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KONTROLI SANITARNIEJ
ORYGINAŁ / KOPIA*)

Nr 57 7 .I2.NS-HZZiPU .2019 Cieszyn dn.22.05.20l9 r.
(Miejscowość i data)

Przeprowadzonej przez upoważnionych przedstawicieli ŚĘskiego Państwowego Wojewódzkiego
lnspektora Sanitarnego: Jolantę Sładki, st. asystenta, upowaz. nr OPR.057.I7I.2014

(imię i nanłisko, stąnowisko służbowe, nr upoważnień do czynności kontrolnych)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie art.4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.z2019 r.poz.59.)zw związkuzart.67 §1 oraz 68 §1 i §2 ustawy zdria
14 częrwca 1960 r. Kodeks postępowania administracyjnego (Dz. U. z 2018, poz. 2096 ze zm.).
Sposób przeprowadzania kontroli określa Procędura urzędowej kontroli żyr,vności oraz matęriałów
iwyrobów przęznaczonych do kontaktu z żywnościąPzuBŻl}l określonaw zarządzeniu nr I04lI7
Głównego lnspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzędowej kontroli żywności orazmateriałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu zżyv,mością.

Na podstawie art. 79 alust. 1 i 6 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsiębiorców oraz inne
ustawy dotyczące działalności gospodarczej (Dz. U z 2018 t., poz. 650) oraz na podstawie art.3 ust. 2
rczporządzenia (WE) nr 882l20a4 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzędowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodności z prawem
paszowym i żywnościowym oraz regułami dotyczącymi zdrowia zwierząt i dobrostanu zwierząt (Dz.
Urz. UE L I9I z 30.04.2004, str. I, z pożn. zm; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z późn. zm.) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczęcia kontroli.

I. Informacje ogólne dotyczące kontrolowanego zakładu.

I. Zal<ład:

Stołówka Zespołu Szkół Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Macierzy Ziemi Cieszyńskiej
(pełna naaua, wszystkie niezbędne dane dotyczqce identyfikacji zakładu)
Pl. Londzina3,43 - 400 Cieszyn
(adres)

NIP 548-11-95-438

TEL. 033 858-18-70

REGON 00033138

FAX 033 858-18-70

PESEL

E-MAIL

Zakład objęty nadzorem na podstawie: decyzji wydanej przęz Państwowego Powiatowego Inspektora
Sanitamego w Cieszynie nr oNS-HŻŻ-ąąz,tlll9l04 - z dn. 15.03.2004 r.
(podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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Lilianna Zętńa - dyrektor ZSEG
(imię i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakładu:

Leszek Pindur- Z-ca dyrektora ds. ekonomiczno-administracyjnych
(imię i nazwiska, stanowisko)

Nie prztrwołano

(osofu przywalane przez strony na świadka dokonarlych czynności kantralnych)

4. Zakręs przedmiotowy kontroli: urzędowa kontrola zywności związana z dokonaniem oceny stanu
sanitarnego zahJadu.

5. Wyposazenie użlte podczas kontroli: tęrmomętr rrr PP/WS/K/3fi§S{1ZŻiPU

II. 1. Opis stanu faktyeznego {charakter działalności ząHądu, łiczba pracawników i inne informacje
c łł ar akt eryz uj qc e zalcł ad) .

Zaiaes działainości piacówi<i, jej zasńy, wieikość produkcji, ilość pomięszczeń i ich tozl<iń bęz
zmian od czasu popruedniej, kontroli. $/ grudniu 201.7 r. zakańczonł modernizację systemu
wentylacyjnego kuchni vrazzwymianą glazury ściennej, poszycia sufitu, wymianą instalacji wodnej,
kanalizacyjnej, elektrycznej i gazowej. \Mygospodarowano pomieszczenie na schładzarkę szokową
pozwalającą na szybkie obniżenie terrrperafury ży.wności do 3 st. C lub głębokiego zarnrażeńa do - 18

st, C i na pakowarkę prózniową-
Rozdział przechowywanych środków spożywczych - zapewniony, co zostało sprawdzone w trakcie
kontroli. Są prowadzone zapisy datycące rcalizacji procedur GMP, GHP, HACCP, okazano
wypełnione formularze prowadzonyeh zapisów odnośnic warunków przechowywania żywnośc,i
wymagającej obniżonej temperafury, przeprowadzonych zabiegow dezynfekowania ją, mycia
i dezynfekcji pomieszczęń, wdzielonego sprzętu, stanu przyjmowanej do magazynu żlvności itd.
Dokonano odczytu porównawczego temperatur w urządzeńach chłodniczych - bez uwag.
W dniu kontroli uczniowię oraz nadzorujący pracę uczniów nauczyciel, pracowali w odzieży roboczej
- bez uwag.
Otzęczęńa do ceiów sanitarno-epidemioiogicznych - aktuaine <iia grupy odbywające1 zalęcia w dniu
kontroli- Częśó pracownikóduczniów posiada otzęczeńa lekarskie do celów sanitamo-
epidemiologicznych ze wskazanie daĘ następnego badania, część ma wpis w pracowniczych
ksiązeczkach zdrowia ,,zdolna bezterminowo", bądź ,zdolny" ze wskazaniem daty następnego
badania.
Przechowywanie żywności bez uwag, kontrolny pomiar temperatury w utządzeniach chłodniczych
termometrem osoby kontrolującej - odczyt zbieżrry z aóczytem placówki.
Przechowuje się próbki pokarmowe - pojemniki z tworzywa sztucznego opisane zę wskazańem da§
poboru, wagi, podpisu pobierającego, nazwy próbki. Temperafura nieco zavłyżłaa w stosuŃu
do wymagań, co wynikało jak oświadczyła nauczycielka zawoóa, z wcześniejszego otwierania
lodówki w celu usunięcia próbek dla których upłynął czas przetrąrmywania.
Okna zaopatrzane we wbudowane na stałe siatki p/owadom.
Monitoring p/szkodnikom prowadzany Wez firmę: KARATOP SERWIS Piotr Topór Pogwizdów,
ostatni ptzegląd 07 .aż,żalg r. Protokoł okazano.
Punkly wodne zbieżącą wodą zirnną i ciepłą. Woda ciostarczana jest Wzęz firmę: §/odociągi Zięmi
Cieszyńskiej sp, z o.a. Punkt poboru wody w kuchni szkoinej został wz§aczolrly przez PPIS
w Cieszynie jako punkt kontrolny monitoringowy, z którego pobierana jest woda do badń
laboratoryjnych z częstotliwością 1 taz w miesiącu. Według oświadczenia Zastępcy Dyrelctora, nie
byŁo ptzypadku odstępstw od wymagń.
Gospodarka odpadarni - w kompetencji gmlny.
Kopie fakfur zakupu środków spożylvczych przechowlrvane w dokumęntacji, jako realizacja zasaóy
trac€abilitv..a
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Inlormacje o rea!izacji obo.łiązku przekaz3,.,."ania kons,mentom danlch o zawartości alergenów
i o pełnym składzie posiłków zostanąprzesłane drogą elektroniczną do dn. 31 .05.2019 t.

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.
Nieprawidłowości nie stwierdzono.

Integralną część protokołu stanowią następujące zńącznikl: arkusz oceny zakładu

II. Ustalenia pokontrolne

1 - - : l : : ll ! |

l . Za S[WIeruzonc nleprawlo1ow()scl wymienione w pkt .., zń. ilr,............
ukarano

(imię, nazw is ko, s t anow is ko)

gtzyvłrLą w drodze mandatu karnego
(n.r ma,ndatu karne

nrm,nn)

upoważnienie do nakładania ie-n w drodzę mandatu karnego z dnia........ ........ nr..........

/^^ ,,^--^.ł-;*
|f/U upr LęuIlLlrl niu asaby odpołuiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzględniaiqc
informacje ńacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjęcia grzywny *- drodze mąndatu

'o 
skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. .. Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosęk strony, ustalono
terminy usunięcia nieprawidłowości sanitarno-technicznych:

3. W książce kontroli dokonano wpisu oraz wydano
uchybień wymienionych w pkt II. 1 ustaleń
pomieszczenia.

doraź:ne za\ecenia dotyczące usunięcia biezących
- dokonano wpisu, zalecono uporządkowanie

o usunięciu stwierrizonych nieprawiciłowości kierownik zakłaciu jest obowiązany zawiaciomic
właściwego państwowego inspektora sanitamego nie później niż w ciągu 3 dni od daty vryznaczonego
terminu.

Pan (i) wnosi mie wnosi-i uwag i zastrzeżeh do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
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W obiękcie obowiązuje całkowity zakazpalenia tl.toniu, odpowiednie znaki informacyjne
umieszczone w widoc znych miej scach

6. Czas trwania kontroli: od 9.45 do 13.00

Protokół niniejszy wraz z zńącznkarrti został sporządzony w 2 jednobrzriących egzemplarzach dla
kńdej ze stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokołu nalezy dokonać odpowiedniej adnotacji. ...., Nie dotyczy

Poprąwki !

( podpis i

WRffifu " 
o' o ł ohffi 

ffi§ihźffiffi,#: 
a zy bł ę d n e i t e, h ó r e j e z a s t ę p uj q1

( podpis osoby kontrolĘłcei)

( podpuy świadkow )

iY. Potwierdzenie odbioru protokołu

Protokół korrtroli przeprowadzonej w dniu faeh) ż2.a5.2a19 r.

otrąrmałem tam) w dniu 22.a5.20I9 t.

(padpk i ^- ^ł ̂  1-,:, tr \

WłaścicieVosoba upo,wazniona w tełrrrinie 7 dni od daĘ doręczenia nirriejszega p,rotokcŁl mczĘ
zgłosić zaśrzężeńa do ustalęń stanu faktyczfiego.

\Myniki kontroli daĘ czą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie możę byó bez zgody Sląskiego Pństwowego Wojswódzkiego Inspektora
Sanitanregel powieiany inaezej jak tyiko w eałośei.

Protokół sprawdzono pod
nie zatwierdzono*) łyynii.i
sanitamego:

względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwięrdzono/
kontroli na egzempiarzu proiokołu właściwego pństwowego inspektora

(data, podpis kierownika komórki organizacylnejl
kierownika tęchnicanego/ zastępcy

*) zaznaszyć właściwe
**) 

skręślić w przypadku podmiotów, klórych nie dotyczą przepisy o swobodzie deiałalności gospodarczej
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Załącznik do protokofu kontroli sanitarnej

Nr 577.I2.NS-HŻŻLPU.2019 z dn.22.05.2019 r,

Pieczęć państwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ oCENrY ZAI(ŁADU PRODUKCJI/OBROTU żYWNoŚcr4y żywrnnrł znronowncol
MATERIAŁÓW r wrrnogÓW PRZEZNACZONYCH Do KONTAKTU Z ŻYwNoŚcr4'l

Stołówka Zespołu Szkół Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Macierzy Ziemi Cieszyńskiej
Pl. Londzina3,43 - 400 Cieszyn

(adres)

INF,ORMACJE SZCZLGÓŁOWE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEGO ZAKŁADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

|) zaznaczyćp
).

w edniei kolumnie tabeli

zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA tIwAGI

(wpisać
ND

kiedy
nie

dofvczv'l

Niskie

(N)

Sred nle

(s)

Wysokie

(w)

I Stan techniczno-sanitarny zakładu 0 9 18

1 Układ i rozplanowanie pomieszczeń zakładu - funkcjonalność,
Vłzyżowaniesiędróg,przestrzenroboczazakładu,zapleczesanitarne
oracowników maiacvch kontakt z żvwnościa.

0./ 2 4

2 Stan techniczny pomieszczeń zahJadu: podłogi, ściany, sufity i
zamocowanę w górze elementy, okna i inne otwory, drzwi, oświetlenie
pomieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych i magazynowych.

0 2 4

] Powierzchnie stykające się z Ąwnością. Maszyny, urządzenia, sprzęt
wykorzysĘwane w procesie produkcji/sprzedaĘ,

0 l 2

4 Instalacj a wodna i kanalizacj a zal<ładu. Systemy wentylacyj ne. 0 l 2

5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami i ich zwalczante, 9 l 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanię i usuwanie odpadów g l 2

7 Zabezpieczenie przed dostępem os§b postronnych. 0 l 2

il Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 16 32

1 Czystość pomieszczeń zal<ładu, w tym środków transportu. Procesy

czyszczenia, mycia, dezynfekcji w cĄm procesie technologiczrrym (w

Ęmurządzeń, sprzętu, naczytt). Jakość wody wykorzystywanej w
zakładzie.

0 8 l6

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedaży, w tym
zachowanie łańcucha chłodniczego,

0 5 11

3 Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających kontakt z
zywnością.

0 3 5

ilI Zarządzanie zakłademo kontrola wewnętrzna i systemy zarządzania
bezpieczeństwem żywności

0 25 50

l Zaangużowanie kierownictwa i przygotowanie merytorycznę
pracowników (kwalifikacje zatrudnionych pracowników).

g 2 4

włńciwe
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2 Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym pra:łidłowcść
i tęrminowość realizacji nakazó,w ujętyclr w decyzjach właściwych

organów PIS i gotowość do wspóĘracy.

n I 2

3 Prawidłowość procedur i ich realŁacji (GHP, GMF, HACCP). 0 9 17

4 Dzińalia korygujące przy stwierdzonych niezgodnościach. 0
|.,,ł

J 7

5 Slędzenie produktu (Traceabili§). 0 5 10

6 Kontrola surowców, póĘrodułtów i wyrobów gotowych przez
producenta, w Ęm badania właścicielskię.

4 8
J i_-i

7 znakowanie. 0 Ą 8

Iv Prolil działalności - zgodnie z kategoryzacją zakladów 0 4 8,

Suma punktów "}

Suma punktów ogółem
§

Kategoria ryzyka Niskie

{N)

Srednie

/§\

Wysokie

(!\.)

Ryzyko dla ocenianego zakładu

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

pouyżej 50 pkt

powyżej 15 do 50 pkt

nie v,ięcej niż 15 pkt

II. STWTERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚCI ZOSTAŁY UJĘTE W PROTOKOLE KONTROLI
SAMTARNEJ NR 577.IZ.NS-HŻŻIPU.ZOtg Z DNIA 2ż.05.2019 r.

m. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NIMEJSZEJ OCENY:
ł ;..

.....i:.v.:]:.t,..

(podpis orbi} kontroluj ącej )


