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}Piec/zeé panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
ORYGINAL /“K OP_IA *)
Nr 577.12.NS-HZZiPU.2019 Cieszyn dn.22.05.2019 r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Slaskiego Panstwowego Wojewddzkiego
Inspektora Sanitarnego: Jolante Stadki, st. asystenta, upowaz. nr OPR.057.171.2014

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019 r. poz. 59.) z w zwigzku z art. 67 §1 oraz 68 §1 i §2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018, poz. 2096 ze zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywno$ci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$ciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 a ust. 1 1 6 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsigbiorcéw oraz inne
ustawy dotyczace dziatalnosci gospodarczej (Dz. U z 2018 r., poz. 650) oraz na podstawie art. 3 ust. 2
rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem
paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz.
Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L. Informacje og6lne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:

Stoléwka Zespotu Szkot Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Macierzy Ziemi Cieszynskiej
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)
Pl. Londzina 3, 43 — 400 Cieszyn

(adres)
NIP 548-11-95-438 REGON 00033138 32 o'l S ——————
TEL. 033 858-18-70 FAX 033 8§58-18-70 | DE\Y, /2N §

Zaktad objety nadzorem na podstawie: decyzji wydanej przez Panstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Cieszynie nr ONS-HZZ-442.111/9/04 - z dn. 15.03.2004 r.
(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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Lilianna Zemfa - dyrektor ZSEG

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

Leszek Pindur- Z-ca dyrektora ds. ekonomiczno-administracyjnych
(imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywolano

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: urzedowa kontrola zywnosci zwigzana z dokonaniem oceny stanu
sanitarnego zaktadu.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr nr PP/W/S/K/3/NS/HZZiPU

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Zakres dzialainosci placowki, jej zasady, wielko$¢ produkcji, ilos¢ pomieszczen 1 ich rozkiad bez

zmian od czasu poprzedniej kontroli. W grudniu 2017 r. zakonczono modernizacje systemu

wentylacyjnego kuchni wraz z wymiang glazury $ciennej, poszycia sufitu, wymiang instalacji wodnej,

kanalizacyjnej, elektrycznej i gazowej. Wygospodarowano pomieszczenie na schiadzarke szokowa

pozwalajacg na szybkie obnizenie temperatury zywnosci do 3 st. C lub glebokiego zamrozenia do — 18

st. C 1 na pakowarke prézniowa.

Rozdzial przechowywanych srodkow spozywczych - zapewniony, co zostalo sprawdzone w trakcie

kontroli. Sg prowadzone zapisy dotyczace realizacji procedur GMP, GHP, HACCP, okazano

wypelnione formularze prowadzonych zapiséw odnosnie warunkow przechowywania Zywnosci

wymagajacej obnizonej temperatury, przeprowadzonych zabiegéw dezynfekowania jaj, mycia

i dezynfekcji pomieszezen, wydzielonego sprzgtu, stanu przyjmowanej do magazynu zywnosci itd.

Dokonano odczytu poréwnawczego temperatur w urzgdzeniach chtodniczych — bez uwag.

W dniu kontroli uczniowie oraz nadzorujgcy prace uczniéw nauczyciel, pracowali w odziezy roboczej

- bez uwag.

Orzeczenia do celdw sanitarno-epidemiologicznych — aktualne dla grupy odbywajacej zajecia w dniu

kontroli. Cze$¢ pracownikéw/uczniéw posiada orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-

epidemiologicznych ze wskazanie daty nastepnego badania, czgs¢ ma wpis w pracowniczych

ksigzeczkach zdrowia ,zdolna bezterminowo”, badZz ,zdolny” ze wskazaniem daty nastepnego

badania.

Przechowywanie zywnosci bez uwag, kontrolny pomiar temperatury w urzadzeniach chlodniczych

termometrem osoby kontrolujacej — odczyt zbiezny z odczytem placowki.

Przechowuje sie probki pokarmowe — pojemniki z tworzywa sztucznego opisane ze wskazaniem daty

poboru, wagi, podpisu pobierajgcego, nazwy probki. Temperatura nieco zawyzona w stosunku

do wymagan, co wynikato jak o$wiadczyla nauczycielka zawodu, z wczeSniejszego otwierania

lodéwki w celu usuniecia prébek dla ktorych uptynat czas przetrzymywania.

Okna zaopatrzone we wbudowane na stale siatki p/owadom.

Monitoring p/szkodnikom prowadzony przez firme: KARATOP SERWIS Piotr Topér Pogwizdow,

ostatni przeglad 07.02.2019 r. Protokot okazano.

Punkty wodne z biezgca wodg zimng i ciepla. Woda dostarczana jest przez firm¢: Wodociagi Ziemi

Cieszynskiej sp. z 0.0. Punkt poboru wody w kuchni szkolnej zostal wyznaczony przez PPIS

w Cieszynie jako punkt kontrolny monitoringowy, z ktérego pobierana jest woda do badan

laboratoryjnych z czestotliwoscig 1 raz w miesiacu. Wedlug o$wiadczenia Zastepcy Dyrektora, nie

byto przypadku odstepstw od wymagan.

Gospodarka odpadami — w kompetencji gminy.

Kopie faktur zakupu srodkow spozywczych przechowywane w dokumentacji, jako realizacja zasady

tracgability.
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Informacje o realizacji obowigzku przekazywania konsumentom danych o zawartosci alergenéw
i 0 pelnym sktadzie positkow zostang przestane drogg elektroniczng do dn. 31.05.2019 r.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

Integralng czg$¢ protokotu stanowia nastepujace zalgczniki: — arkusz oceny zakladu

IL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidiowosci wymienione w pkt
TEIIEEIATE «.cemormmem oo oemem s R i e 8 o e g ey M i A

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu Karnego .........cocceeveennieiniicicniannes, -7~ ST—— 7t
(nr mandatu karnego)

N POASTAWIE 1.uviiiiieeieeiieiiieereeeerieesete et estee st s e e e et e eatesbe e e beeeab e e ae e et e enaeesaseeaeesaaeesseesmneeteeneesnnseanesansas ,
(podstc
feh w drodze mandatu karnego z dnia........ccccceceevnceivcnncns nr..........

Wa prawna)

upowaznienie do nakladania grz

(po uprzednim wyskiChaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje Tuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
7 0 skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. .......... Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usuniecia nieprawidlowos$ci sanitarno-technicznych:

3. W ksiagzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybieh wymienionych w pkt II. 1 ustalen - dokonano wpisu, zalecono uporzadkowanie
pomieszczenia.

0 usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
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vagi osoby kontrolujace;j

W obiekcie obowiazuje catkowity zakaz palenia tytoniu, odpowiednie znaki informacyjne
umieszczone w widocznych miejscach

6. Czas trwania kontroli: od 9.45 do 13.00

Protokoét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omOwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji. ..... Nie dotyczy

Poprawki i uzupejrienja do nrotok:om;

7-ca (Podac:in l
dfs Ekongriczno™ /

sessesansanssaeas 'f“f‘;"ﬁ'%"" ’
( podpis tplc"%/é‘c%ﬁ;c“ 4

( podpis osob} kontrolujgcej)

( podpisy Swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokoiu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (aeh) 22.05.2019 1.

otrzymatem (-am) w dniu 22.05.2019 r.

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od da

e

zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu aktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnos$ci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy

") zaznaczy¢ wlasciwe
) skresli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr 577.12.NS-HZZiPU.2019 z dn.22.05.2019 r.

Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA ZBIOROWEGO/
MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA"

Stotowka Zespotu Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Macierzy Ziemi Cieszynskiej

Pl. Londzina 3, 43 — 400 Cieszyn
(adres)

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Niskie | Srednie | Wysokie

Zakres kontroli (wpisaé
™ | ©® (W) D
kiedy
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalnose, 0 2 4

krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
pracownikow majacych kontakt z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, $ciany, sufity i 0 2 4
zamocowane w gorze elementy, okna 1 inne otwory, drzwi, o$§wietlenie )
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 1 2
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy. o

Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne.

Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadow.

4
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie.
6
7

Zabezpieczenie przed dostgpem osob postronnych.

II | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy

ol of ollo|o o

1 Czystos¢ pomieszczen zaktadu, w tym srodkow transportu. Procesy
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w
tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakos$¢ wody wykorzystywanej w
zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym 0 5 11
zachowanie fancucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia 0sob majacych kontakt z 0 3 5
Zywno$cia.

III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewne¢trzna i systemy zarzadzania 0 25 50
bezpieczenstwem zywnoSci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).

1 . s
) zaznaczyc wiasciwe
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Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidlowosé 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach wlasciwych '
organéw PIS i gotowos¢ do wspdtpracy.
Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17
Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
Kontrola surowcéw, polproduktow i wyrobdw gotowych przez 0 4 8
producenta, w tym badania wiascicielskie. A
Znakowanie. 0 4 8
Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4 8,
Suma punktéw 9
Suma punktéw ogélem
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™) (S) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR 577.12.NS-HZZiPU.2019 Z DNIA 22.05.2019 .

(podpis osoby kontrolujacej)




