OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zapytania

Przedmiotem zapytania jest sukcesywna dostawa gotowych positkéw przeznaczonych do sprzedazy
bezposrednio w bufecie, pakowanych positkéw gotowych sprzedawanych w formie ,ha wynos” oraz
dodatkow gastronomicznych na potrzeby Zamawiajacego, obejmujgca:

» Czeéé | — dostawa gotowych positkéw do bufetu,
= Czesé Il — dostawa pakowanych positkéw gotowych (,na wynos”),

o Czesé Il — dostawa dodatkdéw do kanapek, satatek i hot dogdw.

2. Specyfikacja przedmiotu zapytania
Cze$¢ | — dostawa gotowych positkéw do bufetu
1. Zupy (350 ml):
o zupa z wktadem miesnym (np. gulaszowa),
o zupa wegetarianska {np. krem z biatych warzyw).
2. Dania glowne w zestawach z dedatkami {500 g):

o dania z wkiadem miesnym (np. zraz staropolski z ziemniakami i suréwkg, spaghetti
bolognese, Pad Thai, pierogi, nalesniki),

o dania wegetarianskie (np. kotlet z ciecierzycy i kaszy jaglanej z ziemniakami i suréwka,
penne con piselli, , Pad Thai, pierogi, nalesniki).

3. Ciastai wypieki (150g).

Czesc Il - dostawa pakowanych positkéw gotowych (,,na wynos”)

1. Dania giowne (migsne i wegetariariskie) w zestawach z dodatkami {500 g, koniecznie do
wyboru miesne lub bezmiesne/wege/).

2. Zestaw obiadowy (350 mi zupy, drugie danie 500 g - do wyboru migsne lub bezmiesne/wege w
zestawach z dodatkami oraz deser).

Czese lil ~ dostawa dodatkéw do kanapek, satatek i hot dogéw
1. Mieso typu shoarma, kotlety smazone, mieso grillowane, pieczone {100 g).
2. Ryba grillowana, pieczona {np. tosos — 70 g).
3. Tofu grillowane, pieczone {100 g).
4, Warzywa grillowane, pteczone (100 g).
5. Jajko sadzone (50 g).

6. Pasty do kanapek miesne i wegetariariskie (100 g).



4.

7. Paréwki miesne {min. 71% miesa, 300 g).
8. Paréwki wege (200 g).
9. Masa deserowa (np. chia — 250 ml).

10. Sosy (np. winegret).

Wymagania

1. Wszystkie positki musza byé dostarczane i przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, 2zgodnie
z normami sanitarnymi i HACCP.

2. Produkty musza by¢ éwieze, nieprzeterminowane, wolne od wad jakosciowych.

3. Wykonawca zobowigzany jest do przekazywania menu z wykazem alergendw, obejmujacego
okres co najmniej jednego tygodnia. Menu nalezy dostarczyé w terminie najpéiniej do
czwartku tygodnia poprzedzajacego okres jego obowigzywanla, tj. przed rozpoczeciem
nowego cyklu od poniedziatku.

4, Menu powinno by¢ zréznicowane {(danie gtéwne nie moze powtarzaé sie w danym tygodniu
wiecej niz jeden raz). Kazdego dnia menu musi obejmowac do wyboru co najmniej jedno danie
migsne oraz jedno danie wegetariariskie.

5. Wykonawca musi reagowac na uwagi Zamawiajgcego dotyczqce ustalern menu, jakosci potraw
lub niezgodnosci w $wiadczeniu ustug.

Warunki realizacji
1. Sktadanie zamdwien:
o Czes$€ 1§l —do godziny 16:00 dnia poprzedzajgcego na kolejny dzien,

o Czesc Il — w dniu dostawy do godziny 7:00 (dla zaméwieri powyzej 50 porcji
zamawiajacy zlozy zaméwienie do godziny 14:00 dnia poprzedzajgcego).

2. Dostawy:
o Czeécélill-do godziny 12:00,
o Czes€ Il —do godziny 8:30.



