Prnl“l" 'uCI"".f\f P:) rD‘ |'|_.'\.f .
|PQPA| ;” nitarny w Plocku F/PK/BZ/01/01
A A i s Strona1lz5

' P;eczgc ;)ciii;:;};i:réi-ﬁééb ?nspc Jola '.sl"_(;zgwitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZN-03/20/24 Plock, 2.12.2024 r.

(miejscowosé i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wejewédzkiege/
Powiatowego/Granieznege”) Inspektora Sanitarnego w Ptocku:

Marta Domaniewska — starszy asystent sekcji Bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia, nr upowaznienia
do czynnosci kontrolnych 111/2024.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniesi do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ust 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2024, poz. 416), w zwiazku z art. 67 § 1
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U.
z 2024, poz. 572).

Sposéb przeprowadzania kontroli okres$la Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19
Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnos$ci oraz materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

zm-) ) oraz na podstaw1e art 9 ust. 4 rozporza,dzema
Parlamentu Europejsklego 1Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli
urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin
i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE)
nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE)
nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004
i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG,
96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli
urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia
kontroli.

I.Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad:

Przedszkole ,,Teczowe Groszki” w Zespole Placowek Oswiatowych w Bodzanowie
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

ul. Wyszogrodzka 1A, 09-470 Bodzanow
(adres)

NIP 774-298-22-65 TEL. (24) 386-27-06 FAX = E-MAIL wmrerermererees

Zaklad objety nadzorem na podstawie:

Decyzji zatwierdzajacej nr 145/16 z dnia 14.06.2016 r.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zaktadem:

-Pani Katarzyna Krzeszewska — Dyrektor Zespotu Placowek Oswiatowych w Bodzanowie
(imig i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Katarzyna Krzeszewska — Dyrektor Zespotu Placowek Oswiatowych w Bodzanowie
(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu sanitarno-higienicznego oraz dokumentac;ji.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr HZN/WP/65/S.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

W kontrolowanym przedszkolu prowadzona jest dziatalno$¢ polegajaca na przygotowywaniu
positkéw od surowca do gotowej potrawy i wydawaniu ich na naczyniach wielorazowego uzytku.
Przygotowywane positki dostarczane sg rowniez do zlokalizowane] w sgsiedztwie Szkoty
Podstawowej im. kpr. Feliksa Ignacego Grabowskiego w Bodzanowie — w szczelnych termosach. Obie
placowki nalezag do Zespotu Placowek Oswiatowych w Bodzanowie. Stwierdzona podczas kontroli
dziatalno$¢ prowadzona jest zgodnie z wydang przez PPIS w Plocku decyzjg zatwierdzajaca.

W sktad kontrolowanego bloku zywieniowego wchodza: kuchnia, pomieszczenie pomocnicze
(przy kuchni), pomieszczenie obrébki wstepnej, pomieszczenie z loddéwkami i zamrazarks, magazyn
produktow suchych, zmywalnia, pomieszczenie porzadkowe, magazyn srodkéw chemicznych 1 szatnia
z toaleta dla personelu. Wymienione pomieszczenia s3 w dobrym stanie sanitarno-technicznym,
podczas kontroli byly utrzymane w czystosci.

Zatrudnienie bloku zywieniowego stanowig 4 osoby — przedstawiono aktualne orzeczenia
lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych personelu.

W dniu kontroli nie stwierdzono w pomieszczeniach kuchennych artykuléw spozywczych
po uplywie terminéw przydatnosci do spozycia czy dat minimalnej trwatosci. Produkty spozywcze
magazynowane s3 z zachowaniem segregacji asortymentowej, w sposob zabezpieczajacy przed
zanieczyszczeniem oraz we wlasciwych warunkach temperaturowych — zgodnych z zaleceniami
producentow zawartymi na opakowaniach, tj.: +3 st. C i +4 st. C w lodéwkach oraz -20 st. C
w zamrazarce. Zapewniono identyfikacje asortymentu spozywczego, ktory dostarczany jest od z jedne;j
firmy — Firma ,,COBRA” Wojnarowski Andrzej, ul. Poniatowskiego 12, 09-470 Bodzanow.

Positki przygotowywane sg dla 120 przedszkolakéw w wieku 3-6 lat oraz dla 134 dzieci
w szkole (obiady). Stawka zywieniowa wynosi 10,50 zt (przedszkole — 3 positki) oraz 7,50 zt (szkota —
tylko obiad). Podczas kontroli, w dniu 6.12.2024 r. dokonano oceny jadtospisu przygotowanego dla
przedszkolakéw na dni 18.11.2024 r. — 29.11.2024 r., pod katem zgodnosci z wytycznymi zawartymi
w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych

przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu osSwiaty oraz wymagan,
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Jjakie muszq spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy
w tych jednostkach. W wyniku oceny jadtospisu stwierdzono, ze:
e do kazdego z wydawanych dzieciom positkéw dodawane sg porcje owocow i/lub warzyw,
zapewniono ich zréznicowanie;
e kazdego dnia podawane sg co najmniej dwie porcje mleka lub produktow mlecznych;
e codziennie wystepuje co najmniej jedna porcja z grupy migso, jaja, orzechy, nasiona roslin
straczkowych;
e kazdego dnia podawana jest dzieciom co najmniej jedna porcja produktow zbozowych
w $niadaniu, obiedzie oraz podwieczorku;
e wkazdym tygodniu uwzgledniono porcje ryby;
e w tygodniu podaje si¢ maksymalnie 2 porcje potraw smazonych;
e do przygotowywania dan wykorzystywane sg w przedszkolu rézne metody obrdbki cieplnej —
gotowanie, pieczenie oraz smazenie;
e oprocz ziemniakow podawany 5q. réwniez zroznicowane kasze (jeczmienna, gryczana, jaglana),
ryz oraz makaron. '
Do przygotowywania positkow nie wykorzystuje sie w przedszkolu koncentratow spozywczych — nie
stwierdzono ich obecno$ci w magazynie spozywczym ani na przedstawionej do wgladu fakturze.
Jadtospis udostepniany jest dla rodzicow na tablicy informacyjnej przy wejsciu do przedszkola. Przy
kazdym positku wymienione sg wystepujace w nim alergeny.

W trakcie kontroli oceniono funkcjonujgca w obiekcie dokumentacje Dobrej Praktyki
Higienicznej oraz systemu HACCP. Dokumentacja jest dostosowana do prowadzonej w bloku
zywieniowym dziatalno$ci — wyznaczone zostaly 2 CCP: na etapie przyjecia towaru (na biezgco
prowadzona jest Karta przyjecia towaru) oraz na etapie magazynowania w urzadzeniach chlodniczych
(na biezgco prowadzone Karty kontroli temperatury urzqdzenia chlodniczego/zamrazarki — dla
kazdego z urzadzen chlodniczych/mrozniczych). Oprocz rejestrow monitorujacych wyznaczone CCP
prowadzona jest m.in. Karta dezynfekcji jaj. Przedstawiono réwniez aktualne sprawozdanie
z mikrobiologicznego i fizykochemicznego badania wody nr £./0/08/2024/1920/FM/1 z 28.08.2024 1. —
nie stwierdzono nieprawidtowosci, zgodnie z ustalong w ww. dokumentacji czestotliwoscia badanie
przeprowadzane jest raz w roku.

Stan sanitarno-higieniczny zostal w dniu kontroli zachowany.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

.....................................................................................................................................................................

Integralng czegs$¢ protokotu stanowig nastepujace zatgczniki: arkusz oceny zakladu (1), informacja
dotyczaca przetwarzania danych osobowych (2).
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I1I. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt s 28k I s
UKAran0 s e T e e e e e
(imie, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego s W WYSOKO0SC s zt
(nr mandatu karnego)
na podstawie T T T T e R e e T T R e e
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.——mrmrrmrrere M
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji

materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

.....................................................................................................................................................................

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybienn wymienionych w pkt:
Dokonano wpisu do ksigzki kontroli.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zaktadu jest obowigzany
zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego 1nspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi / nie wnosi~ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

6. Czas trwania kontroli: w dniu 2.12.2024 r.: 10:30 — 12:00, w dniu 6.12.2024 r.: 12:00 — 13:00.

Protokét niniejszy wraz z zalagcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omoéwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotac;ji.

(podaé: numer strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastepujg)

DYREKTOR

. i — Zespol Placowek Oswiatowych
Zespolu Placowek O$wiatowych P ¥ WYCii R
" w Bodzanowie STARSZY ASYSTENT
Tl Womengrta " ul. Wyszogrodzka 1, 09-470 Bodzanow o
mgr Katarzyna Krzescewska tel. 24 2607017, e-mail:spbodz@wy.p! (Al

............................................................ NIP 774-298-22-55 regon I40.\;3}-,‘..:.;........,.[g,m RN i e e s e aane

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2.12.2024 r. 1 6.12.2024 1.
otrzymalem (-am) w dniu 6.12.2024 r.
DYREKTOR
h e Placowek Oéwiatowych
Zespol Placowek Oéwiatowych Auypon \\-Tlcag:i;mnawi‘?, rf
w Bodzanowie gk, BBAGERC
ul. Wyszogrodzka 1, 09-470 Bodzandw mgr Katarsyna Krzeseew
tel. 24 2607017, e-mail:sphodz@y-_p.:';'; ............................................................................
NIP 774-298-22-55 regon 140837643 (imie i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wriasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokdt nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Plocku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynno$ci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

Y zaznaczyé wlasciwe
" skreslié w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczg przepisy Prawa przedsigbiorcéw
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZN-03/20/24 z dnia 2.12.2024 .

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Przedszkole ,,Teczowe Groszki” w Zespole Placéwek Oswiatowych w Bodzanowie
ul. Wyszogrodzka 1A, 09-470 Bodzandw

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
. o . . (wpisa¢ ND kiedy nie
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie
™ | ® W) dotyezy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen
zaktadu — funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie
drog, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze 0 2 4
sanitarne pracownikow majacych kontakt
z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu:
podiogi, sciany, sufity i zamocowane w
gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, 0 2 4
oswietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoScia.
Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 ) "
wykorzystywane w procesie =
produkcji/sprzedazy.
4
Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. 0 5 4
Systemy wentylacyjne. -
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami
1 ich zwalczanie. 0 1 5

Y zaznaczyé wlasciwe
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Gospodarka odpadami — przechowywanie i
usuwanie odpadow.

(=]

Zabezpieczenie przed dostepem 0so0b
postronnych.

(=]

II

Higiena produkeji, dystrybucji i
sprzedazy

16

42

Czystosé pomieszczen zaktadu, w tym
srodkéw transportu. Procesy czyszczenia,
mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen,
sprzetu, naczyn). Jako$é wody
wykorzystywanej w zakladzie.

(=]

16

Warunki magazynowania, pakowania,
transportu i sprzedazy, w tym zachowanie
fancucha chlodniczego.

=

11

Higiena osobista pracownikéw, stan
zdrowia os6b majacych kontakt z
Zywnoscia.

=]

15

I1I

Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania
bezpieczenstwem Zywnosci

28

56

Zaangazowanie kierownictwa i
przygotowanie merytoryczne pracownikéw
(kwalifikacje zatrudnionych pracownikow)

=]

Wiarygodnosc¢ przedsigbiorcy, w tym
prawidtowosc i terminowo$¢ realizacji
nakazow ujetych w decyzjach wiasciwych
organdéw PIS i gotowos¢ do wspétpracy.

(=]

Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji
(GHP, GMP, HACCP).

(=)

17

Dzialania korygujace przy stwierdzonych
niezgodnosciach.

=]

(V8]

Sledzenie produktu (Traceability)

[

10

Kontrola surowcow, polproduktow i
wyrobow gotowych przez producenta, w
tym badania wiascicielskie.

=]

Znakowanie.

=
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IV | Profil dzialalnosci — producenci —
. ) ] 0 25 50

1 zgodnie z kategoryzacjg zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala
2 dzialalno$¢ — zgodnie z kategoryzacja 0 8 16

zakladéw
V | Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50

Suma punktéw 0 0 16

Suma punktéw ogolem 16
. Niskie Srednie ‘Wysokie

Kategoria ryzyka ™) ©) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu S
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

. STWIERDZONE NIEPRAWID LOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR HZN-03/20/24 z dnia 2.12.2024 r.

1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

eV ASYRSTENT
, lDYREKTOR Zespot Placéwek O§wiatowyc:, STARSZY AS {DTPI !
Zespolu Placowek O$wiatowych i “ i
w Bodzanowie, P e 2 SO W / Jlilices k“
S, Blnces uela ul. Wyszogrodzka 1, 09-470 Bod.zindw Varia Domaniewska
mgr Katarzyna Krzexewska tel. 24 2607017, e-mail:spbodz@w» p! o

NIP 774-298-22-55 regon 140337

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)
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