Zatacznik nr 2 do zapytania

Szczegodtowy opis przedmiotu zamowienia ,, Dostawa artykulow spoiywczych do stotowki
szkolnej w Publicznej Szkole Podstawowej im. WL St. Reymonta w Warcie Bolestawieckiej
w 2023 roku ™

1. Dostawa warzyw i owocow Swiezych
CPV zadania: 03100000-2 Produkty rolnictwa i ogrodnictwa

Owoce 1 warzywa cate, zdrowe, czyste, wolne od chorob i szkodnikow, o odpowiednim
stopniu dojrzatosci , nadajace si¢ do bezposredniego uzycia lub obrébki, o swoistym zapachu.
Pakowane w czyste 1 trwale opakowanie zbiorcze, zawierajgce etykiete producenta,
zabezpieczajace towar przed rozsypaniem si¢. Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢
CO najmniej:

— Nazwe produktu,

— Nazwe i adres firmy / producenta,

— Ilo$¢ brutto zywnosci

— Dat¢ minimalnej trwato$ci lub terminu przydatno$ci do spozycia

Towar nie zostanie przyjety, jezeli:
— Opakowania beda zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujace na ubytek produktu,
— Zapach, konsystencja wskazywac beda na produkt stary, zepsuty, zaplesnialy,
— Widoczna bedzie obecnos¢ szkodnikow lub ich pozostatosci,
— Opakowania bgdg bez oznakowania

Lp. | Nazwa asortymentu j.m. ilos¢
1. Banan kg 32
2. Brokut kg 10
3. Buraki kg 49
4. Cebula kg 113
5. Czosnek glowka szt. 23
6. Cytryna kg 37
7. Fasola biata 400g opak. 13
8. Jabtko kg 210
9. Kalafior kg 10
10. | Kapusta biata kg 79
11. | Kapusta czerwona Kg 26
12. | Kapusta pekinska kg 107
13. | Kapusta wtoska Szt. 2
14. | Koper peczek 91
15. | Mandarynka kg 10
16. | Marchew kg 244
17. | Natka pietruszki peczek 20
18. | Nektaryna kg 73
19. | Ogorek gruntowy kg 20
20. | Ogorek szklarniowy kg 77
21. | Papryka czerwona kg 62
22. | Pieczarka kg 5
23. | Pietruszka korzen kg 82




24. | Pomidor kg 10
25. | Por Szt. 200
26. | Seler kg 93
27. | Szczypiorek peczek 28
28. | Sliwka kg 25
29. | Truskawki kg 10
30. | Ziemniaki kg 1500
31. | Ziemniaki mlode kg 500
2. Dostawa artykuléw spozywczych rézinych oraz przetworéw owocowo-
warzywnych

CPV zadania: 15800000-6 Ré6zne produkty spozywcze
15410000-2 Oleje i ttuszcze zwierzece lub roslinne
15600000-4 Produkty przemiatu ziarna, skrobi 1 1 produktow

skrobiowych

Opakowane czyste, nienaruszone, bez zawilgocenia, zawierajace etykiete producenta. Produkt
o wlasciwej dla niego konsystencji. Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej
(odpowiednio do rodzaju produktu):

Nazwe¢ produktu,

Wykaz sktadnikow, substancji powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji uzytych
przy wytworzeniu lub przygotowaniu zywnosci i obecnych w produkcie gotowym

Ilo$¢ okreslonych sktadnikow

Nazwe 1 adres firmy / producenta,

Ilo$¢ brutto zywnosci

Informacjg¢ o specjalnych warunkach przechowywania lub uzycia

Instrukcje uzycia

Informacj¢ o wartosci odzywczej produktu
Dat¢ minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia

Towar nie zostanie przyjety, jezeli:
Opakowania beda zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujace na ubytek produktu,
Zapach, konsystencja wskazywac¢ beda na produkt stary, zepsuty, zaple$niaty,

Widoczna bedzie obecnos¢ szkodnikow lub ich pozostatosci,

Opakowania bedg bez oznakowania

Lp. | Nazwa asortymentu j. m. los¢
1. Baton musli 35 g Szt. 326
2. Bazylia suszona 10 g szt. 13
3. Bulka tarta 450 g szt. 40
4. Cukier kg 12
5. Cukier puder 400 g szt. 9
6. Cukier waniliowy 15 g Szt. 194
7. Cynamon mielony 20 g szt. 15
8. Czosnek granulowany 20 g szt. 354
9. Drozdze piekarskie 100 g szt. 6
10. | Dzem truskawkowy 270 g szt. 10
11. | Groch tuskany 400 g Szt. 17
12. | Kapusta kiszona kg 111




13. | Kasza bulgur 400 g szt. 98
14. | Kasza gryczana 400 g opak. 93
15. | Kasza jaglana 400 g szt. 17
16. | Kasza jeczmienna 400 g Szt. 160
17. | Kasza kukurydziana 350 g szt. 7

18. | Kasza kuskus 400 g szt. 38
19. | Kasza manna 400 g Szt. 8

20. | Kasza orkiszowa 400 g szt. 24
21. | Keczup 480 g Szt. 9

22. | Koncentrat pomidorowy 200 g szt. 166
23. | Kukurydza konserwowa 400 g Szt. 14
24. | Lis¢ laurowy 6 g szt. 10
25. | Lubczyk suszony 10 g Szt. 50
26. | Majeranek suszony 8 g szt. 14
27. | Majonez 300 ml szt. 5

28. | Makaron $§widerki 500 g Szt. 425
29. | Makaron tazanki 500 g Szt. 300
30. | Makaron spaghetti 400 g szt. 210
31. | Makaron zacierka 250 g szt. 130
32. | Maka wroctawska kg 105
33. | Maka ziemniaczana 0,5 kg Szt. 4

34. | Miod 380 g szt. 418
35. | Natka pietruszki suszona 6 g szt. 75
36. | Ocet 10% 0,5 | szt. 2

37. | Ogorki kiszone 900 g opak. 55
38. | Ogorki konserwowe 900 ml kg 97
39. | Olej rzepakowy litr 105
40. | Papryka stodka suszona 20 g Szt. 280
41. | Pieprz cytrynowy 20 g szt. 20
42. | Pieprz naturalny 20 g Szt. 24
43. | Pieprz ziolowy 20 g szt. 420
44. | Pomidory suszone w oleju 280 g szt. 7

45. | Pomidory suszone 15 g szt. 2

46. | Proszek do pieczenia 30 g szt. 7

47. | Przyprawa do kurczaka 30 g Szt. 140
48. | Przyprawa do makaronu 24 g szt. 2

49. | Przyprawa do pieczeni 20 g Szt. 87
50. | Przyprawa do ryb 20 g szt. 40
51. | Ryz kg 40
52. | Ryz400 g szt 195
53. | Sol kg 12
54. | Ziele angielskie 15 g Szt. 5

55. | Ziota prowansalskie 10 g szt. 10

. Dostawa migsa i wedlin

CPV zadania: 15131130-5 Wedliny
15112100-7 Swiezy dréb
15113000-3 Wieprzowina
15111100-0 Wotowina




e Wymagania dotyczace migsa:

— Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkéw kosci, przekrwien,
pomiazdzonych kosci, glebokich ponacinan; powierzchnia tkanki mig$niowej 1
thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna

— Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

— Barwa miesni jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienia, niedopuszczalny
odcien szary lub zielonkawy

— Barwa tluszczu biala z odcieniem kremowym lub lekko rozowym

— Konsystencja jedrna, elastyczna

— Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia

— Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem

— Wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem

— Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 5 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy,

— Pakowane w pojemniki plastikowe lub inne zapewniajace higieniczng dostawe (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig)

— Kazdy asortyment produktu powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania powinno zawierac:
— Nazwge asortymentu
Dane identyfikujace producenta
— Dane identyfikujace miejsce pochodzenia,
— Zawartos¢ netto
— Dat¢ minimalnej trwalo$ci lub termin przydatno$ci do spozycia
— Informacje o warunkach przechowywania
Oznaczenie partii produkcyjne;j.

Towar nie zostanie przyjety, jezeli:
— Migso bedzie posiadato obcy zapach, nalot ple$ni, barwe szarozielong
— Zastosowane bedg srodki konserwujace np. octany, askrobiniany, s6l peklujaca
— Migso beda cechowa objawy obnizenia jedrnosci i1 elastycznosci lub objawy
wskazujace na zaparzenie migsa,
— Opakowanie bgdzie bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne, zabrudzone

Wymagania dotyczace wedlin:

— Okres przydatnosci do spozycia produktu deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

— Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia zawierajagca oznaczenia wyrobow
zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie normami, przeznaczona do kontaktu z
zywnoscia, pakowane w atmosferze modyfikowanej

Oznakowanie opakowania powinno zawieraé:
— Nazwg produktu
— Sktad surowcowy produktu gotowego



— Dane identyfikujace producenta produktu

— Dane identyfikujace miejsce pochodzenia

— Zawartos$¢ netto produktu

— Date minimalnej trwato$ci lub termin przydatnosci do spozycia
— Informacje¢ dot. warunkow przechowywania

— Oznaczenie partii produkcyjnej

Lp. | Nazwa asortymentu j. m. ilos¢

1. Boczek wedzony kg 35
2. Filet z piersi kurczaka kg 200
3. Filet z piersi indyka kg 200
4. Karczek b/k kg 429
5. Kosci wedzone kg 42
6. Lopatka b/k kg 343
7. Noga trybowana z kurczaka kg 187
8. Pol¢dwica sopocka kg 96
9. Poledwiczki wieprzowe kg 18
10. | Porcja rosotowa z kurczaka kg 390
11. | Schab b/k kg 58
12. | Skrzydelka z kurczaka kg 2
13. | Szynka wieprzowa surowa kg 40
14. | Wotowina kg 50

4. Dostawa mrozonek, mrozonych ryb i przetworéw rybnych mrozonych
CPV zadania: 15331170-9 Warzywa mrozone
15220000-6 Ryby mrozone, filety rybne i pozostale migso ryb
15896000-5 Produkty gteboko mrozone

Wymagania dotyczace produktow mrozonych, owocdéw 1 warzyw:

— Opakowanie nienaruszone, czyste, bez zawilgocenia; powinno by¢ wykonane z
materiatow, ktére zachowujg swe podstawowe cechy uzytkowe podczas zamrazania w
temp. do -38°C, przechowywania w temp. Do -30°C, transportu i sprzedazy.
Wszystkie opakowania stykajace si¢ bezposrednio z wyrobem muszg miec atest
kompetentnej jednostki resoru zdrowia

— Produkty o wilasciwej dla siebie konsystencji, luzno utozone, bez zbitych /
zmroczonych czes$ci wskazujacych na czgsciowe rozmrozenie 1 powtdrne zamrozenie

Oznakowanie opakowania powinno zawierac:
— Nazwg produktu
— Wykaz sktadnikow (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilos¢,
— Wykaz wszelkich sktadnikéw lub substancji powodujacych alergie lub reakcje
— Nazweg i adres firmy i / lub producenta
— Informacje o ilo$ci Zywnosci netto
— Date minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia

— Informacj¢ o specjalnych warunkach przechowywania lub warunkéw uzycia oraz
tre§¢: CHRONIC PRZED ROZMROZENIEM

Wymagania dla ryb w filetach — ryby i przetworu rybne mrozone:




— Filety cate, nieporwane

— Filety dajace si¢ tatwo oddzieli¢ o siebie,

— Paluszki rybne nie posklejane, dajace si¢ tatwo oddzieli¢ od siebie, cate niepotamane,

— Opakowania nienaruszone, czyste, bez zawilgocenia

— Produkty o wlasciwej dla siebie konsystencji, luzno utozone, bez zbitych /
zmroczonych czegsci wskazujacych na cze¢$ciowe rozmrozenie i powtérne zamrozenie

Lp. | Nazwa asortymentu j. m. 1l08¢

1. Barszcz czerwony — mieszanka 450 g Szt. 1
2. Brokut 450 g szt. 43
3. Dorsz filet kg 50
4. Fasolka szparagowa 450 ¢ szt. 26
5. Groszek zielony 450 g szt. 17
6. Kalafior 450 g szt. 43
7. Krokiety rybne kg 91
8. Marchew z groszkiem 450 g Szt. 35
9. Mieszanka chinska 450 g Szt. 29
10. | Mieszanka kompotowa 1 kg Szt. 26
11. | Mieszanka kompotowa 300 g szt. 17
12. | Miruna filet kg 50
13. | Limanda filet kg 40
14. | Paluszki rybne panierowane kg 120
15. | Szpinak mrozony 450 g Szt. 50
16. | Truskawki 450 g szt. 5
17. | Warzywa na patelni¢ 450 g Szt. 80
18. | Wloszczyzna 450 g szt. 126
19. | Zupa jarzynowa 450 g Szt. 45

5. Dostawa produktow mleczarskich
CPV zadania: 15500000-3 Produkty mleczarskie

— Opakowanie nienaruszone, czyste, bez zawilgocenia
— Produkt o wlasciwej dla niego konsystencji
— Zapach swoisty

Oznakowanie opakowania powinno zawierac:
— Nazwe produktu
— Wykaz sktadnikow (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilos¢,
— Wykaz wszelkich sktadnikow lub substancji powodujacych alergie lub reakcje
— Nazwe i adres firmy 1/ lub producenta
— Informacje o ilo$ci zywnosci netto
— Date¢ minimalnej trwalo$ci lub terminu przydatnosci do spozycia

Lp. | Nazwa asortymentu j. m. ilo§¢

1. Jogurt naturalny 370 g szt. 10
2. Margaryna kostka 250 g Szt. 150
3. Masto osetka 300 g Szt. 150




4. Mleko UHT 3 % litr 70
5. Ser z6tty typu Gouda kg 30
6. Serek homogenizowany 140 g szt. 306
7. Smietana 30% 330 g szt. 57
8. Smietana 12% 400 g szt. 10
9. | Smietana 18% 400 g szt. 260
10. | Twarodg polthusty kg 33

6. Dostawa pieczywa

CPV zadania: 15810000-6 Pieczywo

— Opakowanie nienaruszone, czyste, bark zawilgocenia,

— Produkt $wiezy, wypieczony, nieprzypalony, bez plesni,

— Kromki pieczywa nie kruszg si¢, nie rozpadajg na czgsci,

— Zapach swoisty
Lp. | Nazwa asortymentu j. m. ilo§¢
1. Butka pszenna kajzerka Szt. 100
2. Chleb pszenny krojony 500 g szt. 360
3. Chleb wieloziarnisty - razowy Szt. 300

Dostawa jaj kurzych
CPV zadania: 03142500-3 Jaja

Jaja klasy I o normalnym ksztalcie, skorupka nieuszkodzona

Komora powietrzna o wysokosci nieprzekraczajacej 6 mm, nieruchoma

Bialko przejrzyste, geste, bez ciat obcych,

Z6ttko stabo widoczne, kuliste przy obracaniu jajem stabo ruchliwe, powracajace do
centralnego potozenia, bez ciat obcych,

Tarczka zarodka niewidoczna,

Zapach swoisty

Rozmiar L

Oznakowanie opakowania powinno zawierac:

Date minimalnej trwatosci, ktora nie powinna przekraczac¢ 28 dni,
Nazwe, adres 1 numer zaktadu pakujacego jaja,

Liczbg jaj

Klase jakosciowa,

Metode chowu kur

Klase wagowa

Lp.

Nazwa asortymentu jom ilo§é

1.

Jaja opak. 10 szt. 132

W  przypadku stwierdzenia przez Zamawiajgcego przy przyjmowaniu towaru wad
jakosciowych lub ilo$ciowych artykuldw zywno$ciowych Zamawiajacy na odwrocie dowodu
dostawy odnotuje ilo$¢ i1 gatunek oraz przyczyng¢ odmowy przyjecia wadliwego towaru.




Zakwestionowany towar Dostawca zabierze z powrotem na wlasny koszt i wymieni w
ustalonym z Zamawiajacym terminie.



