PP1 KOBYŁKA



    Załącznik nr 6e do Specyfikacji
KOSZTORYS OFERTOWY
CZĘŚĆ 5 ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO – „MIĘSO”
	Lp.
	Opis produktu
(A)
	Jednostka miary
(B)
	Ilość szacunkowa
(C)
	Cena jednostkowa netto
(D)
	Cena jednostkowa brutto
(E)
	Wartość brutto
(Pozycja [C] X Pozycja [E])

	1
	BOCZEK SUROWY ŁUSKANY WĘDZONY (bez żeber)
	kg
	60
	
	
	

	2
	CIELĘCINA - ŁOPATKA BEZ KOŚCI (bez skóry)
	kg
	90
	
	
	

	3
	CIELĘCINA - UDZIEC BEZ KOŚCI
	kg
	10
	
	
	

	4
	INDYK FILET Z PIERSI, przedział wagowy 1000-1500g, świeży, bez skóry, bez kości, nie rozmrażany
	kg
	230
	
	
	

	5
	INDYK UDZIEC, bez skóry i kości, 1500-2500g
	kg
	20
	
	
	

	6
	KURCZAK (wypatroszony, w całości, nie rozmrażany, 1500-2000g)
	kg
	130
	
	
	

	7
	KURCZAK FILET Z PIERSI, świeże, nie rozmrażane, bez skóry, bez chrząstki, pojedyncze w przedziale wagowym 300-400g
	kg
	350
	
	
	

	8
	KURCZAK KORPUSY, w przedziale wagowym 1500-2500g
	kg
	150
	
	
	

	9
	KURCZAK PODUDZIE (pałka 10-15g)
	kg
	160
	
	
	

	10
	KURCZAK UDZIEC KULINARNY(bioderko) bez kości grzbietowych kupra i tłuszczu, 15-20g
	kg
	100
	
	
	

	11
	WĄTRÓBKA DROBIOWA
	kg
	30
	
	
	

	12
	WIEPRZOWINA - ŁOPATKA, bez skóry, bez kości, bez wierzchniej warstwy tłuszczu, świeża, nie rozmrażana, kawałki 1000-1500g
	kg
	550
	
	
	

	13
	WIEPRZOWINA - SCHAB BEZ KOŚCI
	kg
	160
	
	
	

	14
	WOŁOWINA - UDZIEC BEZ KOŚCI, (z młodych sztuk, extra)
	kg
	380
	
	
	

	15
	ŻEBERKA WIEPRZOWE, paski środkowe, chude
	kg
	10
	
	
	

	16
	WIEPRZOWINA-MIĘSO OD SZYNKI bez kości, bez tłuszczu, kawałki 1000-1500g 
	kg
	50
	
	
	

	17
	WIEPRZOWINA-POLĘDWICZKI 
	kg
	30
	
	
	

	18
	WOŁOWINA ANTRYKOT BEZ KOŚCI
	kg
	30
	
	
	

	19
	INDYK SKRZYDŁA bez lotki
	kg
	20
	
	
	

	20
	WOŁOWINA SZPONDER, chudy, surowy, barwa tłuszczu-biała, paski dł.ok 40 cm, szer. do 12 cm, świeży, nie rozmrażany
	kg
	10
	
	
	

	21
	KURCZAK SKRZYDŁA
	kg
	10
	
	
	

	22
	WOŁOWINA SZYNKA
	kg
	20
	
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO ZA CZĘŚĆ:
	







          ………………………………………………………………………..







            Data i podpis osób/y upoważnionej do reprezentowania wykonawcy 
