Załącznik  nr 3
UMOWA nr  ….. wzór 
Zawarta w dniu  ...... sierpnia  2020 roku, pomiędzy Zespołem Placówek Oświatowych w Chociwlu  reprezentowaną przez Dyrektora –  Irena Kapłun , zwaną dalej "zamawiającym"
a   „Wykonawcą” …………………………………………………………………………………………………………………………reprezentowanym przez:
1. ………………………
1. Niniejsza umowa została zawarta w wyniku przeprowadzonego postępowania  w trybie zapytania ofertowego z dnia 05.08.2020 r. na : 
„PRZYGOTOWANIA I DOSTARCZANIA POSIŁKÓW 

(USŁUGA CATERINGOWA)

DLA DZIECI I MŁODZIEŻY UCZĘSZCZAJĄCYCH

DO SZKOŁY PODSTAWOWEJ  I PRZEDSZKOLA MIEJKIEGO”

 W ROKU SZKOLNYM 2020/2020
Zgodnie z zarządzeniem nr 22/2016 Dyrektora w sprawie wprowadzenia regulaminu  Zamówień Publicznych, w wyniku którego oferta Wykonawcy została wybrana jako najkorzystniejsza 

2. Integralne części niniejszej umowy stanowią następujące dokumenty:
a) Formularz ofertowy wykonawcy
§ 1
1. Przedmiot umowy obejmuje codzienne przygotowanie poza terenem Zespołu Placówek Oświatowych w Chociwlu oraz dostawę wraz z wydawaniem śniadań i dwudaniowych posiłków, oraz podwieczorków.                                                                                                 Dożywianiem będą objęci:

a) dzieci przedszkolne: śniadania,  pełny obiad (porcje pomniejszone ), podwieczorek  - wskazani przez Dyrektora Zespołu Placówek Oświatowych w Chociwlu ,

b) uczniowie Zespołu Placówek Oświatowych w Chociwlu : obiady w pełnej porcji , lub osobno  zupa  ,  II danie
2. Dokładna liczba wydawanych posiłków zostanie ustalona z Zamawiającym. 

3. Określona na podstawie pkt. 2 liczba obiadów w trakcie okresu dożywiania może ulec zmianie co może wpłynąć na zwiększenie jak i na zmniejszenie liczby posiłków.

4. Wydawanie posiłków odbywać będzie się od poniedziałku do piątku w dni nauki szkolnej z uwzględnieniem przerw w nauce (tj. ferii zimowych, wiosennych, letnich a także innych dni świątecznych).

5. W ramach świadczonej usługi Wykonawca zobowiązany jest do współpracy z Dyrektorem Zespołu Placówek Oświatowych w Chociwlu.
§ 2

1. Przedmiot umowy określony w par 1 pkt 1 musi odpowiadać normom żywieniowym, obowiązującym w tzw. punktach zbiorowego żywienia, tj. posiłki powinny być przygotowane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej sanitarnej dla żywienia zbiorowego. Muszą też być wykonane ze świeżych warzyw i artykułów spożywczych, posiadających aktualny termin ważności. Świadczenie usług żywieniowych powinno być zgodne z ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2017 r. , poz. 149 z późn. zm.), zaleceniami Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia i żywienia, jakie obowiązują w zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnych żywności oraz Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154).

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonywania badań sprawdzających kaloryczność zamawianego posiłku. W przypadku stwierdzenia, że posiłek nie spełnia parametrów określonych w zamówieniu. Zamawiający kosztami badania obciąży Wykonawcę.

3. Określa się minimalną gramaturę dla posiłków pełnych:


Przedszkole:
Śniadanie , Podwieczorek :
Bułka 25g, chleb 30g masło 2g, ser , żółty 2g,  wędlina 2g, dodatki warzywne 10g,(pomidor ,ogórek, papryka, sałata, rzodkiewka )

Mleko, kakao, herbata 200ml                                   

Owoc codziennie 100g
Zupa  -  300ml

Drugie danie:
Mięso lub ryba  50g

Ziemniak -150g

Makaron, ryż,  kasza 80g,

Surówka lub jarzynka 60g

Kompot z owoców 200ml

Pierogi ruskie, knedle – 150g

Naleśniki ,placki ziemniaczane -125g 

Szkoła:
Zupa - 400 ml

Pieczywo do zupy 30g
II danie

Mięso lub ryba 100g

Ziemniaki 250g

Makaron, ryż, kasza 160g

Surówka lub jarzynka 120g

Kompot z owoców 200ml

Pierogi ruskie, knedle, pyzy 300g

Naleśniki, placki ziemniaczane 250g

4. Wykonawca będzie dostarczać posiłki własnym transportem w pojemnikach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury. Przewożenie żywności musi odbywać się zgodnie z systemem HACCP. System HACCP gwarantuje najwyższe standardy żywności, a tym samym zachowanie wysokiej jakości transportowanych produktów. W trakcie transportu potraw należy przestrzegać następujących zasad: - „potrawy serwowane na gorąco winny utrzymywać temperaturę 60C i czas ich przewozu nie może przekraczać dwóch godzin od czasu ich wytworzenia”. Wykonawca poniesie koszty załadunku i rozładunku wszystkich dostaw posiłku oraz ich wydawania. Ponadto Wykonawca zapewni naczynia wielokrotnego użytku  (talerze, sztućce etc.), na których będą spożywane posiłki. Miejsce i godziny wydawania posiłków w szkołach zostaną ustalone przez Wykonawcę z dyrekcją szkoły.
5. Zamawiający wydzierżawi Wykonawcy pomieszczenia kuchenne w celu wydawania posiłków. Dzierżawa pomieszczeń będzie na podstawie odrębnej umowy z Wykonawcą.
6. Zamawiający zastrzega sobie prawo do rezygnacji z podawania posiłków w przypadku gdy te okażą się być złej jakości i kaloryczności. W takim przypadku, Wykonawca będzie zobowiązany do wydania posiłku dobrej jakości i zgodnego z normami, w tym samym dniu.

§ 3
1. Wykonawca zobowiązuje się:

a. wykonać usługę z najwyższą starannością, zgodnie z obowiązującymi przepisami, w tym przepisami bezpieczeństwa higieny pracy i ppoż.,

b. do pełnej odpowiedzialności za właściwe wykonanie usługi.
§ 4

1. Wykonawca oświadcza, że posiada uprawnienia, wiedzę, doświadczenie 
i potencjał techniczno-ekonomiczny do prawidłowego wykonania przedmiotu umowy. 

2. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wszelkie szkody, jak również za roszczenia cywilno – prawne osób trzecich, mogące powstać podczas realizacji usługi będącej przedmiotem umowy.

3. Wykonawca jest zobowiązany niezwłocznie zawiadomić Zamawiającego o powstałych  szkodach.
§ 5

1. Umowę zawiera się na okres od dnia 01.09.2020 r. do 31.08.2021 r.
§ 6

1. Za wykonanie usługi określonej w § 1 ustala się cenę jednostkową:

- za jedną porcję śniadaniową brutto kwotę ...........zł                                                         (słownie: ............................................... złotych); 

- za jedną pomniejszoną porcję obiadową – (zupa + II danie) .......... zł brutto               (słownie ........................ złotych); 
- za  podwieczorek ..............zł brutto                                                                              (słownie: ........................................złotych)

Razem cena brutto w przedszkolu ……………. zł.                                                               (słownie ........................ ………………..    złotych); 
2. za jedną porcję zupy ................. zł brutto                                                                       (słownie: ......................... złotych);

3. za drugie danie   ...........zł brutto                                                                        (słownie: …………………………złotych); 
Razem cena brutto za pełny obiad .................. zł.                                                                 (słownie ........................................złotych)
§ 7

1. Rozliczenie następować będzie za faktycznie dostarczone obiady według ceny, podanej w ofercie cenowej. W przypadku wykonywania zmniejszonego zakresu usługi, niż wskazany w przedmiocie zamówienia, Wykonawcy nie przysługuje roszczenie o zlecenie niewykonanej części usługi.
2. Wykonawca będzie pobierał opłaty bezpośrednio od rodziców dzieci. Sposób zawierający opis proponowanego systemu rozliczenia opłat za posiłki Wykonawca i zobowiązuje się dostarczyć w terminie do 7 dni od podpisania umowy. Zamawiający ma prawo do modyfikacji i zgłoszenia  uwag do przyjętego systemu rozliczenia .

§ 8

1. Stronom przysługuje prawo rozwiązania umowy z 1 miesięcznym terminem wypowiedzenia.
2. Zamawiającemu przysługuje prawo rozwiązania umowy bez okresu wypowiedzenia w razie stwierdzenia istotnych uchybień dotyczących przedmiotu zamówienia
3. W przypadku jednostronnego odstąpienia od umowy przez którąkolwiek ze stron z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Wykonawca zapłaci karę umowną w wysokości 5.000 zł.

§ 9

1.  Zakazuje się istotnych zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, chyba że zamawiający przewidział możliwość dokonania takiej zmiany w ogłoszeniu o zamówieniu

2   Zmiany i uzupełnienia umowy o którym mowa w ust.1 wymagają dla swojej ważności formy pisemnej pod rygorem nieważności.

3. Zamawiający przewiduje możliwość wprowadzenia istotnych zmian do umowy w przypadkach:

1) gdy konieczność zmiany, w tym w zakresie wysokości wynagrodzenia, związana jest ze zmianą powszechnie obowiązujących przepisów prawa (np. w zakresie zmiany wysokości stawki podatku VAT);

4.  W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

5.   W przypadku, o którym mowa w pkt.3 Zamawiający zapłaci Wykonawcy wynagrodzenie za faktycznie wykonaną usługę.
§ 10

1. Ewentualne spory wynikłe w trakcie realizacji niniejszej Umowy rozpatrywać będzie Sąd, właściwy miejscowo dla siedziby Zamawiającego.

2. W sprawach nie uregulowanych w niniejszej Umowie będą miały zastosowanie właściwe przepisy Kodeksu Cywilnego oraz ustawy Prawo zamówień publicznych.

3. Umowa zostaje sporządza się w 2 jednobrzmiących egzemplarzach: 1 egzemplarz dla Wykonawcy, 1 egzemplarz  dla Dyrektora Zespołu Placówek Oświatowych w Chociwlu.
            ZAMAWIAJĄCY:

        



            WYKONAWCA:


