PN/01/2018
Załącznik Nr 1.03
do specyfikacji istotnych warunków zamówienia

…………………………………..
Pieczęć firmowa wykonawcy 

lub pełnomocnika wykonawców 

występujących wspólnie

OFERTA
Nawiązując do ogłoszenia zamieszczonego w Biuletynie Zamówień Publicznych o przetargu nieograniczonym na Dostawę artykułów żywnościowych dla Zespołu Szkół Agrotechnicznych i Ogólnokształcących w Żywcu – część III – Dostawa mięsa i wędlin, my niżej podpisani:
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

działając w imieniu i na rzecz

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

(nazwa (firma), dokładny adres wykonawcy lub wykonawców, jeżeli ubiegają 

się o udzielenie zamówienia wspólnie)

nr telefonu: …………………. nr faksu: ……………….. adres e-mail: ……………………….

składamy następującą ofertę na wykonanie przedmiotu zamówienia:
1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia objętego postępowaniem za cenę
Cena oferty (brutto) ……………………………….. zł 
* UWAGA! – Ilości podane przez Zamawiającego w Wykazie produktów stanowiącym Załącznik Nr 6.03 do Specyfikacji są wyłącznie szacunkowe i służą tylko do wyliczenia ceny ofert i porównania złożonych ofert. Ilość faktycznego zapotrzebowania na produkty będzie odbiegać od ilości wskazanych w wykazie. Wynagrodzenie Wykonawcy wynikać będzie z ilości faktycznie dostarczonych produktów oraz zaoferowanych cen jednostkowych. Umowa zawarta z wyłonionym w drodze postępowania przetargowego wykonawcą rozliczana będzie na podstawie zaoferowanych w ofercie cen jednostkowych i faktycznie dostarczonych produktów, w oparciu o składane przez Zamawiającego bieżące zapotrzebowanie.
2. W związku z treścią punktu IX.10. Specyfikacji istotnych warunków zamówienia, informuję, że ewentualny wybór mojej oferty będzie/nie będzie( prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego w zakresie ………………………………………. (należy wskazać nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania oraz wskazać ich wartość bez kwoty podatku).
3. Oświadczamy, że powyższa cena zawiera wszystkie koszty, jakie ponosi zamawiający w przypadku wyboru niniejszej oferty.

4. Zobowiązujemy się do wykonywania zamówienia w terminie od dnia podpisania umowy do dnia 31 grudnia 2018 r., jednakże nie dłużej niż do dnia, w którym suma naszych należności osiągnie wartość kwoty przeznaczonej przez Zamawiającego na realizację zamówienia. W takim przypadku umowa ulega rozwiązaniu z dniem pisemnego zawiadomienia nas przez Zamawiającego o rozwiązaniu umowy, bez roszczeń z tego tytułu z naszej strony. 
5. Za wykonanie zamówienia przyjmujemy termin płatności wskazany poniżej:

· 7 dni

· 15 dni

· 30 dni

Zamawiający wymaga zaznaczenia oferowanego terminu płatności. W przypadku nie dokonania wyboru co do oferowanego terminu płatności, Zamawiający za termin płatności przyjmuje maksymalny wymagany okres tj. 30 dni.

6. Zamierzamy/nie zamierzamy
 zlecić część przedmiotu zamówienia podwykonawcom w następującym zakresie:

	Zakres zamówienia powierzony podwykonawcy

	

	


7. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, tj. przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.

8. Informujemy, iż jesteśmy:

· mikroprzedsiębiorstwem  

· małym przedsiębiorstwem  

· średnim przedsiębiorstwem 

w rozumieniu Zalecenia Komisji z dnia 6 maja 2003 r. dotyczącego definicji przedsiębiorstw mikro, małych i średnich (Dz. U. L 124 z 20.05.2003 r.) 

· dużym przedsiębiorstwem . 

9. Oświadczamy, że wszystkie załączniki stanowią integralną część oferty. Informacje zamieszczone, jako ostatni załącznik do oferty (znajdujące się w nieprzejrzystym opakowaniu) stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

10. Oświadczamy, że wszystkie strony naszej oferty, łącznie ze wszystkimi załącznikami, są trwale ze sobą połączone i ponumerowane i cała oferta składa się z ………………. stron (słownie:…………………………………………………………………………).

11. Oświadczamy, że wszystkie informacje zamieszczone w ofercie są prawdziwe.

12. Załącznikami do niniejszej oferty, stanowiącymi integralną jej część są następujące oświadczenia i dokumenty:

………………………………………………………………………………………….....

…………………………………………………………………………………………….

13. Wykaz produktów

	Lp.
	Nazwa
	J.m.
	Ilość
	Cena brutto za szt./kg/l
	Wartość brutto (zł) (iloczyn kolumny 4 i 5)

	Stawka

VAT %

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1. 
	Filet z kurczaka świeży pojedynczy (część fileta na zamówienie klienta świeżo zmielona w dniu dostawy)
	500
	Kg.
	
	
	

	2. 
	Schab wieprzowy b/k extra
	300
	Kg.
	
	
	

	3. 
	Udko z kurczaka świeże
	500
	kg
	
	
	

	4. 
	Łopatka wieprzowa b/k bez tłuszczu extra(część łopatki b/k na zamówienie klienta świeżo zmielona w dniu dostawy)
	500
	kg
	
	
	

	5. 
	Porcje rosołowe z kurczaka
	150
	kg
	
	
	

	6. 
	Boczek wieprzowy b/k/z/s paski wędzony parzony
	20
	kg
	
	
	

	7. 
	Filet pieczony z indyka zawartość mięsa ……….. %
	50
	kg
	
	
	

	8. 
	Filet wędzony z indyka zawartość mięsa …………… %
	40
	kg
	
	
	

	9. 
	Kabanos wieprzowy, na 100g produktu …………….g mięsa wieprzowego
	10
	kg
	
	
	

	10. 
	Kiełbasa zwyczajna, zawartość mięsa wieprzowego …………….%
	20
	kg
	
	
	

	11. 
	Kiełbasa biała parzona, zawartość mięsa ……………….%
	70
	kg
	
	
	

	12. 
	Kiełbasa grillowa luksusowa, zawartość mięsa ……………%
	40
	kg
	
	
	

	13. 
	Kiełbasa kanapkowa wieprzowa, zawartość mięsa …………….%
	40
	kg
	
	
	

	14. 
	Kiełbasa krakowska podsuszana,  zawartość mięsa ……………..%
	150
	kg
	
	
	

	15. 
	Kiełbasa szynkowa drobiowa, zawartość mięsa …………….%
	40
	kg
	
	
	

	16. 
	Kiełbasa śląska drobiowa, zawartość mięsa ……………%
	70
	kg
	
	
	

	17. 
	Kiełbaski pyszne z indyka, zawartość mięsa drobiowego …………% i wieprzowego …………%
	30
	kg
	
	
	

	18. 
	Winerki z cielęciną, zawartość mięsa wieprzowego ………….% i cielęcego ………%
	50
	kg
	
	
	

	19. 
	Ogonówka wieprzowa, zawartość mięsa ……………%
	40
	kg
	
	
	

	20. 
	Pasztet pieczony drobiowy, zawartość mięsa drobiowego ……….%, wieprzowego …………..%, wątroby ……….%
	40
	kg
	
	
	

	21. 
	Polędwica drobiowa, zawartość mięsa min. …………..%, produkt wędzony, parzony lub gotowany min. 4 rodzaje
	70
	kg
	
	
	

	22. 
	Schab wędzony zawartość mięsa wieprzowego …………….%, produkt wędzony, parzony, różne rodzaje min. 8
	300
	kg
	
	
	

	23. 
	Szynka wędzona zawartość mięsa min. 68% produkt wędzony, parzony z mięsa peklowanego min. 8 rodzajów
	250
	kg
	
	
	

	24. 
	Mięso gulaszowe z indyka
	220
	kg
	
	
	

	25. 
	Kiełbasa toruńska
	30
	k
	
	
	

	26. 
	Kiełbasa podwawelska 
	30
	kg
	
	
	

	27. 
	Kiełbasa śląska
	60
	kg
	
	
	

	28. 
	Parówki z szynki bez glutaminianu sodu
	50
	kg
	
	
	

	29. 
	Karczek b/k 
	270
	kg
	
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO:


.....................................................................

data i podpis wykonawcy lub osoby upoważnionej

( niepotrzebne skreślić


� niepotrzebne skreślić





