Zatacznik nr 3 do Regulaminu udzielania zamoéwien

Jabfton, dnia 7 sierpnia 2025
Znak postepowania:44/Z0/2025

ZAPYTANIE OFERTOWE

Zespot Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Augusta Zamoyskiego w Jabtoniu zaprasza
do sktadania ofert w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia

Zamawiajacy:

Zespot Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Augusta Zamoyskiego
w Jabtoniu

ul. Augusta Zamoyskiego 4 w Jabtoniu, NIP: 539-11-71-546

Tel. 83 356 00 17 e-mail: sekretariat@zsckrjablon.pl
Komunikacja z Zamawiajgcym:

Magdalena Makaruk — Denejko

tel. 510 712 411

m.denejko@zsckrjablon.pl

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa wieprzowiny na potrzeby stotowki
przy ZSCKR w Jabtoniu.

2. Szczegoétowy opis przedmiotu zamowienia znajduje sie w Zataczniku nr 1 do Zapytania
ofertowego.

3. Postepowanie prowadzone jest bez zastosowania przepisdw ustawy z dnia 11 wrzesnia
2019 r. Prawo zaméwien publicznych.

4. Niniejsze zapytanie nie stanowi oferty w mysl| art. 66 Kodeksu cywilnego.

5. Wykonawca ma prawo zwroci¢ sie z wnioskiem o wyjasnienie tresci zapytania na adres e-
mail: m.denejko@zsckrjablon.pl. Zamawiajgcy moze udzieli¢ odpowiedzi na zapytania.
Zamawiajgcy ma prawo rowniez zmienic tres¢ zapytania przed uptywem terminu sktadania
ofert.

Il. TERMIN REALIZACJI

Zamowienie bedzie realizowane sukcesywnie, w miare potrzeb Zamawiajgcego, na podstawie
sktadanych zamoéwien czgstkowych, w terminie: od dnia podpisania umowy do dnia 31 grudnia
2025r.


mailto:m.denejko@zsckrjablon.pl

lll. PRZESLANKI WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA ORAZ WARUNKI UDZIALU W
POSTEPOWANIU

1.

O udzielenie zaméwienie moze ubiegac sie Wykonawca, ktéry wykaze, ze nie podlega
wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022
r. o szczegolnych rozwigzanych w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na
Ukraine oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego. W przypadku
Wykonawcy wykluczonego na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy, Zamawiajacy odrzuca
oferte takiego Wykonawcy.

O udzielenie zamdwienia moze ubiega¢ sie Wykonawca, ktéry potwierdzi spetnianie
warunkéw udziatu w postepowaniu w zakresie:

1) uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowe;j,
o ile wynika to z odrebnych przepisow: nie dotyczy

2) sytuacji ekonomicznej lub finansowej:
nie dotyczy”
3) zdolnosci technicznej lub zawodowej:

nie dotyczy

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY ORAZ WYMAGANE DOKUMENTY

1.

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte. W przypadku ztozenia przez Wykonawce
wiekszej liczby ofert, wszystkie oferty tego Wykonawcy zostang odrzucone.

Oferta powinna by¢ napisana w jezyku polskim oraz podpisana przez osobe
umocowang do reprezentowania Wykonawcy (jesli dotyczy — nalezy dotgczy¢
petnomocnictwo). Dopuszcza sie ztozenie oferty w formie skanu podpisanego
dokumentu lub dokumentu podpisanego elektronicznym podpisem kwalifikowanym
lub zaufanym/osobistym.

Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Zamawiajacy nie dopuszcza udziatu podwykonawcédw w realizacji zamowienia.

Wykonawca obowiazany jest ztozyé nastepujace dokumenty skiladajace sie na
oferte:

a) Formularz ofertowy (stanowiacy Zalacznik nr 2 do Zapytania);

b) Petnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcy w postepowaniu, jezeli nie
wynika ono z odpisu z wtasciwego rejestru lub aktualnego zaswiadczenia o wpisie
do ewidencji dziatalnosci gospodarczej. W przypadku oferty wspéinej wykonawcy
ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie
zmowienia;

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niedokonania rozstrzygniecia postepowania

i niedokonania wyboru oferty bez podawania przyczyny. Wykonawcom nie przystuguje

zwrot kosztéw sporzadzenia oferty.

W przypadku odrzucenia oferty Wykonawcy lub zakonczenia postepowania bez
wyboru Wykonawcy, Wykonawcy nie przystugujg srodki ochrony prawnej ani zadne
roszczenia odszkodowawcze przeciwko Zamawiajgcemu.

W toku dokonywania oceny ofert Zamawiajgcy moze zadaé udzielenia przez
Wykonawcow wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych przez nich ofert i zatgcznikow,
kalkulacji ceny oferty, oraz wezwa¢ do uzupetnienia dokumentéw w terminie
okreslonym przez Zamawiajgcego.



V. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Wykonawca pozostaje zwigzany ofertg przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna sie wraz
z dniem otwarcia ofert, a konczy sie z uptywem ostatniego dnia. Mimo uptywu terminu
zwigzania ofertg mozliwy jest wybor oferty i podpisanie umowy, jesli Wykonawca nie
sprzeciwi sie temu.

V1. MIEJSCE, TERMIN ORAZ SPOSOB SKLADANIA OFERT

1. Oferty nalezy sktada¢ w terminie do dnia 14 sierpnia 2025 r. do godz. 12.00 w formie
elektronicznej (dokument opatrzony kwalifikowanym podpisem elektronicznym) lub w
postaci elektronicznej (dokument opatrzony podpisem osobistym, podpisem
zaufanym  lub  skan  dokumentu  papierowego) na adres  e-mail
sekretariat@zsckrjablon.pl Oferty ztozone po terminie zostang odrzucone.

VII. KRYTERIA OCENY OFERT

1. Oferta powinna by¢ przygotowana wg wzoru stanowigcego Zatgcznik nr 2 do Zapytania
ofertowego.

2. Zamawiajacy wybierze oferte ktora uzyska lub uzyskajg najwiekszg liczbe punktow
w ponizszych kryteriach oceny ofert: najnizsza cena brutto

Uwaga: Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ odrzucenia oferty zawierajgcej cene razaco
niskg w stosunku do przedmiotu zamoéwienia i budzgcg watpliwosci Zamawiajgcego co do
mozliwosci wykonania przedmiotu zamdéwienia, zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez
Zamawiajgcego lub wynikajgcymi z odrebnych przepiséw, po uprzednim wezwaniu
Wykonawcy do ztozenia wyjasnien co do tresci ztozonej oferty w zakresie ceny.

VIil. INFORMACJE DODATKOWE
1. W niniejszym postepowaniu Zamawiajgcy moze odrzuci¢ oferte Wykonawcy, ktory:
1) zlozy oferte niezgodng z trescig niniejszego Zapytania ofertowego;

2) ztozy oferte niekompletng, tj. niezawierajgcg o$wiadczern i dokumentéw
wymaganych ~w  niniejszym  postepowaniu, pomimo wezwania do
uzupetnienia/wyjasnienia oferty w tym zakresie;

3) przedstawi nieprawdziwe informacje majgce istotny wptyw na wynik
postepowania;

4) ztozy oferte po terminie wyznaczonym na sktadanie ofert;

5 ni i Kéw udzial .

6) ztozy oferte nie podpisang przez osoby uprawnione do sktadania o$wiadczen woli
w imieniu wykonawcy, pomimo wezwania do uzupetnienia petnomocnictwa;

7) ztozy oferte zawierajgcg razgco niskg cene lub nie odpowie na wezwanie do
wyjasnienia tresci oferty w tym zakresie w wyznaczonym terminie;

8) ztozyt wiecej niz jedna oferte.



2. W toku badania i oceny ofert Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wezwania
Wykonawcy do wyjasnienia, ztozenia, poprawienia lub uzupetnienia dokumentéw lub
oswiadczen sktadanych w postepowaniu, w przypadku, gdy budzg watpliwosci
Zamawiajgcego lub sg one niekompletne lub zawierajg btedy. W powyzszym celu
Zamawiajacy wyznaczy zakres wymaganych korekt i/lub uzupetnien oraz odpowiedni termin
na ich dokonanie. Niedotrzymanie tego terminu bedzie skutkowa¢ odrzuceniem oferty.

IX. UMOWA

Udzielenie zamowienia nastgpi poprzez zawarcie umowy, ktérej projektowane
postanowienia stanowig zatacznik nr 3 do Zapytania.

X. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

Klauzula informacyjna z art. 13 ust. 1i 2 RODO
w celu zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego,
do ktérego nie stosuje sie ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku Prawo zamoéwien publicznych
(tekst jednolity: Dz. U. z 2024 r., poz. 1320)

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0s6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (og6ine
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,Rozporzadzenie”,
informuje, ze:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zesp6t Szkoét Centrum Ksztatcenia Rolniczego
w Jabtoniu im. Augusta Zamoyskiego w Jabtoniu ul. Zamoyskiego 4, 21-205 Jabton, e-mail:
sekretariat@zsckrjablon.pl

2. Administrator wyznaczyt Inspektora Ochrony Danych, z ktérym mogg sie Parnstwo kontaktowac we
wszystkich sprawach dotyczacych przetwarzania danych osobowych za posrednictwem adresu
email: inspektor@zsckrjablon.pl, telefonicznie 83/356-00-17 lub pisemnie na adres Administratora.

3. Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane w celu zwigzanym z postepowaniem prowadzonym
z wylgczeniem przepiséw ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamoéwien publicznych (Dz.
U.z 2019 r., poz. 2019 z p6zn. zm.).

4. Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane przez okres 5 petnych lat kalendarzowych, liczac od
1 stycznia roku nastepnego po roku, w ktorym nastgpito zakoniczenie sprawy na podstawie
Instrukcji kancelaryjnej,

5. Podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢) ww. Rozporzadzenia
w zwigzku z przepisami ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych (Dz. U. z 2020
r., poz. 713 z p6zn. zm.).

6. Pani/Pana dane osobowe bedg ujawniane osobom dziatajgcym z upowaznienia administratora,
majgcym dostep do danych osobowych i przetwarzajagcym je wytgcznie na polecenie
administratora, chyba ze wymaga tego prawo UE lub prawo parstwa cztonkowskiego. Pani/Pana
dane moga zostac przekazane podmiotom zewnetrznym t.j. — dostawcy ustug poczty e-mailowe;j,
strony BIP, dostawcy ustug informatycznych w zakresie programéw ksiegowo-ewidencyjnych,
dostawcy systemow IT, podmiotom zapewniajacym ochrone danych osobowych i bezpieczeristwo
IT.

7. Obowigzek podania przez Pania/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych
jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach
publicznych zwigzanym z udziatem w postepowaniu; konsekwencja niepodania danych jest brak
mozliwosci udziatu w postepowaniu.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Osoba, ktérej dane dotyczg ma prawo do:

- dostepu do tresci swoich danych oraz mozliwosci ich poprawiania, sprostowania, ograniczenia
przetwarzania,

-w przypadku gdy przetwarzanie danych odbywa sie z naruszeniem przepisow Rozporzadzenia
stuzy prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego tj. Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

Osobie, ktorej dane dotyczg nie przystuguije:

- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e Rozporzgdzenia prawo do usuniecia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 Rozporzadzenia;

- na podstawie art. 21 Rozporzadzenia prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
Rozporzgdzenia.

W przypadku gdy wykonanie obowigzkéw, o ktérych mowa w art. 15 ust. 1-3 Rozporzadzenia,

wymagatoby niewspotmiernie duzego wysitku, Administrator moze zada¢ od osoby, ktérej dane
dotyczg, wskazania dodatkowych informacji majacych na celu sprecyzowanie zadania,
w szczegOInosci podania nazwy lub daty postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego.
Skorzystanie przez osobe, ktorej dane dotycza, z uprawnienia do sprostowania lub uzupetienia
danych osobowych, o ktérym mowa w art. 16 Rozporzgdzenia, nie moze skutkowac zmiang wyniku
postepowania ani zmiang postanowiert umowy.

Wystapienie z zadaniem, o ktérym mowa w art. 18 ust. 1 Rozporzadzenia, nie ogranicza
przetwarzania danych osobowych do czasu zakonczenia postepowania.

Od dnia zakoriczenia postepowania o0 udzielenie zaméwienia, w przypadku gdy wniesienie
zgdania, o ktérym mowa w art. 18 ust. 1 Rozporzadzenia, spowoduje ograniczenie przetwarzania
danych osobowych zawartych w protokole i zatgcznikach do protokotu, Administrator nie
udostepnia tych danych zawartych w protokole i w zatgcznikach do protokotu, chyba Zze zachodzg
przestanki, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 Rozporzgdzenia.

Skorzystanie przez osobe, ktérej dane dotycza, z uprawnienia do sprostowania lub uzupetnienia,
o ktéorym mowa w art. 16 Rozporzadzenia, nie moze narusza¢ integralnosci protokotu oraz jego
zatgcznikow.

Ponadto informujemy, iz w zwigzku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych nie podlega
Pan/Pani decyzjom, ktére sie opierajg wytacznie na zautomatyzowanym przetwarzaniu, w tym
profilowaniu, o czym stanowi art. 22 Rozporzgdzenia.

Zaakceptowano przez Dyrektora

Agnieszke Piekarska

Zataczniki do Zapytania ofertowego:

Zatgcznik nr 1 — Opis przedmiotu zamowienia
Zatgcznik nr 2 — Formularz ofertowy

Zatgcznik nr 3 — Projektowane Postanowienia Umowy,



- Zatacznik nr 1 do Zapytania — Opis przedmiotu zamdwienia

Przedmiotem zamodwienia sg nastepujgce grupy produktow:

KIELBASY CIENKIE
Lp. Nazwa produktu J.m. llosé

KIELBASA DROBIOWA PIECZONA - mieso drobiowe min. 70% .
1 Termin rzydatnosci KG 10
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASA WIEJSKA - 80% miesa, o charakterystycznym zapachu
dymu, smak i

zapach charakterystyczny dla produktu wedzonego, wyrabianego z
2 miesa wieprzowego. KG 10
Smak tagodny, umiarkowanie stony, wyczuwalny czosnek i pieprz.
Termin przydatnosci

do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASA PODWAWELSKA - zawarto$¢ miesa min. 75%,$rednio

3 rozdrobniona, bez MON, bez sztucznych barwnikéw.Termin KG 40
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASA BIALA PARZONA - min. 85% miesa, bez widocznych

4 skor i oznak ttuszczu KG 30
$rednio rozdrobniona.Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni
od dostawy.
KABANOSY WIEPRZOWE - sérednio rozdrobnione, podsuszone

5 sktad: mieso wieprzowe min. 90 %, mieso drobiowe 5 %..Termin KG 6

przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASKI FRANKFURTERKI - minimalna zawarto$¢ miesa

6 wieprzowego - KG 12
75% w 100 g produktu. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni
od dostawy.

7 KIELBASA sLASKA -érednio rozdrobniona, mieso wieprzowe min. KG 50

80 %. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASA TORUNSKA -:rednio rozdrobniona, podsuszona, mieso

8 wieprzowe min. 75 %. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni KG 10
od dostawy.
PAROWKI Z SZYNKI - zawieraja 90% miesa. Bez dodatku

9 fosforanéw i glutaminianu sodu. Termin przydatnosci do spozycia KG 30
minimum 5 dni od dostawy.

RAZEM
KIELBASY GRUBE
Lp. Nazwa produktu J.m. llosé

SALAMI W POSYPKACH - kietbasa wieprzowo- wotowa, drobno

1 rozdrobniona, surowa, dojrzewajaca, pakowana prézniowo, migso KG 6

wieprzowe nie mniej niz 70%, wotowe nie mniej niz 8%. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASA ZYWIECKA PARZONA - mieso wieprzowemin.70%

2 migso wotowe 15% grubo rozdrobnione, bez MOM-u, stabilizatoréw i KG 15
aromatow. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.
KIELBASA ZYWIECKA PODSUSZANA - mieso 80% grubo

3 rozdrobnione, osuszane, bez MOM-u, stabilizatoréw i aromatéw Termin KG 15

przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASA KARKOWSKA PARZONA - mieso wieprzowe 80 %,
4 bez MOM-u, stabilizatoréw i aromatéw. Termin przydatnosci do KG 20
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KIELBASA KRAKOWSKA PODSUSZANA - migso wieprzowe
5 min.107 g na 100 g produktu , grubo rozdrobniona, bez MOM-u, KG 15
stabilizatoréw i aromatéw. Termin przydatnosci do spozycia minimum
5 dni od dostawy.




KIELBASAS KRAKOWSKA PIECZONA - migso wieprzowe 80
%,bez MOM-u, stabilizatoréw i aromatéw. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

15

KIELBASA SZYNKOWA - 80 % miesa, grubo rozdrobnione,
parzone, bez MOM-u, stabilizatoréw i aromatéw. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

KIELBASA PIWNA -mieso 70-80 %, bez MOM-u, stabilizatoréw i
aromatow. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od

dostawy.

KG

20

KINDZIUK - migso 85 % — z szynki, poledwicy, topatki, mieso -z
szynki, poledwicy, topatki. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5
dni od dostawy.

KG

RAZEM

WEDZONKI

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

llos¢

OGONOWKA - wyrob z miesa 80% wieprzowego peklowany,
wedzony, parzony bez ttuszczu o zachowanej strukturze tkankowej,
migso wieprzowe od szynki min.80% ksztatt uzalezniony od wielkosci i
sposobu uformowania surowca. . Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

POLEDWICA DROBIOWA - mieso drobiowe min. 80%, $rednio
rozdrobnione. . Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

15

POLEDWICA MIODOWA - migso drobiowe min. 80%, $rednio
rozdrobnione. . Termin przydatnos$ci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

15

POLEDWICA SOPOCKA - migso wieprzowe 80 %, parzone i
wedzone na kolor ztocisto-brazowy, sznurowana. Produkt delikatny i
lekko soczysty. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

40

SCHAB Z KOMINA - mieso wieprzowe 80 %, wedzony. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

SCHAB WISNIOWY - mieso wieprzowe 80 %, wedzony. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

SCHAB PIECZONY - wyréb pieczony o zachowanej strukturze
tkankowej parzony bez skory i stoniny, sktad: mieso wiep., schab min
80% struktura odpowiadajgca uktadowi anatomicznemu schabu. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

40

SCHAB Z LISCIEM - mieso wieprzowe 80 %, wedzony. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

SZYNKA WIEJSKA - mieso wieprzowe min.80 %, $redniej wielkosci,
z cienkg warstwa ttuszczu. . Termin przydatnosci do spozycia minimum
5 dni od dostawy.

KG

30

10

SZYNKA WEDZONA - migso wieprzowe 80 %, wedzony. Termin

przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

11

SZYNKA GOTOWANA - mieso wieprzowe min. 80% otrzymywana
przez gotowanie, moze by¢ dodatkowo aromatyzowana ziotami i
przyprawami, termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

25

12

SZYNKA NA KRAJALNICE - migso wieprzowe 80 %, wedzony.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

13

SZYNKA FARMERSKA - mieso wieprzowe 80 %, wedzony. Termin

przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

14

SZYNKA KRUCHA - mieso wieprzowe 80 %, wedzony .Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

15

SZYNKA Z FILETA - mieso drobiowe 80 %, wedzony. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

16

SZYNKA ZLOTA - mieso wieprzowe 80 %, wedzony. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

17

SZYNKA Z LISCIEM - mieso wieprzowe 80 %, wedzony. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

15




SZYNKA KONSERWOWA - 80% miesa- szynka przygotowana w

formie bloku, parzona, niewedzona. Charakteryzuje sie delikatnym,

18 : . L e KG 25
lekko stonawym smakiem.Termin przydatnosci do spozycia minimum 5
dni od dostawy.
19 FILET WEDZONY - filet z piersi z kurczaka 80 % migsa. Termin KG 25
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
RAZEM
ROLADY-WYROBY BLOKOWE
Lp. Nazwa produktu J.m. llosé
1 BLOK KURCZAKA Z FARSZEM - mieso drobiowe min.80 %. KG 6
Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
MIELONKA WIEPRZOWA- mielonka wieprzowa o minimalnej
2 zawarto$ci miesa min.75%. Termin przydatnosci do spozycia minimum KG 30
5 dni od dostawy.
MIELONKA WOJSKOWA - wyprodukowana z miesa érednio
3 rozdrobnionego min. 80%, formowany w ksztatt bloku o dtugosci bloku KG 15
25-30 cm.
4 ROLADA Z KURCZAKA - mieso drobiowe min.80 %. Termin KG 6
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
5 ROLADA SCHABOWA FASZEROWANA - mieso drobiowe KG 6
min.75 %. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
RAZEM
PIECZONE - GOTOWANE
Lp. Nazwa produktu J.m. llosé
PIECZEN WIEPRZOWA - mieso wieprzowe érednio rozdrobnione,
1 pieczone, mieso wieprzowe nie mniej niz 80 %.Termin przydatnosci do KG 6
spozycia minimum 5 dni od dostawy.
PIECZEN RZYMSKA - mieso wieprzowe, érednio rozdrobnione,
2 pieczone, mieso wieprzowe nie mniej niz 80 %.Termin przydatnosci do KG 6
spozycia minimum 5 dni od dostawy.
PIECZEN DROBIOWA -mieso drobiowe srednio rozdrobnione,
3 pieczone, mieso wieprzowe nie mniej niz 80 %.Termin przydatnosci do KG 6
spozycia minimum 5 dni od dostawy.
a PIECZEN PIZZA - mieso wieprzowe min. 50 %, warzywa. Termin KG 8
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
5 PIECZEN Z SUSZ.POM - mieso wieprzowe, pieczone. Termin KG 6
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
6 SZYNKA BIALA PIECZONA - mieso wieprzowe 80 %.Termin KG 15
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
7 tOPATKA PIECZONA - mieso wieprzowe 80 %. Termin KG 6
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
8 SCHAB PIECZONY BIALY - mieso wieprzowe 80%, pieczone. KG 20
Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
9 KURCZKA GOTOWANY -filet z kurczaka 75%. Termin przydatnosci KG 6
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
10 KURCZAK W GALARECIE - mieso drobiowe 40 %. Termin KG 6
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
11 PIERS GOTOWANA Z INDYKA - mieso drobiowe min. 80 %. KG 6
Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
RAZEM
WEDLINY PODROBOWE
Lp. Nazwa produktu J.m. llosé
1 PASZTET Z2 iURAWINA - migso min. 80 %. Termin przydatnosci KG 4
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.
2 PASZTET DROBIOWY - mieso drobiowe min. 80 %. Termin KG 4

przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od dostawy.




PASZTET WIEPRZOWY - mieso wieprzowe 80%, podroby
(watroba wieprzowa) 10%, butka tarta pszenna (maka pszenna, drozdze,
sél, woda), ttuszcz wieprzowy, warzywa (marchew, cebula), sél,
przyprawy (zawierajg gorczyce), cukier.Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

RAZEM

WIEPRZOWINA

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

llos¢

LOPATKA WP B/K - éwieza - cze$é zasadnicza wieprzowiny, w sktad
topatki wchodzi tkanka miesna grubo wtdknista, poprzerastana
ttuszczem i tkanka taczna; barwa; ciemnordzowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna i
elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekréj lekko wilgotny, sok
miesny- przezroczysty. Pakowana hermetycznie lub w pojemnikach
przeznaczonych do zywnosci. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od dostawy.

KG

120

tOPATKA WP B/ K MIELONA - zmielona éwieza - czeé¢

zasadnicza wieprzowiny, w sktad topatki wchodzi tkanka miesna grubo
wtodknista, poprzerastana ttuszczem i tkanka tagczna; barwa;
ciemnordzowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju
miesa, konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia

sucha i matowa, przekroj lekko wilgotny. Pakowana w pojemniki
przeznaczone do zywnosci. Termin przydatnosci do spozycia minimum 3
dni od dostawy.

KG

180

POLEDWICZKI WIEPRZOWE - poledwiczka w jednym kawatku,
Swieze, btyszczacy wyglad i jedrna konsystencja. Pakowane
hermetycznie lub w pojemnikach przeznaczonych do zywnosci. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od dostawy.

KG

20

SCHAB B/K - schab bez kosci, marmurkowy o jasno rézowej barwie
i zapachu typowym dla produktu, nie mrozonego. Pakowany
hermetycznie lub w pojemnikach przeznaczonych do zywnosci. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od dostawy.

KG

80

SZYNKA B/K - bez kosci, $wieza - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny,
odcieta z tylnej pottuszy, bez nogi i golonki, tkanka miesna delikatna,
drobnowtdknista, miekka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie,
odttuszczony, bez skéry i kosci, powierzchnia bez przekrwien,
pozacinan, barwa ciemnorézowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla
rodzaju miesa, konsystencja jedrna i elastyczna. Pakowany
hermetycznie lub w pojemnikach przeznaczonych do zywnosci. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od dostawy.

KG

60

KARKOWKA - karkéwka wieprzowa, bez kosci, swieza - czesé
zasadnicza wieprzowiny, odcieta z odcinka szyjnego pottuszy, w sktad
karkowki wchodzi tkanka migsna grubo witdknista, poprzerastana
ttuszczem i tkanka taczng; barwa ciemnorézowa, zapach
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna i
elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekroéj

lekko wilgotny. Pakowana hermetycznie lub w pojemnikach
przeznaczonych do zywnosci. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od dostawy.

KG

60

ZEBERKA PASKI - éwiezy barwa i zapach typowy dla miesa
Swiezego, paski z miesem chude, w miare o réwnej szerokosci i
zawartosci miesa i zapachu typowym dla produktu, nie mrozonego.
Pakowana hermetycznie lub w pojemnikach przeznaczonych do
2ywnosci. Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od dostawy.

KG

90

BOCZEK WEDZONY - surowy/wedzony) - bez zeberek ze skdra
smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw. Pakowana hermetycznie
lub w pojemnikach przeznaczonych do zywnosci. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 3 dni od dostawy.

KG

15

SEONINA - stonina w kawatku ok. 1kg, barwa biata do
jasnokremowej, bez odtamkdw kosci, grubosci minimum 1,5 cm, oznak
zjetczenia (z6tta barwa) i inne zanieczyszczenia, zapach swoisty dla
ttuszczéw wieprzowych. Pakowana w pojemnikach przeznaczonych do
2ywnosci. Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od dostawy.

KG

30




SMALEC - przetopiony ttuszcz wieprzowy, czysty, biaty, nie zjetczaty o

10 smaku i aromacie typowym dla produktu. Pakowana hermetycznie lub KG 10
papier przeznaczony do zywnosci. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 10 dni od dostawy.

Produkty muszg by¢ dostarczane w warunkach zapewniajgcych ich swiezos¢ i
bezpieczenstwo (np. w chtodniach, zamrazarkach)

kazda partia powinna by¢ wyposazona w odpowiednie certyfikaty jakosci i
pochodzenia

Do partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujgce informacje:

nazwe produktuy,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

kraj pochodzenia,
warunki przechowywania

klase jakosci handlowej (jesli wymagane w opisie)

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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Zatacznik nr 2 do Zapytania — formularz ofertowy

Znak postepowania: 44/Z0/2025

OFERTA

Petna nazwa WyYKONAWCY: .......ccccouceviueruerierneeneeneeneeneennes

Adres WYKONAWCY: .......ccoceuruervrereereeneeeeees e e s

Kontakt:

Adres do korespondencji: ........ceeeeereereeneeeeseecsesenans
Osoba do kontaktu: ........cccoceeeereeicsisiieerieriennne.
Tl e

€ MAILL e

W odpowiedzi na niniejsze Zapytanie ofertowe na wykonanie zamdwienia, ktérego
przedmiotem jest: dostawa wieprzowiny na potrzeby stotowki przy ZSCKR w Jabtoniu

OFERUJEMY realizacje przedmiotu zamdwienia okreslonego w Zapytaniu ofertowym,
zgodnego z opisem przedmiotu zamowienia, za tgczng cene:

... z netto, uwzgledniajac podatek VAT w stawce ....% co daje kwote ... zt brutto

OSWIADCZAMY, ZE:

1.

Zapoznalismy sie ze trescig Zapytania ofertowego wraz z zatgcznikami i nie wnosimy
do niego zastrzezen.

Nie podlegamy wykluczeniu na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022
r. o szczegoélnych rozwigzanych w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na
Ukraine oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego.

Spetniamy warunki udziatu w postepowaniu okreslone w Zapytaniu ofertowym.
Uwazamy sie za zwigzany niniejszg ofertg na czas wskazany w Zapytaniu ofertowym.

Oswiadczamy, ze oferowany przez nas przedmiot zamdwienia odpowiada
wymaganiom okreslonym przez Zamawiajgcego w Opisie przedmiotu zamowienia.

W przypadku wybrania naszej oferty zobowigzuje sie do podpisania umowy na
warunkach zawartych w Zapytaniu ofertowym, w miejscu i terminie wskazanym przez
Zamawiajgcego.

WypetniliSmy obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec
0s6b fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskalismy

11



w celu ubiegania sie o udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.

Do niniejszej oferty zatgczam:
1. Formularz asortymentowo — cenowy.

2. Petnomocnictwo (jesli wymagane)

12



Zatgcznik nr 2 do Zapytania — formularz ofertowy - formularz asortymentowo-cenowy

KIELBASY CIENKIE

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

llos¢

Cena
NETTO

Wartos¢
NETTO

VAT

Cena
BRUTTO

Wartos¢
BRUTTO

KIELBASA DROBIOWA PIECZONA -
migso drobiowe min. 70% . Termin
przydatnosci

do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

10

KIELBASA WIEJSKA - 80% migsa, o
charakterystycznym zapachu dymu, smak i
zapach charakterystyczny dla produktu
wedzonego, wyrabianego z miesa wieprzowego.
Smak tagodny, umiarkowanie stony, wyczuwalny
czosnek i pieprz. Termin przydatnosci

do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

10

KIELBASA PODWAWELSKA - zawartoéé¢
migsa min. 75%,srednio rozdrobniona, bez
MON, bez sztucznych barwnikéw. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

40

KIELBASA BIAtA PARZONA - min. 85%
miesa, bez widocznych skér i oznak ttuszczu
$rednio rozdrobniona. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

30

KABANOSY WIEPRZOWE - érednio
rozdrobnione, podsuszone sktad: mieso
wieprzowe min. 90 %, migso drobiowe 5
%..Termin przydatnosci do spozycia minimum 5
dni od dostawy.

KG

KIELBASKI FRANKFURTERKI - minimalna
zawartos$¢ miesa wieprzowego -

75% w 100 g produktu. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

12

KIELBASA SLASKA -¢rednio rozdrobniona,
mieso wieprzowe min. 80 %. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

50

KIELBASA TORUNSKA -¢rednio
rozdrobniona, podsuszona, mieso wieprzowe
min. 75 %. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

10

PAROWKI Z SZYNKI - zawieraja 90% miesa.
Bez dodatku fosforandw i glutaminianu sodu.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni
od dostawy.

KG

30

RAZEM

KIELBASY GRUBE

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

(73

llo

O

Cena
NETTO

Wartos¢
NETTO

VAT

Cena
BRUTTO

Wartos¢
BRUTTO

SALAMI W POSYPKACH - kietbasa
wieprzowo- wotowa, drobno rozdrobniona,
surowa, dojrzewajaca, pakowana prézniowo,
migso wieprzowe nie mniej niz 70%, wotowe nie
mniej niz 8%. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

13



KIELBASA ZYWIECKA PARZONA - mieso
wieprzowemin.70% migso wotowe 15% grubo
rozdrobnione, bez MOM-u, stabilizatoréw i
aromatow. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

KIELBASA ZYWIECKA PODSUSZANA -
migso 80% grubo rozdrobnione ,osuszane, bez
MOM-u, stabilizatoréw i aromatéow Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

15

KIELBASA KARKOWSKA PARZONA -
migso wieprzowe 80 %, bez MOM-u,
stabilizatoréw i aromatéw. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

KIELBASA KRAKOWSKA PODSUSZANA
- mieso wieprzowe min.107 gna 100 g
produktu , grubo rozdrobniona, bez MOM-u,
stabilizatoréow i aromatéw. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

KIELBASAS KRAKOWSKA PIECZONA -
migso wieprzowe 80 %,bez MOM-u,
stabilizatoréw i aromatéw. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

15

KIELBASA SZYNKOWA - 80 % miesa,
grubo rozdrobnione, parzone, bez MOM-u,
stabilizatoréw i aromatéw. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

20

KIELBASA PIWNA -migso 70-80 %, bez
MOM-u, stabilizatoréw i aromatéw. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od

dostawy.

KG

20

KINDZIUK - migso 85 % —z szynki,
poledwicy, topatki, mieso — z szynki, poledwicy,
topatki. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

RAZEM

WEDZONKI

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

(73

llo

O

OGONOWKA - wyréb z migsa 80%
wieprzowego peklowany, wedzony, parzony bez
ttuszczu o zachowanej strukturze tkankowej,
migso wieprzowe od szynki min.80% ksztatt
uzalezniony od wielkosci i sposobu
uformowania surowca. . Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

POLEDWICA DROBIOWA - mieso
drobiowe min. 80%, srednio

rozdrobnione. . Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

POLEDWICA MIODOWA - migso
drobiowe min. 80%, srednio rozdrobnione. .
Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni
od dostawy.

KG

15

POLEDWICA SOPOCKA - migso wieprzowe
80 %, parzone i wedzone na kolor ztocisto-
brazowy, sznurowana. Produkt delikatny i lekko
soczysty. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

40

SCHAB Z KOMINA - mieso wieprzowe 80 %,
wedzony. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

20
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SCHAB WISNIOWY - migso wieprzowe 80
%, wedzony. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

SCHAB PIECZONY - wyréb pieczony o
zachowanej strukturze tkankowej parzony bez
skéry i stoniny, sktad: mieso wiep., schab min
80% struktura odpowiadajgca uktadowi
anatomicznemu schabu. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

40

SCHAB Z LISCIEM - migso wieprzowe 80 %,
wedzony. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

SZYNKA WIEJSKA - mieso wieprzowe
min.80 %, sredniej wielkosci, z cienkg warstwa
ttuszczu. . Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

30

10

SZYNKA WEDZONA - migso wieprzowe 80
%, wedzony. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

11

SZYNKA GOTOWANA - mieso wieprzowe
min. 80% otrzymywana przez gotowanie, moze
by¢ dodatkowo aromatyzowana ziotami i
przyprawami, termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

12

SZYNKA NA KRAJALNICE - mieso

wieprzowe 80 %, wedzony. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

13

SZYNKA FARMERSKA - mieso wieprzowe
80 %, wedzony.Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

14

SZYNKA KRUCHA - mieso wieprzowe 80 %,
wedzony.Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

15

SZYNKA Z FILETA - mieso drobiowe 80 %,
wedzony. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

16

SZYNKA ZLOTA - mieso wieprzowe 80 %,
wedzony. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

17

SZYNKA Z LISCIEM - mieso wieprzowe 80
%, wedzony. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

18

SZYNKA KONSERWOWA - 80% migsa-
szynka przygotowana w formie bloku, parzona,
niewedzona. Charakteryzuje sie delikatnym,
lekko stonawym smakiem. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

19

FILET WEDZONY - filet z piersi z kurczaka 80
% miesa. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

25

RAZEM

ROLADY-WYROBY BLOKOWE

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

(73

llo

O

BLOK KURCZAKA Z FARSZEM - mieso

drobiowe min.80 %. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

MIELONKA WIEPRZOWA- mielonka
wieprzowa o minimalnej zawartosci miesa
min.75%. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

30

15



MIELONKA WOJSKOWA -
wyprodukowana z migsa srednio
rozdrobnionego min. 80%, formowany w ksztatt
bloku o dtugosci bloku 25-30 cm.

KG

15

ROLADA Z KURCZAKA - mieso drobiowe
min.80 %. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

ROLADA SCHABOWA FASZEROWANA

- migso drobiowe min.75 %. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

RAZEM

PIECZONE - GOTOWANE

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

(73
(2]}

llo

PIECZEN WIEPRZOWA - mieso wieprzowe
$rednio rozdrobnione, pieczone, mieso
wieprzowe nie mniej niz 80 %.Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

PIECZEN RZYMSKA - mieso wieprzowe,
$rednio rozdrobnione, pieczone, mieso
wieprzowe nie mniej niz 80 %.Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

PIECZEN DROBIOWA -mieso drobiowe
srednio rozdrobnione, pieczone, mieso
wieprzowe nie mniej niz 80 %.Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

PIECZEN PIZZA - mieso wieprzowe min. 50

%, warzywa. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

PIECZEN Z SUSZ.POM - mieso wieprzowe,

pieczone. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

SZYNKA BIAtA PIECZONA - migso
wieprzowe 80 %.Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

15

tOPATKA PIECZONA - mieso wieprzowe 80

%. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5
dni od dostawy.

KG

SCHAB PIECZONY BIALY - migso
wieprzowe 80%, pieczone. Termin przydatnosci
do spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

20

KURCZKA GOTOWANY -filet z kurczaka

75%. Termin przydatnosci do spozycia minimum
5 dni od dostawy.

KG

10

KURCZAK W GALARECIE - migso
drobiowe 40 %. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

11

PIERS GOTOWANA Z INDYKA - mieso
drobiowe min. 80 %. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 5 dni od dostawy.

KG

RAZEM
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WEDLINY PODROBOWE

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

(73
(2]}

llo

PASZTET Z ZURAWINA - mieso min. 80 %.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni
od dostawy.

KG

PASZTET DROBIOWY - mieso drobiowe
min. 80 %. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 5 dni od dostawy.

KG

PASZTET WIEPRZOWY - migso
wieprzowe 80%, podroby (watroba wieprzowa)
10%, butka tarta pszenna (maka pszenna,
drozdze, s6l, woda), ttuszcz wieprzowy,
warzywa (marchew, cebula), sél, przyprawy
(zawieraja gorczyce), cukier. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 5 dni od
dostawy.

KG

RAZEM

WIEPRZOWINA

Lp.

Nazwa produktu

J.m.

(73
(2]}

llo

LOPATKA WP B/K - swieza - czeéc
zasadnicza wieprzowiny, w sktad topatki
wchodzi tkanka miesna grubo wtdknista,
poprzerastana ttuszczem i tkanka faczna; barwa;
ciemnordzowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia
sucha i matowa, przekrdj lekko wilgotny, sok
miesny- przezroczysty. Pakowana hermetycznie
lub w pojemnikach przeznaczonych do
zywnosci. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od dostawy.

KG

120

LOPATKA WP B/ K MIELONA - zmielona
Swieza - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny, w sktad
topatki wchodzi tkanka miesna grubo wtdknista,
poprzerastana ttuszczem i tkanka faczna; barwa;
ciemnordzowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia
sucha i matowa, przekroj lekko wilgotny.
Pakowana w pojemniki przeznaczone do
zywnosci. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od dostawy.

KG

180

POLEDWICZKI WIEPRZOWE -
poledwiczka w jednym kawatku, swieze,
btyszczacy wyglad i jedrna konsystencja.
Pakowane hermetycznie lub w pojemnikach
przeznaczonych do zywnosci. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od
dostawy.

KG

20

SCHAB B/K - schab bez kosci, marmurkowy
0 jasno rozowej barwie i zapachu typowym dla
produktu, nie mrozonego. Pakowany
hermetycznie lub w pojemnikach
przeznaczonych do zywnosci. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od
dostawy.

KG

80
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SZYNKA B/K - bez kosci, éwieza - czeéé
zasadnicza wieprzowiny,

odcieta z tylnej pottuszy, bez nogi i golonki,
tkanka miesna delikatna, drobnowtdknista,
miekka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie,
odttuszczony, bez skéry i kosci, powierzchnia
bez przekrwien, pozacinan, barwa
ciemnordzowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla rodzaju miesa,
konsystencja jedrna i elastyczna. Pakowany
hermetycznie lub w pojemnikach
przeznaczonych do zywnosci.Termin
przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od
dostawy.

KG

60

KARKOWKA - karkéwka wieprzowa, bez
kosci, Swieza - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny,
odcieta z odcinka szyjnego pottuszy, w sktad
karkowki wchodzi tkanka miesna grubo
wtoknista, poprzerastana ttuszczem i tkanka
taczng; barwa ciemnorézowa, zapach
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia
sucha i matowa, przekrdj

lekko wilgotny. Pakowana hermetycznie lub w
pojemnikach przeznaczonych do
zywnosci.Termin przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od dostawy.

KG

60

ZEBERKA PASKI - swiezy barwa i zapach
typowy dla miesa

Swiezego, paski z miesem chude, w miare o
réownej szerokosci i zawartosci miesa i zapachu
typowym dla produktu, nie mrozonego.
Pakowana hermetycznie lub w pojemnikach
przeznaczonych do zywnosci.Termin
przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od
dostawy.

KG

90

BOCZEK WEDZONY - surowy/wedzony) -
bez zeberek ze skdra smak i zapach ¢
harakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw. Pakowana hermetycznie lub
w pojemnikach przeznaczonych do
zywnosci.Termin przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od dostawy.

KG

15

SEONINA - stonina w kawatku ok. 1kg, barwa
biata do jasnokremowej, bez odtamkdéw kosci,
grubosci minimum 1,5 cm, oznak zjetczenia
(z6tta barwa) i inne zanieczyszczenia, zapach
swoisty dla ttuszczéw wieprzowych. Pakowana
w pojemnikach przeznaczonych do
zywnosci.Termin przydatnosci do spozycia
minimum 3 dni od dostawy.

KG

30

10

SMALEC - przetopiony ttuszcz wieprzowy,
czysty, biaty, nie zjetczaty o smaku i aromacie
typowym dla produktu. Pakowana hermetycznie
lub papier przeznaczony do zywnosci.Termin
przydatnosci do spozycia minimum 10 dni od
dostawy.

KG

10

RAZEM
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Zatacznik nr 3 do Zapytania — projektowane postanowienia umowy

Znak postepowania: 44/Z0/2025
UMOWA N oo eneen. (WZOR)

Zawartaw dniu ................. 2025 r. w Jabtoniu

pomiedzy:

Zespotem Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Augusta Zamoyskiego w Jabtoniu, 21-
205 Jabton, ul. Augusta Zamoyskiego 4, NIP: 539-11-71-546

zwanym dalej Zamawiajgcym, reprezentowanym przez:

Agnieszke Piekarska - Dyrektora Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Augusta
Zamoyskiego w Jabtoniu;

przy kontrasygnacie:

Gtownej ksiegowej Zespotu Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Augusta
Zamoyskiego w Jabtoniu — Anny Koslinskiej

a
*gdy kontrahentem jest spoétka prawa handlowego:

spotkg pod firmg ,.." z siedzibg w ... (wpisaé tylko nazwe miasta/miejscowosci), ul. ..........,

s (Wpisaé adres), wpisang do Rejestru Przedsiebiorcow Krajowego Rejestru

Sadowego pod numerem KRS ... — zgodnie z wydrukiem z Centralnej Informacji Krajowego
Rejestru Sadowego, stanowigcym zatgcznik do umowy, NIP ..................., REGON ........cccccooeeveneees,
BDO: .......ccooen...... (jeZeli dotyczy), kapitat zaktadowy ....................... zt (jezeli Wykonawca jest
spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia lub akcyjna), wptacony ...............c........... (W catosci lub

w czesci — jezeli Wykonawcag jest spétka akcyjna), zwang dalej ,Wykonawcg”, reprezentowang
przez ... /reprezentowang przez .. dziatajgca/-ego na podstawie petnomocnictwa,
stanowigcego zatgcznik do umowy?,

*gdy kontrahentem jest osoba fizyczna prowadzgca dziatalno$¢ gospodarcza:

1 Jezeli przy zawarciu umowy dziata osoba/-y petnigca/-e funkcje organu (cztonka organu) lub prokurent spéiki.
2 Jezeli przy zawarciu umowy dziata pelnomocnik spétki.
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Panig/Panem ........., prowadzgcg/-ym dziatalnos¢ gospodarcza pod firma ,..” z siedzibg w ...
(wpisa¢ tylko nazwe miasta/miejscowosci), ul. ............. (wpisa¢ adres), — zgodnie z
wydrukiem z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej, stanowigcym
zatgcznik do umowy, NIP .............., REGON .........., BDO: ................ (jezeli dotyczy), zwang/-
ym dalej ,Wykonawca”, reprezentowang/-ym przez .. dziatajgca/-ego na podstawie

petnomocnictwa, stanowigcego zatgcznik do umowy?,

wspolnie zwanymi dalej ,Stronami zwanym dalej ,Wykonawca”
o nastepujacej tresci:

zawarta w postepowaniu prowadzonym w trybie zapytania ofertowego na podstawie
Regulaminu udzielania zamoéwien publicznych w Zespole Szkoét Centrum Ksztatcenia
Rolniczego w Jabtoniu (zatgcznik nr 1 do Zarzadzenia Dyrektora nr 1/2025) do ktérych nie
majg zastosowania przepisy Ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. - Prawo zamowien publicznych
(tj. Dz. U. 22024 r. poz. 1320).

§1
PRZEDMIOT UMOWY

1. Wykonawca zobowigzuje sie do sprzedazy i sukcesywnych dostaw wieprzowiny na
potrzeby ZSCKR w Jabtoniu (zwanych dalej towarem, wyrobem) wraz z transportem do
magazynu (przy stotéwce) znajdujgcego sie w siedzibie Zamawiajgcego w ramach w
asortymencie i cenach jednostkowych okreslonych w formularzu ofertowym i
asortymentowo — cenowym stanowigcym zatgcznik nr 1 do niniejszej umowy.

2. Realizacja przedmiotu umowy bedzie odbywata sie na podstawie biezgcych zamoéwien
przekazywanych telefonicznie, pisemnie lub w formie wiadomosci e-mail przez osobe
upowazniong przez Zamawiajgcego (Intendent — Sylwia Kaczorowska , tel./ fax. 83-356-
00-17. E-mail ; Wykonawca zapewni przyjmowanie zaméwien w dni robocze od
poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy, w godz. od 7.00
do 15.30.

3. Dostawy przedmiotu umowy odbywajg sie na koszt i ryzyko Wykonawcy do magazynu
(przy stotéwce) Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Jabtoniu, w dniach od
poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy, w godzinach:
pieczywo do godz. 6.30 reszta artykutéw spozywczych od 7.00 do 9.00 - Stopien realizaciji
umowy w ramach poszczegdlnych asortymentdow uzalezniony jest od potrzeb
wynikajgcych z dziatalnosci Zamawiajgcego. Nie dotyczy termindéw, w ktérych nie
odbywaijg sie zajecia lekcyjne (m. in. wakacje, ferie, przerwy swigteczne, nauka zdalna).
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do realizacji poszczegdlnych asortymentéow w
mniejszym lub wiekszym zakresie niz to wynika z ilosci okreslonych w ofercie i formularzu
asortymentowo-cenowym, przy czym suma wartosci zrealizowanych dostaw nie moze
przekroczy¢ ceny umowy okreslonej w § 2 ust.1. Realizacja umowy w mniejszym zakresie
nie moze stanowi¢ podstawy do roszczen ze strony Wykonawcy wobec Zamawiajgcego,
z zastrzezeniem, ze Wykonawca jest zobowigzany do nabycia od Wykonawcy dostaw o
wartosci brutto stanowigcej co najmniej 50% ceny brutto umowy wskazanej w § 2 ust. 1
w okresie realizacji umowy.

4. Wykonawcy nie przystugujg roszczenia z tytutu zamowienia mniejszej ilosci asortymentu
niz okreslone niniejszg umowa.

3 Jezeli przy zawarciu umowy dziata pelnomocnik tej osoby.
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5. Realizacja dostaw przez Wykonawce odbywac¢ sie bedzie w terminie do maksymalnie 1
dnia roboczego od daty ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego.
6. Wykonawca zobowigzuje sie dostarczac¢ wyroby objete niniejszg umowa w odpowiednich
opakowaniach oraz transportem zapewniajgcym nalezyte zabezpieczenie jakoSciowe i
ilosciowe. Transport artykutéw musi by¢ zgodny z warunkami ich przechowywania,
zalecanymi przez producenta wskazanym na opakowaniu. w instrukcji uzytkowania i
karcie charakterystyki. Na opakowaniu bedg znajdowaty sie takie informacje jak nr serii i
data waznosci.
7. Wykonawca oswiadcza, ze produkty objete niniejszg umowa:
1) posiadajg minimalne terminy waznosci produktéw dostarczanych w danej partii nie
krétsze niz 10 dni od dnia dostawy w przypadku nabiatu i pieczywa (za wyjagtkiem
pieczywa powszedniego) oraz 30 dni w przypadku innych artykutéw spozywczych.
2) sg transportowane w warunkach odpowiadajgcym wymogom sanitarnym i przepisom
HACCP,

3) dostarczy zgodnie z wymaganiami i procedurami niezbednymi dla zapewnienia
bezpieczeristwa zywnosci i zywienia okreslonymi w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448)., wkasnym
srodkiem transportu spetniajgcym odpowiednie wymogi sanitarne prawem
przewidziane,

4) bedg spetniaty Polskie Normy przenoszgce europejskie normy zharmonizowane.

8. Wydanie towaru obejmuje roztadunek w miejscu dostawy, o ktérym mowa w § 1 ust. 1

niniejszej umowy.

9. Wydanie towaru zostanie potwierdzone sporzadzonym dokumentem potwierdzajgcym

dostawe towaru. Do podpisania dokumentu potwierdzajgcego dostawe upowaznione sg

osoby wyznaczone przez Strony.

10. Wykonawca zabezpiecza nalezycie towar na czas przewozu i ponosi catkowitg

odpowiedzialnos¢ za asortyment i jakos¢ zamawianego towaru.

11. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnos¢ za braki i wady powstate w czasie

transportu w/w artykutow oraz ponosi z tego tytutu wszelkie skutki prawne.

12. W sytuacji opisanej w ust. 11 nalezne Wykonawcy wynagrodzenie zostanie odpowiednio

zmniejszone.

13. Wykonawca udziela gwarancji na przydatnos¢ do spozycia dostarczonych produktéw, przy

czym termin waznosci produktéw dostarczanych w danej partii nie moze byc¢ jednak krotszy

termin oznaczony jako termin waznosci/przydatnosci do spozycia.

§2
CENA UMOWY
1.  Warto$¢ umowy wynosi: ........... zt netto (stownie ztotych...............),
........... zt brutto (stownie ztotych............... ), i zostata wyliczona na podstawie ilosci i cen

jednostkowych okreslonych w formularzu asortymentowo-cenowym stanowigcym
zatgcznik do niniejszej umowy.

2. W cenach jednostkowych zawierajg sie obowigzujgce optaty podatkowe oraz wszelkie
koszty zwigzane z dostawg towaru do magazynu (przy stotéwce) w siedzibie
Zamawiajgcego.

3. Ceny przedstawione w formularzu asortymentowo-cenowym nie ulegng zmianie przez
caly okres realizacji umowy, z zastrzezeniem ust. 4i 5.
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Strony dopuszczajg mozliwos¢ zmiany ceny jednostkowej brutto w przypadku
wystgpienia w trakcie obowigzywania umowy zmiany stawek podatku VAT na
produkty/wyroby stanowigce przedmiot umowy. Kazdorazowo przed wprowadzeniem
zmiany cen brutto Wykonawca jest obowigzany przedstawi¢ Zamawiajgcemu pisemny
wniosek w tym przedmiocie, wskazujgcy na wtasciwe przepisy, z ktérych wynika zmiana
stawki podatku VAT oraz na date ich wejscia w zycie, a takze propozycje nowych cen. W
takim przypadku zmianie nie mogg ulec ceny jednostkowe netto, natomiast ceny
jednostkowe brutto nie moga ulec zwiekszeniu o kwote wyzszg niz wynikajgca ze zmiany
stawki VAT. Zmiany cen, o ktérych mowa w niniejszym ustepie nastepujg po uzyskaniu
akceptacji Zamawiajgcego, w drodze aneksu do umowy z zachowaniem formy pisemne;j
pod rygorem niewaznosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ niewyrazenia zgody na akceptacje wniosku, o
ktérym mowa w ust. 4. W tym przypadku Wykonawcy przystuguje uprawnienie do
rozwigzania niniejszej umowy w czesci objetej wnioskiem, z zachowaniem
jednomiesiecznego okresu wypowiedzenia (dokonanego na koniec miesigca
kalendarzowego), ktére nie rodzi roszczenia o dochodzenie zaptaty kary umownej w
stosunku do Zamawiajgcego, ani nie stanowi podstawy do zadania jakiegokolwiek
odszkodowania z tego tytutu. W okresie wypowiedzenia, ceny jednostkowe brutto
pozostajg bez zmian.

Obnizenie cen jednostkowych moze nastgpi¢ w kazdym czasie i wymaga aneksu do
umowy, w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci

§3
WARUNKI PLATNOSCI
Za wykonanie dostaw przedmiotu umowy Zamawiajgcy zaptaci wynagrodzenie ustalone
na podstawie obowigzujacych cen jednostkowych okreslonych w formularzu
asortymentowo-cenowym oraz zrealizowanych ilosci. Podstawg zaptaty za dostarczony
przedmiot umowy bedzie prawidtowo wystawiona faktura VAT.
Zaptata bedzie nastepowac w formie bezgotéwkowej na rachunek bankowy Wykonawcy
wskazany na fakturze w terminie 30 dni od daty wptywu prawidtowo wystawionej faktury
do Zamawiajgcego.
Za dzien zaptaty przyjmuje sie date obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.
Strony zgodnie postanawiajg, ze warunkiem zaptaty w umowionym terminie za
fakture wystawiong przez czynnego podatnika VAT jest wskazanie przez
Wykonawce dla potrzeb dokonania zaptaty rachunku bankowego zawartego na
dzien zlecenia przelewu w wykazie podmiotow, o ktéorym mowa w art. 96b ust. 1
ustawy o VAT - Wykazie podmiotéw zarejestrowanych jako podatnicy VAT,
niezarejestrowanych oraz wykreslonych i przywroconych do rejestru VAT,
najpdzniej na 2 dni robocze przed wyznaczonym terminem ptatnosci.

§4
KARY UMOWNE

Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne:

1) w wysokosci 10% niezrealizowanej czesci wartosci brutto umowy okreslonej w § 2
ust. 1, w przypadku odstgpienia od umowy z powodu okolicznosci, lezagcych po
stronie Wykonawcy,

2) w wysokosci 0,2% wartosci brutto niedostarczonego w terminie towaru, za kazdy dzien
zwtoki w dostawie ponad termin okreslony w §1 ust. 5, jednak nie mniej niz 5 zi,
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3) za zwtoke w usunieciu wad ujawnionych w asortymencie, w ramach postepowania
reklamacyjnego, o ktorym mowa w § 5 ust. 2 - 4 w wysokosci 0,2 % wartosci brutto
przedmiotu zamodwienia objetego reklamacjg za kazdy dzien zwtoki w wymianie
ponad termin okreslony w umowie, jednak nie mniej niz 5 zt.

Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy kare umowng w wysokosci 10% niezrealizowanej

czesci wartosci brutto przedmiotu umowy okreslonego w § 2 ust. 1, w razie odstgpienia

przez Wykonawce od umowy z winy Zamawiajgcego.

W sytuacjach wskazanych w ust. 1 pkt 1 lub ust. 2 niniejszego paragrafu, jezeli

odstgpienie lub rozwigzanie dotyczy wytgcznie czesci umowy, wysokosé kary umownej

wynosi 10% niezrealizowanej wartosci tej czesci umowy, ktdrej odstgpienie lub
rozwigzanie dotyczy.

Kara umowna bedzie ptatna na podstawie noty obcigzeniowej, w terminie wskazanym w

nocie. Wykonawca wyraza zgode na potragcenie kar umownych z przystugujgcego mu

wynagrodzenia takze przed uptywem terminu ptatnosci wskazanego w nocie
obcigzeniowe;j.

Jezeli wysokosé zastrzezonych kar umownych nie pokrywa poniesionej szkody,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego.

Odstgpienie od umowy przez Zamawiajgcego badz przez Wykonawce, nie powoduje

wygasniecia obowigzku Wykonawcy, do zaptaty ewentualnych kar umownych powstatych

i obliczonych zgodnie z regulacjg § 4 ust. 1 pkt 2 i 3 umowy.

taczng wysokos¢ kar umownych, ktérych zaptaty moze dochodzi¢ Zamawiajgcy od

Wykonawecy, nie moze przekroczy¢ 30% ceny brutto umowy wskazanej w § 2 ust. 1.

§5

GWARANCJA
Wykonawca gwarantuje, ze dostarczany przedmiot umowy jest wolny od wad. Przedmiot
umowy objety terminem waznosci podlega gwarancji producenta.
Reklamacje iloSciowe Zamawiajgcy zgtaszaé bedzie Wykonawcy telefonicznie na nr
crvemnee. UD pisemnie na email: .......... niezwtocznie po dokonaniu odbioru dostawy.
Wykonawca zobowigzuje sie do uzupetnienia brakéw nie pdzniej niz w terminie realizacji
dostawy objetej danym zamdwieniem, (zgodnie z §1 ust. 5).
Reklamacje jakosciowe Zamawiajacy jest zobligowany do zgtoszenia Wykonawcy
telefonicznie lub na email podany w ust. 2 wraz z udokumentowanym uzasadnieniem. W
takiej sytuacji, Zamawiajacy informujgc Wykonawce o stwierdzonej wadliwosci,
wstrzymuije jednoczesnie zaptate za zakwestionowany przedmiot umowy (do momentu
wymiany przedmiotu umowy na wolny od wad).
Wykonawca zobligowany jest do dokonania wymiany wadliwego wyrobu na zgodny z
zamowieniem i wolny od wad lub tez pisemnej odmowy uznania reklamacji w terminie 2
dni roboczych od daty jej otrzymania. Brak pisemnej odmowy uznania reklamacji w tym
terminie jest uwazany za uznanie reklamacji przez Wykonawce.
Bez wzgledu na przewidziany w ust. 1-4 niniejszego paragrafu tryb reklamacyjny, w
przypadku niedostarczenia towaru w terminie przewidzianym w §1 ust. 5, lub tez
dostarczenia asortymentu wadliwego, jezeli dany towar bedzie niezbedny dla
wykonywania dziatalnosci edukacyjnej Zamawiajgcego z uwagi na koniecznos$¢ zywienia
ucznidéw, Zamawiajagcy ma prawo zaopatrzenia sie w dany asortyment we wtasnym
zakresie, przy czym jezeli cena nabytego towaru bedzie wyzsza od ceny przewidzianej w
formularzu asortymentowo-cenowym, Wykonawca bedzie zobowigzany zwrécié
Zamawiajgcemu réznice.

23



§6
TERMIN REALIZACJI
Umowa zostaje zawarta na czas okreslony do dnia 31 grudnia 2025 r. lub do czasu
wyczerpania ogoélnej wartosci przedmiotu zamdwienia, o ktérej mowa w § 2 ust. 1
niniejszej umowy, o ile nastgpi wczesniej.
Po w/w dacie, mimo nie zrealizowania zamowienia objetego umowg, umowa wygasa, z
zastrzezeniem ust. 3.

§7
ZMIANA UMOWY

Wszelkie zmiany i uzupetnienia niniejszej umowy moga by¢ dokonywane tylko zgodnie z

postanowieniami umowy, w formie pisemnej za zgodg obu stron, pod rygorem

niewaznosci.

W trakcie obowigzywania niniejszej umowy, dopuszcza sie w uzasadnionych wypadkach,

zmiane - wielkosci opakowania dostarczanych towaréw z zachowaniem zasady

proporcjonalnosci. Zmiana wielkosci opakowania nie moze mie¢ wptywu na zmiane
ogodlnej ilosci (1., sztuk, op., kg,) towaréw objetych przedmiotowg umowg. Zmiana moze
nastgpi¢ po uprzedniej, pisemnej akceptacji Zamawiajgcego.

Strony dopuszczajg zmiany umowy w zakresie:

1) numeru katalogowego produktu (wyrobu),

2) nazwy produktu (wyrobu) przy zachowaniu jego parametréw jakosciowych,

3) sposobu konfekcjonowania,

4) zaoferowania produktu (wyrobu) zamiennego, na zasadach opisanych w ust. 4-6
niniejszego paragrafu.

5) produktu zamiennego, w sytuacji gdy do sprzedazy zostanie wprowadzony przez
Wykonawce produkt udoskonalony o jakosci wyzszej lub w nowszej technologii
stanowigcej technologicznie trwalsze i korzystniejsze rozwigzanie niz poprzednio
uzywane.

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia ciggtosci dostaw w okresie trwania umowy.

W przypadku wystgpienia okolicznosci niezaleznych od Wykonawcy tj.: zakonczenia

produkcji, czasowego wstrzymania produkcji, braku importu do Polski, Wykonawca

niezwtocznie zaproponuje Zamawiajgcemu inne, dostepne w obrocie zamienne artykuty/
wyroby o poréwnywalnych i nie gorszych parametrach jakosciowych. Wykonawca
podejmie rowniez wszelkie mozliwe dziatania w celu ustalenia czy na rynku wyrobdéw

objetych niniejszg umowg, sg podmioty posiadajgce na stanie przedmiotowe wyroby (w

tzw. zapasach) i jezeli tak, to wowczas Wykonawca dokona stosownej transakcji celem

ich pozyskania i dalszego odsprzedania Zamawiajgcemu. Cena zamiennego wyrobu, nie

moze by¢ wyzsza od ceny wyrobu objetego niniejszg umowa, z zastrzezeniem ust. 5.

W sytuacji, gdy w obrocie brak bedzie wyrobéw (odpowiednikéw), brak bedzie réwniez

tzw. zapaséw u podmiotow trzecich, ktére mogtyby by¢ zaproponowane Zamawiajgcemu

w cenach obowigzujgcych w umowie, a sg wyroby, ktérych cena rynkowa jest wyzsza od

ceny wyrobu objetego umowg (a ewentualna sprzedaz w cenie niniejszej umownej

grozitaby powstaniem razacej straty u Wykonawcy), Wykonawca niezwtocznie
poinformuje o tym Zamawiajgcego, zatgczajgc do pisemnej informacji dokumenty na
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dowdd istnienia takiej sytuacji (np.: pisma od producenta, od podmiotéw trzecich, itp.).
Wykonawca ma réwniez obowigzek przedstawi¢ pisemne uzasadnienie wystgpienia
ewentualnej razgcej straty po jego stronie i zatgczy¢ stosowne dokumenty.

Zmiana wyrobu na zasadach, o ktérych mowa w ust. 4 lub ust. 5 jest mozliwa wytgcznie
za pisemng zgodg Zamawiajgcego. W przypadku braku zgody Zamawiajgcego na
zamiane wyrobu, Wykonawca ma prawo odstgpi¢ od umowy ze skutkiem na przysztosc
w czesci dotyczacej tego wyrobu, bez prawa Zamawiajgcego do naliczania kar
umownych. Odstgpienie wymaga ztozenia oswiadczenia woli w formie pisemnej pod
rygorem niewaznosci, w terminie 14 dni od dnia zaistnienia przestanki uzasadniajacej
odstgpienie.

Gdy Wykonawca nie bedzie dostarczat wyrobow bedgcych przedmiotem umowy badz tez
niezwtocznie nie zaproponuje dostarczania wyrobu zamiennego w sytuaciji, o ktérej mowa
w ust. 4 lub 5, Zamawiajgcy bedzie miat prawo dokona¢ zakupu wyrobu/zamiennika u
innego podmiotu. Jezeli koszt zakupu bedzie wyzszy od kosztu zakupu w ramach
niniejszej umowy, powstatg réznicg zostanie obcigzony Wykonawca.

§8
ETYKIETY

1. Jesli powszechnie obowigzujgce przepisy prawa wymagajg etykietowania danego
rodzaju produktdw, etykiety powinny zawiera nastepujgce dane:

2. Etykieta musi by¢ przyklejona w sposdéb trwaty (nie moze sie odklei¢) oraz musi by¢
w jezyku polskim.

3. Minimalna wielko$¢ czcionki na etykiecie to 1,2 mm, a na bardzo matych
opakowaniach — 0,9 mm.

4. Obowigzkowe umieszczenie na etykiecie m.in. nastepujgcych informaciji

a. nazwa (ale nie wymyslona przez przedsiebiorce, tylko wskazujgca na rodzaj
produktu),

b. wykaz wszystkich sktadnikéw (wraz z alergenami oraz dodatkami do
Zywnosci),

c. zawartosé netto,

data minimalnej trwatosci (albo termin przydatnosci do spozycia),

e. ,najlepiej przed” dla srodkéw spozywczych trwatych mikrobiologicznie- jezeli
zjemy po terminie nic nam sie nie stanie np. czekolada

f. ,najlepiej spozy¢ do” dla srodkdéw nietrwatych mikrobiologicznie- jezeli zjemy
po terminie mozemy sie rozchorowac np. jogurt.

g. warunki przechowywania lub przygotowania,

h. dane producenta.

5. Alergeny — etykiety muszg informowac o rodzaju sktadnika powodujgcego alergie,
ktéry musi by¢ wyrdzniony np. napisany inng czcionka, kolorem, na innym tle. W
przypadku produktéw sprzedawanych luzem - informacji o alergenach powinna
znajdowac sie na etykiecie dotgczonej do opakowania zbiorczego.

6. Sktad — na pierwszym miejscu na etykiecie musi znajdowac sie sktadnik, ktérego w
produkcie jest najwiecej. Artykuty jednosktadnikowe np. masto, mleko, nie musza
mie¢ wykazu sktadnikéw.

7. Sktadnik niespodzianka — jezeli produkt zawiera sktadniki, nietypowe dla danego
rodzaju produktu opakowanie musi zawierac¢ informacje o nietypowym sktadniku.

o
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§9
POSTANOWIENIA KONCOWE

W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowa zastosowanie majg przepisy

powszechnie obowigzujgcego prawa polskiego.

Integralng czes¢ umowy stanowi oferta Wykonawcy wraz z zatgcznikami, w zakresie

jakim odnosi sie do przedmiotu niniejszej umowy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od umowy w przypadku:

1) powtarzajgcych sie (co najmniej trzech) nieterminowych realizacji dostaw,

2) powtarzajgcych sie reklamacji iloSciowych lub jakosciowych (co najmniej trzech)
przedmiotu umowy, o ktérych mowaw § 5ust. 2 3.

W przypadku wystapienia sytuaciji, o ktérych mowa w ust. 3, kary umowne wynikajgce z §

4 ust. 1 stosuje sie odpowiednio, a Wykonawca moze zgda¢ wynagrodzenia naleznego

jedynie z tytutu wykonania czesci umowy. Uprawnienie do odstgpienia od umowy

przystuguje Zamawiajgcemu w terminie miesigca od dnia zaistnienia okolicznosci

wskazanych w ust. 3.

Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci

powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto

przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozic¢

podstawowemu interesowi bezpieczenstwa panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu, w

terminie 30 dni od dnia powziecia wiadomosci o tych okolicznos$ciach (art. 456 ust. 1

ustawy Prawo zaméwien publicznych).

W przypadku, o ktérym mowa w ust. 5 Wykonawca moze zgdaé wytgcznie wynagrodzenia

naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.

Strony nie ponoszg odpowiedzialnosci za niewykonanie lub nienalezycie wykonanie

postanowien niniejszej umowy w zakresie, w jakim bedzie to spowodowane dziataniem

sity wyzszej.

Za site wyzszg Strony uznajgc zdarzenie, ktérego strony nie mogty przewidzieé, ktéremu

nie mogty zapobiec, ani ktéremu nie moga przeciwdziataé, a ktére uniemozliwia Stronie

wykonie w czesci lub w catosci jego zobowigzan. Sita wyzsza obejmuje w szczegdlnosci
nastepujace zdarzenia:

1) wojna, dziatania wojenne, atak terrorystyczny;

2) terroryzm, rewolucja, przewrét wojskowy lub cywilny, wojna domowa;

3) skutki zastosowania amunicji wojskowej, materiatbw wybuchowych, skazenie
radiologiczne, z wyjatkiem tych, ktére mogg byé spowodowane uzyciem ich przez
Sprzedawce;

4) kleski zywiotowe, jak huragan, powddz, trzesienie ziemi, pozar, epidemia, stan
zagrozenia epidemicznego, stan nadzwyczajny, a takze zwigzane z nimi ograniczenia,
zakazy, polecenia wydane przez wtasciwe organy na podstawie obowigzujgcych
przepisdw — z zastrzezeniem, ze okolicznosci zwigzane z epidemig COVID-19 (w tym
zZwigzane z nimi ograniczenia, zakazy, polecenia wydane przez wtasciwe organy na
podstawie obowigzujgcych przepiséw) istniejgce i znane na dzien zawarcia umowy nie
stanowig sity wyzszej w rozumieniu umowy;
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10.

11.

12.

13.

14.

5) bunty, niepokoje, strajki.

Kazda ze stron zobowigzana jest do niezwtocznego poinformowania drugiej Strony o
wystgpieniu sity wyzszej, o ktérej mowa w ust. 8. Zawiadomienie to musi wskazywac na
okolicznosci stanowigce site wyzszg, a takze skutki wystgpienia sity wyzszej w zakresie
dotyczagcym obowigzkoéw Strony wynikajgcych z niniejszej umowy oraz srodki
przedsiewziete przez Strone celem zminimalizowania skutkéw dziatania sity wyzszej.
Strona, ktorej dotyczy dziatanie sity wyzszej, jest zobowigzana do wykonania obowigzkow
wynikajgcych, z niniejszej umowy w takim zakresie, w jakim jest to mozliwe, jak rowniez
jest zobowigzana do podjecia wszelkich dziatain celem ograniczenia wptywu sity wyzszej
na realizacje obowigzkéw wynikajgcych z umowy.

Wszelkie spory wynikajgce z realizacji postanowien niniejszej umowy rozstrzygane bedg
przez Sad powszechny wtasciwy dla siedziby Zamawiajgcego.

Umowa zostata sporzgdzona w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednej dla
kazdej ze Stron.

Osobami upowaznionymi do kontaktu z drugg Strong we wszelkich sprawach zwigzanych
z realizacja niniejszej umowy sa:

ze strony Zamawiajgcego: ....., nrtel.: .., e-mail: ...;

ze strony Wykonawcy. ................., nrtel.: ..., e-mail: ....

Zatgcznikami do niniejszej umowy sa:

1) Formularz asortymentowo-cenowy — zatgcznik nr 1

2) Petnomocnictwo (jesli dotyczy)

Zamawiajacy Wykonawca
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