Bodzechow 15.12.2016

Znak sprawy: Nr 1/2016

Dyrektor
Zespotu Szkot Publicznych
w Bodzechowie;
ul. Szkolna 12; 27-420 Bodzechow

Zaprasza
do zlozenia oferty na realizacj¢ zadania pn.:

.. Dostawa artykulow spozywczych do stolowki szkolnej”

1.Przedmiotem zamowienia jest dostarczanie artykutow spozywczych do stotowki szkolnej

2. Termin realizacji zamowienia okresla si¢ od 01.01.2017 do 31.12.2017

3. Zamawiajacy : Zespot Szkot Publicznych w Bodzechowie reprezentowany przez Pana Konrada
Zelazowskiego — dyrektora szkoly

ul. Szkolna 12; 27-420 Bodzechow
tel/ Fax :412653649

email: zspbodzechow@gmail.com

4. Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert cz¢sciowych .

5. Opis przygotowania oferty:

5.1. Wykonawca moze zlozy¢ tylko jedna ofertg, na wybrana czgs¢ zamowienia, lub na
catos¢ dostawy. Cate zamowienie zostato podzielone na nastepujace zadania:
5.2.1. Dostawa migsa wieprzowego, drobiowego, wotowego 1 wedlin

5.3 2. Dostawa pieczywa

5.4 3. Dostawa nabialu

5.5 4. Dostawa ryb 1 przetworow rybnych

5.6 5. Dostawa art. spozywczych i przypraw

5.7.6. Dostawa $wiezych owocow 1 warzyw

5.8.7. Dostawa kiszonek

5.9.8. Dostawa owocow 1 warzyw mrozonych

5.10.9. Dostawa naturalnych suszonych warzyw i owocow



6. W zakresie przedmiotu zamdwienia, Zamawiajacy wymaga, by:

- dostarczane artykuty zywnosciowe byly wysokiej jakosci ( gat. I).

Dostawy byly realizowane zgodnie z wymogami okreslonymi w:
- Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015 r.
p0z.594 , (wraz z przepisami wykonawczymi oraz Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosSci han-
dlowej artykutow rolno-spozywczych (tekst jednolity: Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 577,
Z pozn. zm.).
- Zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcji.
Wykonawca powinien posiada¢ samochdd /samochody dostawcze spetniajace wymogi sanitarne
dotyczace przewozu zywnosci odpowiednie dla kazdej grupy zywnos$ci po§wiadczone decyzja
wydang przez Panstwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny.
Wykonawca na kazde zadanie Zamawiajacego zobowigzany jest przy dostawie okaza¢ decyzje wia-
sciwego Inspektora Sanitarnego dopuszczajacg Srodki transportu do przewozu okreslonych artyku-
tow zywno$ciowych.

7. W przypadku uniewaznienia postgpowania o udzielenie zamowienia z przyczyn lezacych po
stronie Zamawiajacego, Wykonawcom, ktorzy ztozyli oferty, nie przyshuguje
roszczenie o zwrot uzasadnionych kosztow uczestnictwa w postepowaniu

8. Zamawiajacy dopuszcza do sktadania ofert na drukach zamieszczonych w niniejszej specyfikacji
(zatacznik nr 1)

9. Oferta wraz z zalacznikami winna by¢ napisana w jezyku polskim, trwatlg i czytelng technika,
wypetniona i parafowana w catosci oraz podpisana przez osobg¢ upowazniong do reprezentowania
firmy

10. Ceny podane w formularzu ofertowym maja by¢ wyrazone cyfrowo i stownie (zatacznik nr 2)

11. O udzielenie zamo6wienia ubiega¢ si¢ moga wykonawcy spelniajacy warunki dotyczace:

- posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa nakladaja obowiazek ich posiadania

- posiadania wiedzy 1 doswiadczenia;

- dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia;

- sytuacji ekonomicznej i finansowej
- wykonawcy, ktorzy nie podlegaja wykluczeniu z postgpowania o udzielenie zamowienia,

12. W celu potwierdzenia wymaganych wyzej warunkéw wraz z ofertg nalezy dostarczy¢:

- Aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i1 informacji o dziatalnosci
gospodarczej, wystawionego nie wczesniej niz 6 miesigcy przed uptywem terminu sktadania ofert.
- O$wiadczenie Wykonawcy, Ze speilnia warunki okreslone przepisami art. 22 ust. 1 ustawy

PZP— zatacznik nr 3.

- Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia —art.24 ust. 1 ustawy PZP — zatacznik nr 4



13. Dostawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem 1 ztozeniem oferty.

14. W ofercie nalezy poda¢ jednostkowg ceng netto, jednostkowa cene brutto, podatek VAT oraz
warto$¢ netto 1 warto$¢ brutto.

- przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie kierowat si¢ kryterium najnizszej ceny brutto.
15. Okres zwigzania oferta wynosi 30 dni od daty zlozenia oferty.

16. Wykonawca ztozy oferte¢ w zaklejonej kopercie skierowanej na adres Zamawiajacego Wraz z
oznaczeniem ,,Oferta na dostawe artykuldw spozywczych do stoldwki szkolnej w Zespole Szkot
Publicznych w Bodzechowie”

17.0ferta winna by¢ ztozona do dnia 28.12.2016r. do godz. 10.00 w sekretariacie Zespolu Szkoét
Publicznych w Bodzechowie.

18. Otwarcie ofert nastapi w dniu 28.12.2016r. 0 godz. 10.15 w Zespole Szkot Publicznych w
Bodzechowie. (pokoj intendenta)

19. Zamawiajacy udzieli zamdowienia Wykonawcy, ktérego oferta odpowiada zasadom okreslonym
W niniejszym zapytaniu oraz zostanie uznana za najkorzystniejsza.

20. Zamawiajacy powiadomi wszystkich Wykonawcéw o wyniku postgpowania. W zawiadomieniu
wystanym do Wykonawcy, ktorego oferta zostala wybrana Zamawiajacy okres$li termin i miejsce
zawarcia umowy, ktorej wzor stanowi zalgcznik nr 5.

21. Osoby uprawnione do kontaktu z wykonawcami:

W zakresie proceduralnym osobami upowaznionymi do kontaktu z Wykonawcami sa:
- czlonek komisji Iwona Mordon- intendent tel. 41 2653649

W zakresie merytorycznym osobami upowaznionymi do kontaktu z Wykonawcami sa:
- czlonek komisji Jolanta Rokita — samodzielny referent tel. 41 2653649

Zamawiajacy informuje jednocze$nie, ze Zamowienie zostanie udzielone wykonawcy, ktory

zaoferuje najnizsza cen¢. Wykonawca moze zaproponowac tylko jedng cen¢ 1 nie moze jej zmienic¢
po ztozeniu oferty . Negocjacje ceny nie beda prowadzone.

Zamawiajacy
Dyrektor

mgr Konrad Zelazowski



ZALACZNIK NR 1

Zadanie 1.
Dostawa migsa - wieprzowego, drobiowego, wolowego i wedlin — 1700kg
Na przetworach migsnych zapewniona identyfikacja (nazwa, wykaz i ilo§¢ sktadnikow :co najmniej 90 %

miesa i nie wiecej niz 10 g thuszczu w 100g produktu do spozycia , data przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, firma, adres producenta, inf. odnoszace si¢ do zrddta pochodzenia).

Migsa i wedliny zamieszczone w specyfikacji powinny by¢ w gatunku I, swieze, dobrej jakosci, pod
wzgledem wiasciwosci organoleptycznych (wyglad, smak, zapach).

Warunki transportowe musza by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP temperatura surowcow w czasie transportu
zakresie 0 st. C do 4st.C. Pojemniki do transportu czyste, cate nie uszkodzone, zamknigte, prawidtowo
oznakowane. Do wgladu ksigzeczka mycia i dezynfekcji pojazdu oraz ksigzeczka zdrowia kierowcy.

Do kazdej dostawy nalezy dotaczy¢:

handlowy dokument identyfikacyjny zgodnie z Ustawa z dnia 16.12.2005 o produktach pochodzenia
zwierzecego (dz. U. 2005 Nr.17, poz. 127) oraz Rozporzadzeniem WE 853/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 29.04.2004r., ustanawiajacego szczegolne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UEL 139 z dnia 30.04.2004r.)

L.p. Asortyment Tlosé Jedn. Cena jedn. | Wartosé Podatek Cena jedn. | Wartos¢ brutto
miary netto netto brutto
% kwota
1. Filet z indyka surowy 100 kg
2. Filet z indyka wedzony 60 kg
3. Filet z kurczaka surowy 90 kg
4. Karczek wieprzowy surowy kg
b/k 40
5. Kietbasa krakowska sucha —
zawarto$¢ mi¢sa nie mniej
niz 90 % 10 kg
6. Kielbasa cienka wieprzowa kg
krotka — zawarto$¢ migsa nie
mniej niz 90 % 20
7. Kielbasa wiejska wieprzowa
zawarto$¢ migsa nie mniej kg
niz 90% 140
8. Kietbasa zywiecka sucha kg
Mamba lub rownowazna -
zawarto$¢ migsa nie mniej
niz 90% 170
9. Kurczak $wiezy surowy 140 kg
10. | Lopatka wieprzowa surowa
b/k 500 kg
11. Schab surowy b/k 100 kg
12. Szynka surowa b/k 100 kg




13. | Szynka wedzona wieprzowa 50 kg

14. Wolowina gruba b/k 60 kg

15. Zeberka surowe platy 120 kg
RAZEM: 1700 kg

Podpis oferenta




Zadanie 2. Dostawa pieczywa — 32250 szt.
Dostawa pieczywa o gramaturze nie mniejszej niz podana w SIWZ.
Pieczywo i wyroby piekarskie powinno by¢ wysokiej jako$ci, bez uszkodzen, $wieze, powinno po-
siada¢ obnizong 0 25% zawarto$¢ sodu/soli.
Dostawca dostarczy dokument potwierdzajacy, ze oferowane produkty s3 o obnizonej zawartosci
sodu/soli , do stosowania w zywieniu zbiorowym
Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP ,pojemniki do transportu pieczy-
wa czyste, cate, nie uszkodzone. Do wgladu ksigzeczka mycia i dezynfekcji pojazdu oraz ksigzecz-

ka zdrowia kierowcy.

L.p. Asortyment Ilosé Jedn. Cena jedn. | Wartos¢ Podatek Cena jedn. | Wartos$¢ brutto
miary netto netto Brutto
% kwota

1. Bulka pszenna — 509 25000 szt.

2. Bulka tarta-0,50kg 70 szt.

3. Bulka wroctawska krojona- szt.
400 ¢ 80

4, Butka ziarnista — 70 g 6000 szt.

Chleb zwykty krojony — szt.
550 ¢ 700

6. Chleb razowy krojony — szt.
500 ¢ 400

RAZEM: 32250 szt.

Podpis oferenta




Zadanie 3. Dostawa nabialu — 934 kg

Oferowane produkty powinny by¢ wysokiej jakosci bez zanieczyszczen mikrobiologicznych i bak-
terii chorobotworczych.

Mileko i przetwory mleczarskie powinny pochodzi¢ z biezacej produkcji, posiada¢ termin przydat-
nos$ci do spozycia w chwili dostawy nie krétszy niz 6 dni przed jego uptywem.

Kazde opakowanie powinno zawiera¢ nazwg¢ i adres producenta, klase¢ jakosci, dat¢ produkcji, date
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania oraz zawiera¢ nie wigcej niz 10 g cukrow i 10
g thuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spozycia.

Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP, do wgladu ksigzeczka mycia i
dezynfekcji pojazdu oraz ksigzeczka zdrowia kierowcy.

L.p. Asortyment Tlosé Jedn. Cena jedn. | Wartosé Podatek Cena jedn. | Wartos¢ brutto
miary netto netto Brutto
% kwota

1 Ser biaty — pottlusty 300 kg

2 Ser z6tty petnottusty 170 kg
Smietana 18% 150 kg

3 | Masto extra — 82 % ttuszczu kg

2009 154

4 | Mleko 2% ttuszczu — 1 litr 160 szt
RAZEM: 934 kg

Podpis oferenta




Zadanie 4. Dostawa ryb i przetworéw rybnych —350 kg

Ryby mrozone zgodne ze specyfikacja ( wymiar, bez lodu) jednolite odmianowo, w stanie dojrza-
tosci konsumpcyijnej, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, o rownych wymiarach.

Ryby wedzone §wieze, powinny charakteryzowac si¢ wysoka jakos$cia, dobrej jakosci, pod wzgle-
dem wiasciwosci organoleptycznych (wyglad, smak, zapach).
Opakowanie: czyste, nieuszkodzone, szczelne, prawidlowo oznakowane w jezyku polskim z poda-
ng procentowg zawartoscig ryby, warstwy filetow przetozone folia, elementy nie posklejane, tatwe
wydobywanie pojedynczych elementéw z bloku, bez koniecznos$ci rozmrazania catosci.

Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP. Temperatura surowcow (mierzo-
na w produkcie)w momencie odbioru dostawy musi miesci¢ si¢ w zakresie ponizej - 18 © C, brak
0znak rozmrozenia, do wgladu ksigzeczka mycia i dezynfekcji pojazdu oraz ksigzeczka zdrowia

kierowcy.
L.p. Asortyment Ilosé Jedn. Cena jedn. | Warto$¢ Podatek Cena jedn. | Wartos$¢ brutto
miary netto netto brutto
% kwota

1. Filet mrozony z miruny z\s
bez lodu - 225-340g 300 kg
2. Makrela wedzona 50 kg
RAZEM: 350 kg

Podpis oferenta




Zadanie 5. Dostawa przetworow ogélnospozywczych oraz przypraw — 9328 szt.

Oferowane artykuly zywno$ciowe powinny charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia i powinny posia-
da¢ termin przydatnosci do spozycia maksymalny dla danego produktu.

Artykuty spozywcze musza by¢ dostarczane w opakowaniach detalicznych.

Kazde opakowanie powinno zawiera¢ nazwg¢ i adres producenta, nazwa surowca, sktad wartosci
odzywczych, dat¢ produkcji, date przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania,.

Zawartos$¢ cukru, thuszczu i soli w 100g w produktu zgodna z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z
dnia 26 sierpnia 2015 .

Opakowania artykutow - stoiki szklane, torebki papierowe, kartony, torby foliowe muszg by¢ od-
powiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zaples$nienia, obecnosci szkodnikéw, cate
I szczelne.

Smak 1 zapach oferowanych produktow powinien by¢ charakterystyczny dla danego artykutu bez
obcych posmakow czy zapachow.

Jaja musza by¢ $wieze, klasa jakosci A grupa wagowa L. Skorupa jaja: o normalnym ksztalcie, czy-
sta, nie uszkodzona.

Opakowania: jednorazowe, czyste, kazde opakowanie zbiorczo w przypadku hurtu powinno zawie-
ra¢ nazwe 1 adres producenta, nazwa surowca, ilo$¢ sztuk, klasa jakosci, data zniesienia, data przy-
datnosci do spozycia, data wysytki, warunki przechowywania.

Data przydatno$ci do spozycia minimum 14 dni od dnia dostawy Zamawiajacego.

Warunki transportowe musza by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP, do wgladu ksigzeczka mycia 1
dezynfekcji pojazdu oraz ksigzeczka zdrowia kierowcy.

Etykieta zbiorcza powinna zawiera¢ minimum: opis asortymentu, temperature przechowywania,
date przydatnosci do spozycia (nie moze przekroczy¢ daty 28 dni od daty zniesienia jaj) - W przy-
padku bezposredniego producenta dopuszczalna faktura zawierajaca wymagane dane.
Temperatura przewozu jaj w momencie odbioru dostawy 8 - 13 C

Do kazdej dostawy nalezy dotaczy¢:

handlowy dokument identyfikacyjny zgodnie z Ustawg z dnia 16.12.2005 o produktach pochodze-
nia zwierzecego (dz. U. 2005 Nr.17, poz. 127) oraz Rozporzadzeniem WE 853/2004 Parlamentu
europejskiego 1 Rady z dnia 29.04.2004r., ustanawiajacego szczegolne przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UEL 139 z dnia 30.04.2004r.) Do
wgladu aktualne badania bakteriologiczne jaj i fermy w kierunku salmonelli.

L.p. Asortyment Ilosé Jedn. Cenajedn. | Warto$¢ Podatek Cena jedn. | Wartos$¢ brutto
miary netto netto Brutto
% kwota
1. Barszcz biaty domowy w
butelce - 500ml 400 szt.
2. Bazylia suszona — 10g 10 szt.
Cynamon 20 g 10 szt.
4. Chrzan tarty - 180 G
10 szt.
5. Cukier — 1 kg 100 szt.
6. Gatka muszkatotowa 10 szt.
7. Gozdziki 10 szt.
8. | Groch zolty tuskany
potoéwki-0,50 kg 70 szt.
9. Herbata czarna ,,LIPTON” -
100 torebek — lub
rownowazne 30 szt.




10. Herbata owocowa
,»LIPTON”- 20 torebek-
lub rownowazne 60 szt.
11. Jaja klasa L 3000 szt.
12.
Jogurt naturalny — 180 g 1200 szt.
13. Kasza gryczana- 1 kg 40 szt.
14, Kasza jeczmienna gruba —
1 kg 35 szt.
15. Kasza jaglana — 1kg 40 szt.
16. | Koncentrat pomidorowy 30%
,,Pudliszki” 200 G — stoik lub
rOwnowazne 500 szt.
17. Lis¢ laurowy —6 G
50 szt.
18. Majeranek —8G
70 szt.
19. |Makaron Lubella
SPAGHETTI - 500 G
Iub réwnowazne 300 szt.
20. |Makaron Lubella swiderek —
500 G lub réwnowazne 600 szt.
21. |Makaron nitka cigta Lubella
— 500 G Iub rownowazne 200 szt.
22. Maka tortowa kielecka —
1 kg Iub rownowazne 200 szt.
23. | Olej uniwersalny Kujawski
1L — Kruszwica lub
rOwnowazne 170 szt.
24, Oregano—10g 10 szt.
25. | Papryka mielona stodka —
20G 50 szt.
26. Ptatki owsiane 3 szt.
217. Pieprz czarny mielony -
50 G 170 szt.
28. Pieprz ziotowy -15 g 50 szt.
29. Ryz biaty — 1 kg 130 szt.
30. | Sol z obnizong zawarto$cia
sodu z magnezem i potasem
350 ¢
200 szt.
31. Sok owocowy 100% bez
dodatku cukru- 200 g 1500 szt.
32. Tymianek suszony— 10 g 10 szt.
33. Ziele angielskie -15 G
40 szt.
34, Ziota prowansalskie 10G
50 szt.
RAZEM: 9328 [szt.




Podpis oferenta



Zadanie 6. Dostawa $wiezych owocow i warzyw — 7530 kg ; 530 szt

Warzywa i owoce powinny by¢ zdrowe, §wieze, bez plesni, bez uszkodzen, cate, wolne od szkod-
nikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od jakichkolwiek obcych zapachow

lub smakéw, odpowiednio dojrzate, oznakowane krajem pochodzenia.

Ziemniaki odmiany jadalne, ksztattne, dojrzate, sortowane, bez uszkodzen mechanicznych i zmian

biologicznych, pozbawione odrostow, odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie .Ziemniaki
mtode — cate ,bez ran powstatych podczas zbioru , jedrne bez objawow zwiednigcia bez szkodnikoéw
1 $ladow po szkodnikach, odpowiednio dojrzale, oczyszczone.

L.p. Asortyment Ilosé Jedn. Cena jedn. | Wartos¢ Podatek Cena jedn. | Wartos$¢ brutto
miary netto netto Brutto
% kwota

1. Banan 300 kg
2. Cytryny 50 kg
3. Gruszka $wieza 250 kg
4, Jablka 300 kg
5. Kapusta pekinska 100 kg
6. Kapusta biata 190 kg
7. Kapusta mtoda 30 szt.
8. Kalafior §wiezy 20 kg
9. Koper §wiezy — peczek 110 szt.
10. Mandarynki 300 kg
11. Ogorek §wiezy 20 kg
12. Pieczarka 100 kg
13. | Pietruszka zielona- peczek 60 szt.
14, Pomarancze 600 kg
15. Papryka $wieza 50 kg
16. Pomidory $wieze 200 kg
17. Truskawka $wieza 20 kg
18. Salata zielona

200 szt.
19. Szczypior - peczek 60 szt.
20. Buraki ¢wiklowe 200 kg
21. Cebula 600 kg
22. Czosnek 150 kg
23. Fasola straczkowe ,,Jas” 50 kg
24. Marchew 500 kg
25. Pietruszka korzen 120 kg
26. Por 60 kg
217. Rzodkiewka - peczek 70 szt.
28. Winogrono biate 250 kg
29. Seler 100 kg




30. Ziemniaki 3000 kg
RAZEM: 7530 kg
530 szt.

Podpis oferenta




Zadanie 7. Dostawa kiszonek - 920 kg

Kapusta kiszona oraz ogorki kiszone naturalnie, bez uzycia octu.

L.p. Asortyment Ilos¢ Jedn. Cenajedn. | Warto$é Podatek Cena jedn. | Warto$¢ brutto
miary netto netto Brutto
% kwota
1. Kapusta kwaszona/ beczka | 700 kg
2. Ogorki kwaszone 220 kg
RAZEM: 920 kg

Podpis oferenta




Zadanie 8. Dostawa owocow i warzyw mrozonych — 220 kg

Mrozonki owocowe , warzywne jednolite odmianowo, w stanie dojrzatosci konsumpcyjnej, czyste,
sypkie, nie oblodzone, bez trwatych zlepiencow, bez uszkodzen mechanicznych

Opakowanie zewnetrzne trwale i prawidlowo oznakowane w jezyku polskim, czyste, nie uszko-
dzone, temperatura surowca w momencie przyjecia min - 18 C , brak oznak rozmrozenia, brak
oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen.

Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP. Temperatura surowcoOw (mierzo-
na w produkcie)w momencie odbioru dostawy musi miescic¢ si¢ w zakresie ponizej - 18 © C, brak
oznak rozmrozenia,

Kazde opakowanie z wyrobami mrozonymi powinno zawiera¢ nazwe i adres producenta, date

produkcji, dat¢ przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, sktad.

L.p. Asortyment Ilosé Jedn. Cena jedn. | Wartosé Podatek Cena jedn. | Wartos¢ brutto
miary netto netto Brutto
% kwota
1. Brokuty mrozone 30 kg
2. Brukselka mrozona 20 kg
3. Fasolka szparagowa mrozona | 20 kg
4. Groszek zielony 30 kg
5 Kalafior mrozony 60 kg
6. Mieszanka kompotowa kg
mrozona 60
RAZEM: 220 kg

Podpis oferenta




Zadanie 9. Dostawa naturalnych suszonych warzyw i owocéw — 1720 szt.

Oferowane artykuly powinny charakteryzowac si¢ wysoka jako$cig, suche, bez uszkodzen i powin-
ny posiada¢ termin przydatnosci do spozycia maksymalny dla danego produktu.

Muszg by¢ dostarczane w opakowaniach detalicznych.

Kazde opakowanie powinno zawiera¢ nazwe i adres producenta, nazwa surowca, sktad wartosci
odzywczych, datg produkcji, dat¢ przydatnosci do spozycia,

Opakowania artykutow musza by¢ odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia,
zaplesnienia, obecnosci szkodnikow, cate i szczelne.

Smak i zapach oferowanych produktéw powinien by¢ charakterystyczny dla danego artykutu bez
obcych posmakow czy zapachow.

L.p. Asortyment Ilosé Jedn. Cena jedn. | Warto$¢ Podatek Cena jedn. | Wartos$¢ brutto
miary netto netto Brutto
% kwota

1. Plasterki jabtka /20g 340 szt.

2. Plasterki jabtka z szt.
cynamonem/ 20 g 336

Kostka jabtka/12 g 352 szt.

4. Plasterki truskawki/10 g 352 szt.

5. Plasterki jabtka o smaku szt.
banana/20 g 340

RAZEM: 1720 szt.

Podpis oferenta




ZALACZNIK Nr 2

(DIECZEC fIFMY) v
/miejscowosc¢ , data/

Formularz ofertowy

Znak sprawy: : Nr 1/2016
Dane wykonawcy:
N Eo VAT TP TRT PP

NUMET TEIETONU: O (F*) ot et sre e
NUMEE FAKSU: O (F) 1.ttt bbbt

NUINIEE NP ettt et e e et e e e et e e e e e eaeen

W nawigzaniu do prowadzonego postgpowania o udzielenie zamdowienia publicznego w trybie zapytania
ofertowego na zadanie pn.:

Dostawa artykuléw spozywczych do stoléwki szkolnej,
oferujemy wykonanie zaméwienia, w zakresie okreslonym w SIWZ:

1. Zdanie Nr 1- migso wieprzowe, drobiowe, wolowe i wedliny

Za ceng taczng netto: ..........cceeeeeee. zt

N2 (017031 zt
brutto (z podatkiem VAT): ........... zt

S OWIE: .ot zk:

2. Zadanie Nr 2 pieczywo

Za ceng taczng Netto: ... zt

S O I . ..t zk:
brutto (z podatkiem VAT): .............. .zt

S O W I . ..t zk:

3. Zadanie Nr 3 - nabial

Za ceng taczng netto: ................. 7t

N (01,7 1§ = zl:
brutto (z podatkiem VAT): ............. zt

N (0107 1§ < zt:



4. Zadanie Nr 4- ryby i przetwory rybne

Za cen¢ laczng netto: .......ccevveeinenns zt

N 101 0T zk:
brutto (z podatkiem VAT): ............ zt

SHOWIIIE: .. .o e zt

5. Zadanie Nr 5 — przetwory ogélnospozywcze oraz przyprawy

Za ceng taczng netto: ... ............... zt

S O IIE . .ttt zk:
brutto (z podatkiem VAT): ............ zt

% 101 0 Pt zk:

6. Zdanie Nr 6- §wieze owoce i warzywa

Za ceng taczng netto: ..................... 7t

% (01 01 7t
brutto (z podatkiem VAT): ........... 7t

S O W IIE: .ot zk:

7. Zadanie Nr 7 - kiszonki

Za cen¢ laczng netto: ................. zt
N2 (01 3 1< zk:
brutto (z podatkiem VAT): ........... 7k
N (03071 S S zk:

8. Zadanie Nr 8- owoce i warzywa mrozone

Za cen¢ laczng netto: ........cceveenee. zt

N2 (010§ (< zk:
brutto (z podatkiem VAT): ............ 7kt

SHOWIIC: . .ttt zt

9. Zadanie Nr 9- owoce i warzywa suszone

Za ceng tgczng netto: ......ocoeceeeenneene zt
N2 (018§ (< zk:
brutto (z podatkiem VAT): ............ zt



Ponadto:
1.0$wiadczamy, ze zapoznaliSmy si¢ z zaproszeniem do ztozenia oferty, nie wnosimy zadnych za-
strzezen oraz uzyskaliSmy informacje niezbedne do przygotowania oferty.

2.0swiadczamy, ze zatgczone do zaproszenia wymagania stawiane wykonawcy oraz postanowienia
umowy zostaly przez nas zaakceptowane bez zastrzezen i zobowigzujemy si¢, w przypadku wyboru
naszej oferty, do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego

3. Zobowigzujemy si¢ do wykonania zamdwienia w terminach okreslonych w zaproszeniu.
3. Szczegdtowy wykaz cen asortymentu wykazany jest w zalaczniku, stanowigcym integralng czesé oferty.

4. Ceny brutto sg cenami sprzedazy (zawieraja podatek VAT) i uwzgledniaja dowdz artykutéw do stotdéwek
szkolnych.

5. Zobowiazujemy si¢ do dostaw artykutéw spozywczych w okresie rozliczeniowym wg cen wykazanych w
zataczniku do oferty.

7. Oferta zostata ztozona na ponumerowanych stronach.

8. Zalacznikami do niniejszej oferty sa:

miejscowos¢, data podpis - pieczed



ZALACZNIK Nr 3

Piecze¢ Wykonawcy

OSWIADCZENIE
O SPELNIENIU WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU

Przystepujac do postepowania w sprawie zamowienia publicznego znak sprawy: Nr 1/2016,
o$wiadczamy, ze spelniamy warunki okreslone w art.22.ust. 1 ustawy — Prawo zamowien
publicznych, dotyczace:

1. Posiadania uprawnien do wykonania okreslonej dziatalno$ci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa naktadaja obowiazek ich posiadania;

2. Posiadania wiedzy i do§wiadczenia;

3. Dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamowienia;

4. Sytuacji ekonomicznej i finansowej

/Miejscowosc, data/ Podpis Wykonawcy



ZALACZNIK Nr4

Piecze¢ Wykonawcy

OSWIADCZENIE
O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA

Przystepujac do udziatu w postepowaniu w sprawie o zmowienia publiczne znak sprawy:
Nr 1/2016, o$wiadczamy, ze brak jest podstaw do wykluczenia nas w okolicznosciach, o ktorych
mowa W art. 24 ust. 1 ustawy — Prawo zamowien publicznych

/Miejscowos¢, data/ Podpis Wykonawcy



