ZAPYTANIE OFERTOWE
DOTYCZACE OSZACOWANIA WARTOSCI ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO,
KTOREGO WARTOSC NIE PRZEKRACZA
WYRAZONEJ W ZtOTYCH ROWNOWARTOSCI KWOTY 130 000
Swiadczenie ustugi: ,,Przygotowanie i dowéz goracych positkéow
do Publicznej Szkoty Podstawowej w Dabrowce”

1. Zamawiajacy:
Gmina Starogard Gdanski z siedzibg przy ul. Sikorskiego 9, 83-200 Starogard Gdanski,
reprezentowana przez pana Artura Osnowskiego - Wodjta Gminy Starogard Gdanski,
w imieniu ktorego, na podstawie udzielonego petnomocnictwa dziata Pani Anna Kalinowska
- Dyrektor Publicznej Szkoty Podstawowej w Dabréwce, ul. Starogardzka 47, 83-212
Dabréwka Adres e-mail: sekretariat@psp-dabrowka.stg.pl

2. Przedmiot zamoéwienia:
Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa polegajagca na przygotowaniu
i dowiezieniu obiadéw do Publicznej Szkoty Podstawowej w Dabréwce, w roku szkolnym
2025/2026 w dni stacjonarnej nauki szkolnej z wytgczeniem okresu przerw swigtecznych i dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, a takze dni zawieszenia zaje¢ szkolnych
spowodowanych innymi warunkami.

3. Wymagania przedmiotowe w stosunku do positkow:
1) Positki muszg byé sporzadzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla

zywienia zbiorowego (wg norm zywienia Instytutu Zywnosci i Zywienia, Ustawy

o Bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1148) oraz zgodnie z

przepisami wykonawczymi do tej ustawy (Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca

2016r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i

mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki

spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych

jednostkach (Dz. U.z 2016 r., poz. 1154).

2) Positki powinny by¢ przygotowane ze S$wiezych, petnowartosciowych artykutow
spozywczych, posiadajgcych aktualne terminy przydatnosci do spozycia, zgodnie

z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego tj. positki powinny by¢

przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy zalecanymi

przez Instytut Zywnosci i Zywienia.
3) Wykonawca przygotowuje jeden gorgcy positek w formie obiadu jednodaniowego

W postaci:

a) 2razy w tygodniu drugie danie (ziemniaki + mieso lub ryba- z wytgczeniem ryby panga
i paluszkéw rybnych + suréwka) + woda niegazowana/sok naturalny,

b) 2 razy w tygodniu zupa z wktadka miesng (podana z chlebem, makaronem, ryzem lub
ziemniakami) + woda niegazowana/sok naturalny,

c) 1 raz w tygodniu danie maczne (np. nales$niki, kluski leniwe, knedle ze sliwkami,
pierogi, gofry, krokiety, spaghetti w sosie pomidorowym z mieskiem mielonym) +
woda niegazowana/sok naturalny.

4) Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosSciowe/rodzajowe:
a) zupa: gramatura nie mniej niz 400 ml;
b) drugie danie: gramatura w nie mniej niz 500 gram w tym:
— ziemniaki, kasza, ryz - nie wiecej niz 200 g,
— mieso/ryba nie mniej niz150g-180g,
— surdéwka nie mniej niz 150 g-180 g,

c) dania maczne: nie mniej niz 400 g;



d) woda niegazowana — nie mniej niz 330 ml lub sok naturalny w kartoniku ze stomka

(zgodny z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.
w sprawie grup S$rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U.z 2016 r., poz. 1154) — nie mniej niz 200 ml.

5) Kaloryczno$¢ kazdego positku nie powinna by¢ mniejsza niz 800 kcal.

6) Jadtospis bedzie uktadany przez Wykonawce na okres 10 dni zywieniowych. Opracowany
jadtospis Wykonawca przedktada do akceptacji Zamawiajagcemu, najpézniej na 3 dni
robocze przed terminem jego obowigzywania.

7) Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

a)
b)

c)

d)

f)

g)
h)

j)

jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w tym
samym tygodniu;
obiad z drugim daniem miesnym (indyk, kurczak) nie moze zawiera¢ miesa
mieszanego;
minimum raz w tygodniu drugie danie z rybg (z wytgczeniem ryby panga i paluszkow
rybnych);
potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych — konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych;
w jadfospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone;
do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw
i owocow, w tym takze nasion roslin strgczkowych, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli;
zupy powinny byé sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym;
Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weZmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie;
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP;
temperatura positkdw winna wynosic:

— Zupa+75°C,

— Drugie danie + 63°C.

8) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

4. Dostawa positkow:

1) Dostawy positkdbw przez Wykonawce przeprowadzone bedg wiasnym S$rodkiem
transportu przystosowanym do przewozu zywnosci spetniajgcym warunki sanitarne
zatwierdzone przez Panstwowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng, na wtasny koszt,
w naczyniach i sztuécach jednorazowego uzytku, szczelnie zamykanych dla kazdego
uprawnionego oddzielnie, z utrzymaniem odpowiedniej temperatury gorgcych positkow.
2) Transport positkéw powinien odbywad sie w atestowanych termosach zapewniajgcych
wiasciwg ochrone i temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw.

Godziny dostarczania positkéw przez Wykonawce: 11.00 — 11.20 kazdego dnia w ktérym
nastepuje dowodz stosownie do postanowien zawartych w pkt 2 i 9 zapytania.

3)



10.
11.

12.

13.
14.

4) Wykonawca dokona roztadunku wszystkich dostaw positkéw i dostarczy je do sali w ktorej
wydawane sg positki.
5) Odbioru positkdbw bedg dokonywali pracownicy obstugi, dyrektor szkoty badz
upowaznieni przez niego pracownicy.
6) Wykonawca dostarczy do kazdego positku serwetki jednorazowe.
7) Positki wydawane bedg przez pracownika Zamawiajacego.
8) Woykonawca dostarczy pojemniki/worki do sktadowania zuzytych naczyn i odpadow.
9) Wykonawca odbierze zuzyte naczynia i resztki positkow.
10) Odbiér resztek positkow oraz zuzytych opakowan bedzie odbywat sie zgodnie
z potrzebami, jednak nie rzadziej niz raz na dobe.
Szacunkowa liczba dozywianych dzieci wynosi¢ bedzie 30% uczniow szkoty.
1) Zamawiajacy zastrzega, ze podana liczba uczniéw korzystajacych z positkdw jest iloscig
szacunkowg i moze ulec zmianie w trakcie podpisania i obowigzywania umowy
2) Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych
obiadéw danego dnia wedtug listy dostarczanej na biezgco przez Gminny Osrodek
Pomocy Spotecznej w Starogardzie Gdanskim,
3) W przypadku gdy taczna dostawa obiadéw bedzie mniejsza niz planowana przez
Zamawiajgcego, Wykonawecy nie przystugujg zadne roszczenia finansowe z tego tytutu.
4) Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadéw Zamawiajgcy zgtaszaé bedzie
Wykonawcy najpdzniej do godziny 9:00 danego dnia.
5) W wyjatkowe] sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu
odbedzie sie o0 innej godzinie — po wcze$niejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wyrzadzone przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdwienia. Wymagana jest nalezyta starannos$é przy realizacji
zobowigzan umowy.
Sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkdw i wszystkie zwigzane
z tym szczegdty nalezy uzgodni¢ bezposrednio z Dyrektorem Szkoty. Wykonawca powinien
stworzyé mozliwo$é odptatnego zakupu positkdw, w tej samej cenie, dla pozostatych
uczniéw, ktdrzy nie sg objeci wsparciem GOPS.
Wymagania, jakie powinni spetnia¢ Wykonawcy zamoéwienia w zakresie dokumentéw
i oSwiadczen:
1) posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie,
2) dysponujg potencjatem technicznym i osobami uprawnionymi do wykonywania
zamoéwienia.
Termin realizacji umowy: od wrzesnia 2025 r. do czerwca 2026 r. z wytgczeniem okresu
przerw Swigtecznych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, a takze dni
zawieszenia zaje¢ szkolnych spowodowanych innymi warunkami, w tym zwigzanych
z pandemig, warunkami atmosferycznymi, itp. niezaleznymi od Zlecajgcego.
Zamawiajacy nie dopuszcza zmiany ceny zakupu ustugi w trakcie trwania umowy.
Sposob przygotowania oferty: oferte nalezy sporzadzi¢ pisemnie, w jezyku polskim,
czytelnie, bez skredlen i poprawek oraz przesta¢ ja drogg elektroniczng na adres
Zamawiajgcego tj.: mail: sekretariat@psp-dabrowka.stg.pl wpisujagc w temacie
korespondencji adnotacje ,,Oferta — ciepty positek dla uczniéw PSP w Dabréwce”.
Miejsce i termin ztozenia ofert: Formularz oferty - zatgcznik nr 1 wraz z przyktadowym 10 —
dniowym jadtospisem - zatgcznik nr 2, nalezy przesta¢ na adres e-mail Zamawiajacego do
dnia 18.07.2025 r. do godz. 10.00.
Formularze niekompletne i ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane.
Kryteria oceny oferty:
1) Cena brutto za jeden positek - 100%



15. Rozstrzygniecie procedury o udzielenie zamowienia nastgpi w dniu 18.07.2025 r. o godz.
13.00.
1) Zamawiajacy przewiduje podpisanie umowy na wykonanie przedmiotu zamédwienia
z Wykonawcg, ktory przedstawi atrakcyjng oferte cenowa, ale nie zawierajaca razaco
niskiej ceny w stosunku do przedmiotu zamowienia.
2) Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ rezygnacji z zamdwienia bez podania przyczyny.
3) Zamawiajgcy odrzuci oferte, jezeli w trakcie jej sprawdzenia stwierdzi ze:
a) Jej tre$c¢ nie odpowiada tresci zapytania ofertowego.
b) Zawiera razgco niska cene w stosunku do przedmiotu zamdwienia.
4) Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania do zawarcia umowy.
5) O wyniku postepowania o zamdwienie Wykonawcy zostang powiadomieni za
posrednictwem e-mail najpdzniej w najblizszy dzien roboczy po wyborze oferenta.
16. Osobg do kontaktu jest dyrektor szkoty Anna Kalinowska — telefon 585621727
lub 699869370.

Wykaz zatacznikow:
1. Nr1-FORMULARZ OFERTY
2. Nr 2 -JADLOSPIS - przyktad

Dabréwka, dn. 04.07.2025r.



Zatgcznik nr 1
do ZAPYTANIA OFERTOWEGO
NA SWIADCZENIE UStUGI "PRZYGOTOWANIE | DOWOZ GORACYCH POSItKOW
DO PUBLICZNEJ SZKOtY PODSTAWOWEJ W DABROWCE
FORMULARZ OFERTY
dotyczy oszacowania wartosci zaméwienia/$wiadczenia ustugi ,,Przygotowanie i dowéz
goracych positkéw do Publicznej Szkoty Podstawowej w Dabréwce”

I. Nazwa i adres Zamawiajacego:
Gmina Starogard Gdanski z siedzibg przy ul. Sikorskiego 9, 83-200 Starogard Gdanski, reprezentowana
przez Pana Artura Osnowskiego - Wdjta Gminy Starogard Gdanski, w imieniu ktérego, na podstawie
udzielonego petnomocnictwa dziata Pani Anna Kalinowska - Dyrektor Publicznej Szkoty Podstawowej w
Dabréwce, ul. Starogardzka 47, 83-212 Dabréowka
reprezentowana przez Dyrektora Szkoty — Anne Kalinowska

Il. Opis przedmiotu zamdéwienia:
Przygotowanie i dowdz gorgcych positkdw dla ucznidw Publicznej Szkoty Podstawowej w Dabréwce
Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu i dowiezieniu obiadéw
do Publicznej Szkoty Podstawowej w Dgbrowce w roku szkolnym 2025/2026 z wytgczeniem okresu
przerw $wigtecznych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, a takze dni zawieszenia zajec
szkolnych spowodowanych innymi warunkami.
1. Termin wykonania zamdwienia: wskazany w zapytaniu ofertowym.
2. Okres gwarancji: nie dotyczy.
3. Warunki ptatnosci: przelew z 14 - dniowym terminem ptatnosci liczony od daty dostarczenia

Zamawiajgcemu faktury.

Ill. Forma ztozenia oferty:
Oferte na formularzu oferty nalezy ztozy¢ w terminie 18.07.2025 r., do godz. 10.00 za
posrednictwem poczty elektronicznej na adres Zamawiajgcego tj. mail: sekretariat@psp-

dabrowka.stg.pl
IV. Nazwa i adres Wykonawcy oraz oferta cenowa:
NAZWA: ..ottt sttt st erese st s b s st st s sre s ses s e e saneeen

TEL. oo
STRONA WWW: .o
ADRES E-MAIL: ..ciiiiiiiieieeeeee e

Oferuje wykonanie przedmiotu zamdéwienia za cene brutto jednego positku: .......................... zt
(3 (011 V1T 4 APPSRt )
Z podziatem na:
- Koszt positku (wsad do kotta) - za cene brutto jednego positku: ..............cccueeeee 2t
3 (o) Y104 AU )
- Pozostate koszty - za cene brutto jednego positku: ..........c.ccccoeveviviiiececnercceeeeen. 24
(S (01N T30 4 RSP URTRR )
V. Oswiadczam, ze zapoznatem sie z opisem przedmiotu zamdwienia i nie wnosze do niego zastrzezen.
VI. Zatacznikami do niniejszego formularza oferty stanowigcego integralng czesc oferty sa:
1. Przyktadowy 10-dniowy jadtospis.

(piecze¢ wykonawcy) (podpis osoby uprawnionej)



Zatgcznik nr 2
do ZAPYTANIA OFERTOWEGO

NA SWIADCZENIE UStUGI "PRZYGOTOWANIE | DOWOZ GORACYCH POSItKOW

DO PUBLICZNEJ SZKOtY PODSTAWOWEJ W DABROWCE

JADLOSPIS - przyktad

Lp. 10 dni Przyktadowy positek
1. | Poniedziatek
2. | Wtorek
3. | Sroda
4. | Czwartek
5. | Pigtek
6. | Poniedziatek
7. | Wtorek
8. | Sroda
9. | Czwartek
10.| Pigtek

Miejscowosc i data

Pieczatka i podpis Wykonawcy



