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1 Czysto$¢ pomieszczen zakladu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$¢ wody wykorzystywane;
w zaktadzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy,
w tym zachowanie fancucha chiodniczego.
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3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia oséb majacych 0 3 5
kontakt z zywnoscia.
IIl | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 25 50
zarzadzania bezpieczefistwem zywnosci
N
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne \(_)/ \, 2 4

pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

3 Wiarygodno$é przedsiebiorcy, w tym prawidtowosé
1 terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organdéw PIS i gotowos¢ do wspoipracy.
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4 Prawidlowo$¢ procedur 1 ich realizacji i (GHP, GMP, Qj [ 9 17

HACCP). 5 5 ;
5 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodno$ciach. 0 3 7
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6 | Sledzenie produktu (Traceability). @ 5 10
7 Kontrola surowcdw i wyrobéw przez producenta, w tym 0 4 8

badania wiascicielskie. ND

'8 | Znakowanie. (0) 1 2
N ——

IV | Profil dzialalno$ci - zgodnie z kategoryzacja zakladéw 0 @ 4

Suma punktéw e
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Suma punktéw ogélem
Kategoria ryzyka \Wysokie
(W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu - _
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 47 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 47 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt




