Publiczne Przedszkole nr 2
ul. B. Prusa 3/5
05-091 Zabki

Jéf/’/y zako,\é‘k

Nr postepowania: PP2.26.02.2022 Zalacznik nr 4 do SWZ

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamowienia sg ustugi w zakresie przygotowania i dostawy dziennych zestawow
positkow ($niadanie, dwudaniowy obiad, podwieczorek) dla dzieci uczgszczajacych do
Publicznego Przedszkola nr 2 przy ul. B. Prusa 3/5 w Zabkach.

ROZDZIAL I: INFORMACJE OGOLNE:

1)
2)
3)

4)
5)

6)

7)
8)

9)

Dzieci przedszkolne w wieku od 3 lat do 6 lat.
Aktualna stawka za catodzienne zywienie jednego dziecka wynosi 16,50 zt brutto.

Liczba dzieci objetych zywieniem w jednym roku przedszkolnym, tj. wrzesien — czerwiec
kazdego roku wynosi nie wigcej niz 100 dzieci.

Okres swiadczenia ustugi: 24 miesigce - od dnia 1 wrzesnia 2022 r.

W okresie wakacyjnym (lipiec — sierpien) kazdego roku przedszkole czynne jest tylko
przez okres trwania 3-4 tygodniowego dyzuru wakacyjnego. W pozostalym okresie
wakacji przedszkole jest zamkni¢te, a Zamawiajacy w tym okresie nie bedzie dokonywat
zamowien positkow. Szczegoétowe informacje w zakresie dyzuru wakacyjnego zostang
przekazane Wykonawcy po podpisaniu umowy w sprawie zamowienia publicznego.

Laczna szacowana liczba positkow do przygotowania i dostarczenia w okresie trwania
zamowienia wynosi: 32 676. Na jednodniowy positek jednego dziecka, zwany dalej
positkiem sktada sie¢: $niadanie, dwudaniowy obiad i podwieczorek.

W okresach migdzy §wigtecznych w przedszkolu przebywa okoto 25% dzieci.

Liczba dostarczanych positkéw uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w przedszkolu,
W zwigzku z czym Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia liczby
positkéw w trakcie realizacji ustugi. W przypadku zmniejszenia liczby zywionych dzieci,
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykorzystania lgcznej wartosci zamodwienia,
a Wykonawca nie bedzie z tego tytutu dochodzi¢ zadnych roszczen.

Frekwencja dzieci wedlug wydanych positkow:
Publiczne Przedszkole Nr 2 Liczba dzieci
$niadanic | obiad | podwieczorek RAZEM (Srednia m-C)
2021
Styczen 1256 1256 1256 1256 66
Luty 1038 1038 1038 1038 52
Marzec 1076 1076 1076 1076 47
Kwiecien 965 965 965 965 46
Maj 1567 1567 1567 1567 78
Czerwiec 1409 1409 1409 1409 67
Lipiec/Sierpien 792 792 792 792 53
Wrzesien 1527 1527 1329 1461 66
Pazdziernik 1322 1322 1267 1304 62
Listopad 999 999 965 988 49
Grudzien 1138 1123 1104 1122 51

1|Strona



Publiczne Przedszkole nr 2
ul. B. Prusa 3/5

05-091 Zabki
Jét/’/yzako,\&
2022
Styczen 1182 1182 1168 1177 59
Luty 988 988 968 981 49
Marzec 1713 1713 1670 1699 74

ROZDZIAL II: ZASADY REALIZACJI USLUGI ZYWIENIA:

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

Positki dostarczane be¢dg 3 razy dziennie we wszystkie dni pracy przedszkola
od poniedziatku do piatku, w nastepujacych godzinach: $niadanie 8.15, obiad 11.30
i podwieczorek 14.30.

Nie dopuszcza si¢ jednorazowego dostarczenia przygotowanych positkow na caty dzien.

Positki Wykonawca zobowigzany bedzie dostarcza¢ w specjalistycznych termosach (np.
termoporty, klipery) gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
najwyzszej jakosci przewozonych potraw.

Wykonawca bedzie informowany telefonicznie o ilosci positkéw zamawianych na dany
dzien do godziny 8.15 ($niadanie na stan z poprzedniego dnia).

Wykonawca najpdzniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kolejnego miesigca
$wiadczenia ustug ustali i przedstawi do zatwierdzenia Dyrektorowi Przedszkola
propozycj¢ jadtospisu na okres kolejnego tygodnia. Zamawiajacy przed zatwierdzeniem
proponowanego przez Wykonawce jadtospisu, ma prawo do dokonania zmian w jego
tresci.

Wydawanie dostarczonych positkéow:

a) Wykonawca po dostarczeniu do przedszkola danego rodzaju positku zobowigzany
bedzie do jego bezposredniego przygotowania do podania dzieciom. Wykonawca
dokona podziatu dostarczonych positkow, zgodnie z obowiagzujacym jadtospisem na
dany dzien i ilo$cig dzieci w grupach.

b) Bezposrednig dystrybucjg positkow zajmowac si¢ bedg pracownicy Zamawiajgcego.
Positki wyktadane beda na naczynia przez pracownikOw Zamawiajacego
bezposrednio w salach przedszkolnych.

c) Po spozyciu positkow Wykonawca zobowigzany bedzie do zebrania naczyn z sal, ich
umycia i dezynfekcji oraz odebrania resztek. Zamawiajacy udostepni nieodptatnie
zaplecze kuchenne wraz z wyposazeniem, umozliwiajace umycie, dezynfekcje
zastawy stolowej 1 naczyn przez Wykonawce.

Udostepnienie pomieszczenia kuchennego:

a) Zamawiajacy udostgpni  bezplatnie pomieszczenia  kuchni  przedszkolnej.
Pomieszczenia zostang udostepnione w celu mycia 1 dezynfekcji naczyn, ktore beda
przynoszone z sal po positkach oraz do ewentualnego podgrzania positkow.
Wykonawca nie moze wykorzystywa¢ zaplecza kuchennego do innych celow niz
przewidziane powyzej. Koszty zuzycia pradu i wody ponosi Zamawiajacy.

b) Srodki czystosci, w tym plyny do mycia naczyn, zmywarki i inne $rodki niezbedne
do zachowania czystosci pomieszczenia kuchni Wykonawca zapewni we wilasnym
zakresie i na wlasny koszt.

¢) Wykonawca w kazdym dniu uzytkowania z zaplecza kuchennego, zobowigzany
bedzie do pozostawienia go w nalezytym stanie, w tym do umycia podtogi.
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8)

9)

10)

11)

12)

d) W terminie do 7 dni od dnia podpisania Zamawiajagcy wraz z Wykonawcg spisza
protokdét wyposazenia i sprzetu udostgpnionego Wykonawcey do realizacji
przedmiotu zamoéwienia.

e) Wymiary kuchni whasciwej: 374 cm/ 610 cm. Wymiary zmywalni: 400 cm/ 170 cm

f)  Wyposazenie:

— taboret gazowy jedno palnikowy 50 cm/50 cm- 1 szt.,

— kuchnia gazowa czteropalnikowa z piekarnikiem elektrycznym 60 cm/ 60 cm - 1
szt.,

— kuchnia gazowa czteropalnikowa bez piekarnika 90 cm/90 cm - 1 szt.,

— zmywarko - wyparzarka 80 cm/ 62 cm/ 58 ¢cm + podest pod zmywarke + okap
50cm/50 cm - po 1 szt.,

— lodowka mata 55 cm/83 cm - 1 szt.,

—  stot ze stali nierdzewnej 70 cm/ 120 cm - 1 szt. + 4 taborety,

— szafki stojace ze stali nierdzewnej 150 cm/ 60 cm - 3 szt.,

— szafka stojgca ze stali nierdzewnej 100 cm/ 60 cm — 2 szt.,

— szafki wiszgce ze stali nierdzewnej podwojne 60 cm/ 80 cm/ 30 cm - 3 szt.,

— szafka wiszaca ze stali nierdzewnej pojedyncza 60 cm/ 40 cm/ 30 cm - 1 szt.,

— okap ze stali nierdzewnej 80 cm/ 160 cm - 1 szt.,

— kosz na $mieci ze stali nierdzewnej - 1 szt.,

— szafka stojgca ze stali nierdzewnej 50 cm/ 180 cm/ 60 cm - 1 szt.,

— szafka wiszaca ze stali nierdzewnej 120 cm/ 60 ¢cm/30 cm - 1 szt.,

— szafka stojaca ze stali nierdzewnej 130 cm/ 60 cm - 1 szt.,

— szafka stojgca ze stali nierdzewnej 120 cm/ 60 cm - 1 szt.,

—  zlewozmywak dwukomorowy ze stali nierdzewnej 120 cm/ 60 cm - 1 szt.

W sytuacjach szczegdlnych (np. zorganizowane wyjazdy dzieci) Zamawiajacy ma prawo
zglosi¢ Wykonawcy inny sposob przygotowania positkdow (suchy prowiant),
a Wykonawca jest zobowigzany do ich realizacji po uzgodnieniu z Zamawiajagcym
terminu i sposobu wykonania. W przypadku zmiany organizacji dnia pracy dostawa
positkow moze odby¢ si¢ w innych godzinach — po wczesniejszym poinformowaniu
Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajacego (np.
positki z zaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej, cukrzycowej).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnos$ci
dostarczanych positkéw z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem wagowym
I podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow: zupy — temperatura
75°C (+/- 3°C), drugie danie — temperatura 65°C (+/- 3°C).

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy odbior pojemnikéw pokonsumpceyjnych, do odbioru
zlewek. Wykonawca we wlasnym zakresie zapewnia mycie i dezynfekcje we whasnych
pomieszczeniach termosow (bemardéw), w ktorych beda dostarczane positki, zgodnie
z zasadami i przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

Wykonawca musi by¢ gotowy do realizacji przedmiotu zaméwienia w przypadku
zaktocenia procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, brak energii
elektrycznej, brak wody itp.). wytwarzanych positkoéw. W takim wypadku Wykonawca
musi zapewni¢ alternatywna propozycje dostarczanych positkow np. suchy prowiant.
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ROZDZIAL I1I. ZAKRES POS,ILK(')W WYMAGANY PRZEZ ZAMAWIAJACEGO
W OKRESIE TRWANIA ZAMOWIENIA:

A. SNIADANIE:

ZASADY OGOLNE W ZAKRESIE PRZYGOTYWANIA I DOSTARCZANIA SNIADAN:

2 razy w tygodniu pieczywo razowe (bez innego rodzaju pieczywa),

3 razy w tygodniu biate pieczywo (bez innego rodzaju pieczywa),

3 razy w tygodniu zupa mleczna,

1 raz w tygodniu szwedzki stot (dzieci majg wybor),

Zamawiajacy nie dopuszcza parowek, pasztetow, mielonek 1 ketchupu,
Warzywa Wykonawca zobowigzany bedzie poda¢ oddzielnie, nie na kanapkach.

PRZYKEADOWE PROPOZYCJE SNIADAN WYMAGANE W JADEOSPISIE:

zestaw: zupa mleczna 200 ml (zamiennie: platki jaglane, ryzowe, owsiane, jeczmienne,
kukurydziane, kasza manna, kasza jaglana, kasza kuskus, kukurydziana, makarony) oraz
dwie kanapki (na kazde dziecko) mieszane z warzywem z herbatg z cytryng 200 ml;
Zamawiajacy nie dopuszcza gotowych platkow z wylaczeniem kukurydzianych.

zestaw: trzy kanapki (na kazde dziecko) mieszane z warzywem z kawg mleczng lub
kakao, lub mlekiem lub herbatg z cytryng i miodem lub jogurtem z prazonymi ptatkami
owsianymi, ptatkami migdatowymi, widrkami kokosowymi z zurawing (lub inng
mieszankg) — 200 ml.

zestaw dla dzieci z dieta bezglutenowa: zupa mleczna na bazie napoju sojowego lub
ryzowego lub owsianego lub migdatowego;

zestaw dla dzieci z dietg bezglutenows: napdj bezglutenowy lub herbata trzy kanapki
z pieczywem bezglutenowym;

kietbaski wiedenskie lub frankfurterki lub kietbasa podwawelska na gorgco z pieczywem
i mastem z sosem pomidorowym przygotowanym samodzielnie na bazie przecieru
pomidorowego i koncentratu pomidorowego z czosnkiem, cebulkg i ziolami wraz
z warzywem;

w okresie trwania umowy - od maja do sierpnia, Wykonawca zobowigzany bedzie
do dostarczenia wraz ze $niadaniem dodatkowego napoju w postaci wody
niegazowanej o pojemnosci 0,33 ml na kazde dziecko.

inny zestaw $niadaniowy zaproponowany przez Wykonawce z wykorzystaniem
wymienionych przez Zamawiajgcego produktow i zestawow $niadaniowych - po
uprzednim uzgodnieniu z Zamawiajacym.

Produkty do przygotowania kanapek:

pieczywo posmarowane mastem: razowe, pelnoziarniste, biate; kajzerki: zytnie, pszenne,
mieszane i bezglutenowe;

kanapka 1: masto, ser zotty lub wedlina (szynka), warzywo;

kanapka 2: masto, inny dodatek np.:
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— twarozek ze szczypiorkiem i rzodkiewka lub
— twarozek z truskawkami lub bananem lub marchewka i jabtkiem lub
— pasta jajeczna ze szczypiorkiem lub
— twarogowo jajeczna lub
— pasta z jajek i sera zottego lub
— pasta z tunczyka i jajek lub
— paprykarz domowy z tunczykiem lub
— pasta z makreli wedzonej lub
— loso$ wedzony z serem biatym lub
— jajko gotowane krojone lub
— pasta drobiowa z piersi z kurczaka.
— warzywa do kanapek: pomidor, papryka, ogorek zielony, kiszony, matosolny, satata,
rzodkiewka, szczypiorek, rukola, roszponka, kietki rzodkiewki, kietki stonecznika itp.

B. OBIAD:
Napoje do obiadu:

— kompot z naturalnych owocow
—  lub z owocow mrozonych z miodem (bez cukru).

Pierwsze danie: zupa 200 ml na kazde dziecko, w okresie 10 dni roboczych inna zupa
kazdego dnia, np.:

—  zupa kalafiorowa,

— zupa zacierkowa z natka,

—  zurek na domowym, zytnim zakwasie,
— zupa pomidorowa z makaronem,

— zupa ogoérkowa,

—  zupa dyniowa,

—  zupa koperkowa z makaronem,

— ryzanka z pomidorami,

— zupa brokutowa,

—  krupnik jaglany z kurkuma i1 koperkiem.

Drugie danie: na kazde dziecko: nie mniej niz 70g migsa lub ryby, surowka 60g, gotowana
jarzynka 50g, sosy migsne 100g, dania maczne 200g, kompot 200ml.

—  ziemniaki,
—  zamiennie ryz, makaron,
— kasza jeczmienna, kasza gryczana, kasza jaglana i inne kasze.

PRZYKEADOWE PROPOZYCJE DAN OBIADOWYCH W JADELOSPISIE:

1. ZESTAWY DANIA MIESNE: duszone, gotowane lub pieczone, maksymalnie raz
W tygodniu smazone, przygotowywane z mig¢sa drobiowego, wieprzowego, wotowego
lub cieleciny, np.:

— leczo z migsem kurczaka,

— golabki z migsem lub bez zawijania w sosie pomidorowym,
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risotto z migsem kurczaka,

nuggetsy z kurczaka w panierce - nie dopuszcza si¢ podawania gotowych,
kupowanych nuggetsow z kurczaka,

knedle z migsem,

kotlet pozarski,

makaron spaghetti z sosem na bazie przecieru pomidorowego z wolowing,
udziec bez kosci lub bioderko z kurczaka pieczony,

kotlet schabowy, z piersi kurczaka lub indyka, mielony, roladki z kurczaka pieczone,
pierogi z migsem,

potrawka drobiowa,

klopsy z dowolnego migsa w sosie koperkowym, pomidorowym,
gulasz z migsa dowolnego z suszonymi pomidorami,

krokiety z migsem,

hamburgery wotowe z sosem cebulowym lub pieczeniowym,
sznycel z indyka,

gulasz z cielgciny w sosie koperkowym,

pieczona piers$ z kurczaka w sosie curry,

pieczen rzymska,

wolowina z pomidorami i papryka,

piers$ z indyka w sosie porowo — smietanowym,

zapiekane eskalopki z indyka w sosie dowolnym,

pulpety z wotowiny lub innego mig¢sa w sosie wlasnym,
eskalopki ze schabu w sosie zurawinowym,

kluski $laskie z sosem migsno — pieczarkowym

schab w sosie z pieczarkami,

piers z indyka w ziotach i miodzie,

zapieckanka makaronowa z migsem drobiowym serem zottym jajkiem i warzywami
pod beszamelem,

sos wotowy z warzywami i pomidorami,

pieczen z indyka z sosem z moreli 1 §liwkami.

Do kazdego ww. dania dwie suréwki — jedna z warzyw surowych, druga na cieplo,
codziennie inna w okresie 10 dni roboczych:

a)

na zimno, np.:
— colestaw z kapusty bialej,

— marchewka, jabtko i zurawina z oliwa,

— surdwka z burakow jablka i Zurawiny z jogurtem naturalnym,
— suréwka z kapusty kiszonej,

— salata z pomidorami i szczypiorkiem i oliwa,

— surowka z ogdérkow kiszonych groszku cebuli i marchewki,

— surowka z marchewki z jabtkiem chrzanem 1 oliwg,
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— surdwka z kapusty czerwonej jablka z rodzynkami §liwki suszone lub pestki
stonecznika,

— surowka z kapusty pekinskiej i kukurydzy,

— surowka z pora jabtka i marchewki z oliwg,

— mizeria z ogorkow §wiezych i koperku,

— suréwka z selera, jabtka z rodzynkami i jogurtem,

— surdwka z kapusty lodowej z zurawina,

— suréwka ze szpinaku sataty prazonych pestek stonecznika 1 pomidoréw suszonych,
— surdwka z ogorkoéw swiezych i groszku ze szczypiorkiem i jogurtem,
— surowka z kalarepy i marchewki z jogurtem,

— carpaccio z salaty i burakéw z sosem winegret i serem feta,

— salsa z pomidorow cebuli szczypiorku awokado 1 kukurydzy z oliwa,
— suroéwka z dyni, marchewki, pora, jabtka, chrzanu z oliwa,

— safatka z buraczkow z ogorkiem kiszonym z jabtkiem i chrzanem,

— tzatziki z ogorka swiezego koperku i jogurtu,

— satlata ze szczypiorkiem i rzodkiewka.

b) na cieplo, np.:

— fasolka szparagowa lub brokuly lub kalafior z prazonym siemieniem Inianym lub
sezamem lub pestkami stonecznika,

— buraczki duszone na masle,

jarzynka z kapusty biatej z pomidorami lub bez, z koperkiem,
marchewka z groszkiem.

ZESTAWY DANIA RYBNE: ryba pieczona, smazona, duszona, np.:

— ryba po grecku z warzywami,

— filety miruny pieczone lub smazone w pesto z suszonych pomidoréw czosnku i ziot,
— filet z miruny panierowany,

— pieczen z ryby z sosem cebulowym,

— ryba pieczona w ziotach,

— ryba w cie$cie nalesnikowym.

ZESTAWY DANIA MACZNE:

— pierogi ruskie, z kasza gryczang i serem, z owocami, Z SOCZewica,
— knedle z migsem,
— zapiekanka makaronowa z migsem i warzywami,

— kluski leniwe z serem biatym i polewa np. jogurtowo — truskawkowa lub jogurtem
z miodem,

— kluski kopytka zkasza jaglang okraszone przesmazonym boczkiem z cebulka
I posypka z sera biatego lub sosem pieczarkowym,

— kluski $laskie z sosem migsno pieczarkowym.
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4. ZESTAWY INNE:

— leczo z dyni cukinii papryki pomidoréw cebuli i marchewki,

— placki ziemniaczane z jogurtem i czosnkiem, z platkami owsianymi i marchewka
Z sosem jogurtowym ze szczypiorkiem i czosnkiem,

— kotlety ziemniaczane z pestkami stonecznika i duszonymi pieczarkami,
— kotlety z kalafiora i jajek gotowanych,

— kotlety wegetarianskie (jarzynowo — warzywne),

— kotlety jajeczne,

— kotlety jaglano — warzywne,

— tazanki z kapusta,

— fasolka po bretonsku.

C. PODWIECZOREK:

ZASADY W ZAKRESIE PRZYGOTYWANIA | DOSTARCZANIA PODWIECZORKA:

— codziennie do podwieczorku owoc,

— 3 razy w tygodniu podwieczorek serwowany na cieplo,

— napoje do podwieczorku: 200 ml na kazde dziecko, np.: kawa zbozowa na mleku,
herbata owocowa z cytryng i miodem, mleko, kakao, sok owocowy z wyciskanych
OWOCOW,

—  positek minimum 150g na kazde dziecko.

PRZYKY ADOWE PROPOZYCJE PODWIECZORKA W JADY OSPISIE:

— racuchy z jablkami (po 3 szt. na dziecko),
— ryz zapiekany z jabtkami lub musem owocowym 1 jogurtem,

— jogurt naturalny z prazonymi ptatkami owsianymi migdatowymi widrkami kokosowymi
I zurawing z miodem,

— serek bialy na stodko lub stono z buteczkg maslang lub kajzerka, kietbasa ,,z wody”
W sosem z przecieru pomidorowego 1 koncentratu z ziotami i czosnkiem,

— pudding ryzowy ze smazonymi owocami,
— kugel z makaronu zapiekany z twarogiem bananem rodzynkami i jajkami,
— salatka jarzynowa z kukurydzg lub groszkiem lub cieciorka,

— nale$niki z prazonym jabtkiem z cynamonem lub serem biatym i polewa jogurtowa
z miodem,

— deser z kaszy manny z polewg owocowa,

— pasta z kaszy jaglanej z pieczarkami pomidorami suszonymi i cebulka,
— makaron z polewg jogurtowo — owocow3,

—  pudding ryzowy z musem owocowym,

—  kanapki: wedlina, ser.
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ROZDZIAL IV: WYMAGANIA W ZAKRESIE POSIELKOW:

1.

Potrawy musza by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, nieprzetworzonych, bez glutaminianu sodu, bez substancji
zageszczajacych, konserwujacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych.
Zamawiajacy do zageszczania dopuszcza uzycie maki ryzowej lub kukurydzianej.

Do przygotowywania positkow Wykonawca zobowigzany jest stosowaé tluszcze
spozywcze: olej rzepakowy, masto, masto klarowane, a w przypadku smazenia oleje
ro$linne rafinowane o zawarto$ci kwasow jednonienasyconych powyzej 50% i1 zawarto$ci
kwasoéw wielonienasyconych ponizej 40%.

Zamawiajacy wymaga stosowania duzej ilosci warzyw i owocoéw, w tym takze nasion
straczkowych, r6znego rodzaju kasz i nasion np. stonecznika, siemi¢ Iniane.

Zamawiajacy nie dopuszcza podawania dzieciom ciast, ciastek, batonow itp.,
Z wyjatkiem dni uzgodnionych z Zamawiajacym, np. thusty czwartek.

Zupy musza by¢ sporzadzane na wywarze warzywno — migsnym, niedopuszczalne jest
stosowanie wywardw stanowigcych efekt uzycia substancji typu ,.kostki rosotowe” lub
tym podobne.

Zamawiajacy wyklucza sporzadzanie positkow na bazie potproduktow.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu positkow w przypadku stwierdzenia ich
ztej jakosci, tj. positkow niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych
produktow, niedogotowanych, zanieczyszczonych itp. Zwrot positkoéw nastgpi na
podstawie protokotu reklamacji/zwrotu positkow. W miejsce zwroconych positkéw
Wykonawca zobowigzany bedzie niezwlocznie, na wilasny koszt dostarczyé ponownie
positki w przeciagu do 2 godzin od stwierdzenia nieprawidlowosci.

Positki musza spelnia¢ wymagania wykazane w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom 1 mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spelnia¢ $rodki spozywcze w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154 ze zm.) oraz inne wymagania przepisOw
prawnych obowiazujacych w tym zakresie.
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