	Lp.
	Nazwa artykułu
	J. miary
	Ilość
	Cena jedn.netto w

zł 
	Stawka podatku VAT
	Cena jedn.brutto w zł (suma iloczynu kolumn 5 i 6)
	Wartość netto w zł (iloczyn kolumny 4 i 5 ) 
	Wartość podatku VAT(iloczyn kolumny 6 i 8)
	Wartość brutto w zł

(suma kolumn 8 i 9)




	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	
	8
	9

	1.
	Boczek parzony
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	2.
	Noga z kurczaka
	kg
	1000
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	650
	
	
	
	
	
	

	4.
	Porcje rosołowe
	kg
	80
	
	
	
	
	
	

	5.
	Wątroba wieprzowa
	kg
	120
	
	
	
	
	
	

	6.
	Łopatka wieprzowa b/k
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	7.
	Mięso mielone
	kg
	700
	
	
	
	
	
	

	8.
	Mięso gulaszowe
	kg
	300
	
	
	
	
	
	

	9.
	Filet z kurczaka
	kg
	520
	
	
	
	
	
	

	10.
	Parówki drobiowe
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	11.
	Wątroba drobiowa
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	12.
	Szynka gotowana
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	13.
	Schab b/k
	kg
	550
	
	
	
	
	
	

	14.
	Polędwica sopocka
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	15.
	Szynka konserwowa
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	16.
	Kiełbasa szynkowa
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	17.
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	18.
	Pasztet drobiowy 195g-puszka
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	19.
	Skrzydełka z kurczaka
	kg.
	80
	
	
	
	
	
	


ZSP2.2510.1.2012                                                          Załącznik cenowy nr 2.5 – MIĘSO, WĘDLINY, DRÓB  
Szczegółowy zakres zamówienia wraz z cenami jednostkowymi:
Wartość pakietu netto:……………………………………......VAT:…………………………………………………………………………….

Wartość pakietu brutto:……………………………………….Słownie:………………………………………………………………………..
