Protokol
z przeprowadzonego zapytania ofertowego
na usluge cateringu dla dzieci ucze¢szczajacych do oddzialow przedszkolnych
orazklas1-8
Szkoly Podstawowej im. Bohaterow Wyzwolenia Ziemi Waleckiej w Skrzatuszu

I. Opis przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringu - przygotowanie i dostarczenie wyzywienia
dla ok. 55 dzieci w wieku 3-14 lat, ktore be¢da uczgszczaé do Szkoty Podstawowej
im. Bohaterow Wyzwolenia Ziemi Wateckiej w Skrzatuszu.

2. Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie nastepujacych positkow dziennie:

- obiad (drugie danie) z kompotem/napojem i podwieczorek dla dzieci w wieku
przedszkolnym w okresie od 11.01.2021 r. do 30.06.2021 r. oraz od 01.09.2021 r.
do 31.12.2021r.

- dwudaniowy obiad (zupa + drugie danie) lub drugie danie i podwieczorek dla dzieci
w wieku szkolnym (7-14 lat) w okresie od 18.01.2021 r. do 24.06.2021 r. oraz od 02.09.2021
r.do 22.12.2021 r.

3. Positki bedg dostarczane w kazdym tygodniu, od poniedziatku do piagtku z wytaczeniem
okresu przerw $wiatecznych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zajec.

4. Szacowana ilo$¢ positkow w okresie trwania umowy: ok. 11000 positkow tj. 10 miesiecy X
20 dni x 55 dzieci.

5. Positki maja  by¢  dostarczane w  godzinach  10.30-11.30  (obiad
i podwieczorek).

6. Zamowienie musi by¢ wykonywane zgodnie z wytycznymi przeciwepidemicznymi
Gtownego Inspektora Sanitarnego dla przedszkoli, oddziatow przedszkolnych w szkole
podstawowej i innych form wychowania przedszkolnego oraz instytucji opieki nad dzie¢mi.

7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przerw w przygotowaniu i dostarczeniu positkow
z uwagi na mozliwo$¢ zawieszenia zaje¢ w przedszkolu spowodowane COVID-19.

8. Podana ilo$¢ positkow jest liczbg szacunkows i jako taka nie moze stanowic¢ podstawy do
wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie zamoéwionych
przez Zamawiajacego.

9. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zmniejszenia iloSci dostarczanych positkéw
w zaleznosci od faktycznie zgtoszonego zapotrzebowania.

10. Dzienna ilo$¢ positkow bedzie si¢ zmienia¢ w zalezno$ci od frekwencji dzieci i nie moze
stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen.

11. Tlos¢ zamawianych positkow zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy najpdzniej do
godziny 18:00 poprzedniego dnia. Zgloszenia beda dokonywane przez osobg¢ upowazniong
telefonicznie.

12. Warto$¢ kaloryczna positkow: 350-450 kcal dla dzieci przedszkolnych i ok. 450-650 kcal
dla dzieci szkolnych.



13. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie
z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2019 poz. 1252
z p6zn. Zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

14. Positki musza by¢ dostosowane do wymogow Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
1 mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

15. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci.

16. Wykonawca dostarczal bedzie opracowany na caly tydzien roboczy jadtospis
w formie pisemnej. Na kazdorazowym jadlospisie powinna widnie¢ gramatura, kaloryczno$¢
positku oraz wykaz alergenéw w produktach — do wiadomosci Zamawiajacego.

17. Jadlospis musi by¢ urozmaicony, a potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane
ze $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych produktow.

18. W jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone.

19. Zamawiajacy bedzie wymagal od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamowienia
zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skaza biatkowa, z alergia
pokarmowg lub innymi schorzeniami pokarmowymi).

20. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujagc wymogi sanitarno —
epidemiologiczne w zakresie personelu 1 warunkoéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢
za ich przestrzeganie.

21. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow zgodnie z wymogami
Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujacych
w tym zakresie aktow prawnych.

22. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin
Z o0znaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

23. Wykonawca zapewni dowdz positkow pojazdem spetniajacym wszelkie prawne normy
w szczegbdlnosci dopuszczonym do przewozenia positkéw. Transport positkow powinien
odbywa¢ sie¢ w termosach zapewniajacych wlasciwa ochrone 1 temperature zgodnie
z obowigzujacymi normami oraz gwarantowac¢ wysoka jakos¢ przewozonych potraw.

24. Zastawe zapewnia Zamawiajacy. W okresie obowiazywanie pandemii Covid 19
Wykonawca winien dostarcza¢ posilki w jednorazowych opakowaniach.

25. Brudne naczynia i sztuéce Zamawiajacy zmywa we wlasnym zakresie.

26. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy codzienny odbidor pojemnikow i odpadow
pokonsumpcyjnych.

27. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
Z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom.



Il. Informacj¢ dotyczaca ceny i innych kryteriow wyboru oferty uzyskano od:

Koszt Koszt
. Inne Oferowana wytworzenia,
Nazwa i adres . Lwwsadu do
Lp. kryteria cena v transportu
wykonawcy ., kotla . .
(wymieni¢) | brutto/ os. i opakowania
na osobe¢
na osobe
Ustugi
1. Gastronomiczne X 10,80zt 8,50zt 2,30zt
Beata Matuszak,
Walcz
Content Development
2. Sp. 7 0.0., Pila X 10,80zt 8,40zt 2,40z
3 Spotdzielnia Socjalna X 21zt (OP) 11zt (OP) 10zt (OP)
| .Stara Lubianka” 2571 (szkota) 13,50zt (SP) 11,50zt (SP)
PHU Kulinaria
4. | Ewa Marcinkowska, X 10zt 5zt S5zt
Pita

1. Informacje uzyskano w dniach

a) ofertanr1—22.12.2020 (677/20)
b) ofertanr 2 —28.12.2020 (678/20)
c) ofertanr3—28.12.2020 (681/20)
d) oferta nr4 —28.12.2020 (682/20)

2. Wybrano wykonawce — Uslugi Gastronomiczne Beata Matuszak
3. Uzasadnienie wyboru oferty:
Odrzucono oferty nr 3 (zbyt duza cena) oraz 4 (zbyt niski koszt wsadu do kotta na osobe

przy jednoczesnie zbyt wysokich kosztach pozostatych).
Wybrano oferte nr 1 ze wzgledu na najwyzsza cen¢ wsadu do kotta w stosunku do ceny.

4. Uwagi:

Notatke sporzadzita: Marta Rorbach

Zatwierdzam do realizacji:
/- Marta Rorbach




