Załącznik nr 3- projektowane postanowienia umowy

UMOWA NR ………………

zawarta w dniu ……………………… r. w Grębocicach pomiędzy Gminą Grębocice, NIP 692-22-57-472 
w imieniu której działa Przedszkole Publiczne im. Jana Brzechwy w Grębocicach 
reprezentowane przez 
Elżbietę Kaletę – dyrektora przedszkola
zwane w dalszej treści umowy „Zamawiającym”,

a  ……………………………. , zam./z siedzibą  ul. ……………………….., ………..     …………………………..,

reprezentowanym przez:

……………….. –………………..,

zwaną/ym w dalszej części umowy „Dostawcą”

zwanymi łącznie „Stronami”.

W wyniku dokonania przez Zamawiającego wyboru oferty Wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym o jakim stanowi art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. 2022 poz. 1710) na realizację zadania pn.: „Dostawa żywności do Przedszkola Publicznego im. Jana Brzechwy w Grębocicach i Oddziału Przedszkolnego 
w Rzeczycy w okresie 01.01.2023-31.12.2023 r.”  w zakresie części ………………. (Zamawiający zawrze umowę odrębnie dla każdej z części) strony zgodnie postanawiają, co następuje :
§ 1.
1. Przedmiotem niniejszej umowy są zakup, dostawa i rozładunek na miejsce wskazane przez Zamawiającego artykułów żywnościowych określonych załącznikiem do umowy sukcesywnie, stosownie do potrzeb zamawiającego od dnia podpisania umowy, nie wcześniej jednak niż od 01.01.2023 r. przez okres 12 miesięcy lub do całkowitego wyczerpania zakresu przedmiotowego zamówienia.
2. Dostawca oświadcza, iż dysponuje niezbędnym do realizacji umowy sprzętem, w tym środkiem transportu, oraz odpowiednią kadrą spełniającymi wymogi określone przepisami prawa, w tym zwłaszcza z zakresu wymagań sanitarnych.

§ 2.
1. Dostawca odpowiada za stan jakościowy dostarczanych artykułów żywnościowych. Z uwagi na wiadome Dostawcy przeznaczenie produktów, które posłużą do sporządzania posiłków dla dzieci dostarczane produkty nie mogą być niskiej jakości a nadto muszą posiadać odpowiedni termin przydatności do spożycia lub datę minimalnej trwałości, nie krótszą niż 80% całkowitego okresu przydatności do spożycia. jak również odpowiadać normom przedmiotowym i jakościowym zgodnie 
z obowiązującymi atestami, Polskimi Normami i przepisami prawa regulującymi wymagania stawiane produktom żywnościowym.  

2. Wszystkie produkty spożywcze muszą spełniać wymagania określone w Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom 
i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

3. Dostawca udziela Zamawiającemu gwarancji jakości zdrowotnej i trwałości dostarczonych produktów żywnościowych do daty minimalnej trwałości lub terminu przydatności do spożycia określonych na czytelnych etykietach.

4. Zamawiający dopuszcza w czasie trwania umowy zmianę gramatury produktów na inną niż określona 
w załączniku do umowy po uprzednim uzyskaniu pisemnej zgody Zamawiającego.

5. Ceny jednostkowe produktów o zmienionej gramaturze zostaną przeliczone proporcjonalnie do cen podanych w ofercie Dostawcy.

6. W uzasadnionych przypadkach dotyczących w szczególności : wstrzymania, zaprzestania produkcji, wycofania z rynku lub zmiany marki, Zamawiający przewiduje możliwość zmiany umowy w zakresie  oferowanego asortymentu z zastrzeżeniem, iż oferowany zamiennik musi odpowiadać parametrom jakościowym nie gorszym, jak zastępowany produkt. W przypadku, o którym mowa w zdaniu poprzedzającym cena oferowanego zamiennika nie może być wyższa od ceny produktu zastępowanego podanej w ofercie.

§ 3.
1. Dostawy będą realizowane sukcesywnie, stosownie do potrzeb Zamawiającego, zgodnie ze składanymi zamówieniami zwanymi dalej „zamówieniami częściowymi” i „zamówieniami pilnymi”.

2. Z zastrzeżeniem ust. 3 asortyment i wielkość dostawy ustalane będą każdorazowo w zamówieniu częściowym, składanym Dostawcy nie później niż z 1 –dniowym wyprzedzeniem.

3. Z zastrzeżeniem ust. 4 w szczególnych przypadkach uzasadnionych potrzebami Zamawiającego będzie on uprawniony do składania „zamówień pilnych” z terminem realizacji wynoszącym trzy godziny od złożenia zamówienia.

4. Zamawiający będzie składał zamówienia telefonicznie, a następnie potwierdzał faksem na nr ……………….. lub e-mailem na adres ……………..

5. Miejscem dostawy jest siedziba Zamawiającego.

6. Z zastrzeżeniem ust. 2 Dostawca zobowiązuje się dostarczyć przedmiot dostawy określony w zamówieniu częściowym nie później niż w ciągu 24 godzin licząc od złożenia zamówienia częściowego.

7. Wykonawca przekazuje żywność osobie upoważnionej do odbioru i kontroli ilościowej oraz jakościowej, w godzinach 6.30 -7.00. Nie dopuszcza się pozostawiania żywności przez Wykonawcę osobom nieupoważnionym. Potwierdzeniem dostawy będzie wystawiony przez Wykonawcę dokument WZ. Koszty dostarczenia przedmiotu umowy ponosi Dostawca.
8. Zamawiający zastrzega sobie prawo ograniczenia zakresu umowy o maksymalnie 50% wartości zamówienia określonego w § 5 ust.1 bez ponoszenia konsekwencji finansowych, na co Dostawca niniejszym wyraża zgodę.
§ 4.
1. W przypadku dostawy produktów żywnościowych o nienależytej jakości Zamawiający odmówi przyjęcia wadliwej części zamówienia. W takim przypadku Zamawiający zgłosi Dostawcy reklamację.  

2. Dostawca zobowiązuje się na swój koszt odebrać produkty wadliwe oraz nie później niż w ciągu ………. godzin od zgłoszenia reklamacji dostarczyć produkty wolne od wad.   

3. W przypadku, gdy Dostawca w terminie określonym w ust. 2 nie dostarczy produktów wolnych od wad albo gdy dane zamówienie częściowe lub pilne nie zostanie zrealizowane w pełnym zakresie, Zamawiający uprawniony będzie do dokonania zakupu brakujących produktów u osoby trzeciej oraz obciążenia Dostawcy różnicą pomiędzy kosztami tej transakcji a kosztami dostawy tych produktów po cenach z oferty Dostawcy, na co ten ostatni wyraża zgodę.

4. Koszty transportu oraz rozładowania produktów żywnościowych ponosi Dostawca.

5. Dostawca zobowiązuje się dostarczać produkty żywnościowe środkiem transportu odpowiadającym wymogom przepisów sanitarnych w zakresie transportu żywności, zabezpieczającym w pełni ich jakość 
i bezpieczeństwo zdrowotne. Dostawca zobowiązuje się skierować do realizacji umowy osoby przestrzegające higieny osobistej.

6. Odbiór ilościowo – jakościowy dostarczonych produktów żywnościowych oraz zgłaszanie reklamacji będzie dokonywane przez upoważnionego pracownika Zamawiającego.

7. Dostawca zobowiązuje się do udostępnienia przy dostawie wszystkich niezbędnych informacji w celu dokonania oceny ilościowo – jakościowej odbieranych produktów żywnościowych. 

§ 5.
1. Maksymalne wynagrodzenie kosztorysowe wynosi:

Netto ………………………………………. zł (słownie…………………………………...)

Podatek VAT …….……………………….. zł  (słownie………………………………..…)

Brutto ……………………………………… zł (słownie…………………………………..)

Ceny jednostkowe przedmiotu zamówienia określa załącznik do umowy.

2. Cena ta  zawiera wszystkie koszty związane z realizacją zadania wynikające: 

a) z zapisów specyfikacji warunków zamówienia,

b) z zapisów umowy,

c) z przepisów obowiązującego prawa,

d) z możliwych zdarzeń losowych  związanych z realizacją zamówienia, organizacją prac, dyspozycyjnością, itp.

3. Powyższa cena uwzględnia  pełny zakres rzeczowy zamówienia z niezbędnymi kosztami, opłatami itp. niezbędnymi dla właściwej realizacji przedmiotu zamówienia, a także inne wydatki, koszty i zobowiązania – bez możliwości wysuwania roszczeń w stosunku do Zamawiającego.

4. Zgodnie z art. 224 ust. 3 pkt 4) ustawy Pzp (…) koszty pracy, których wartość przyjęto do ustalenia ceny nie mogą być niższe od minimalnego wynagrodzenia za pracę albo minimalnej stawki godzinowej, ustalonych na podstawie przepisów ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę lub przepisów odrębnych właściwych dla spraw, z którymi związane jest realizowane zamówienie.

5. Strony dopuszczają zmianę wynagrodzenia kosztorysowego określonego w § 5 ust. 1 w przypadku ograniczenia przez Zamawiającego zakresu umowy, o którym mowa w § 3 ust. 8. 

6. Wynagrodzenie za dostawy częściowe będzie płatne na podstawie faktur VAT wystawianych raz 
w tygodniu i obejmujących produkty żywnościowe dostarczone Zamawiającemu w okresie od poniedziałku do piątku.

7. Wynagrodzenie za dostawy częściowe płatne będzie przelewem na rachunek bankowy Dostawcy nr …………..w terminie 14 dni od daty prawidłowo otrzymanej faktury VAT, z uwzględnieniem następujących danych:
Nabywca: Gmina Grębocice ul. Głogowska 3; 59-150 Grębocice NlP:692-22-57-472

Odbiorca: Przedszkole Publiczne im. Jana Brzechwy w Grębocicach, ul. Kościelna 18a, 59-150 Grębocice
Jednocześnie Wykonawca oświadcza, że: 

1) wskazany rachunek bankowy jest/ nie jest * rachunkiem związanym z prowadzoną działalnością gospodarczą, 

2) wskazany rachunek  jest/ nie jest rachunkiem zgłoszonym  do białej listy podatników

3) zobowiązuje się do dnia transakcji dokonać aktualizacji rachunków na białej liście podatników. 

8. Zamawiający uprawniony będzie do potrącenia przysługujących mu kar umownych oraz poniesionych kosztów, o których mowa w§ 6 umowy, z przedłożonej do rozliczenia faktury VAT. 

9. Przy dokonywaniu płatności realizowanych na podstawie niniejszej umowy Strony zobowiązują się stosować mechanizm podzielnej płatności.
10. Wykonawca zobowiązany jest na fakturze zawrzeć zapis „mechanizm podzielonej płatności”.
11. Faktura VAT będzie opiewać na kwotę określoną według cen jednostkowych wskazanych w załączniku do umowy.

12. Za zwłokę w płatności faktury Wykonawcy przysługują odsetki wysokości ustawowej.

13. Za moment spełnienia świadczenia uważa się dzień przekazania dyspozycji przez Zamawiającego do banku o przekazanie środków finansowych dla Wykonawcy.

14. Zamawiający oświadcza, iż jest czynnym płatnikiem podatku VAT.
15. Wykonawca oświadcza, iż jest/nie jest* czynnym płatnikiem podatku VAT,  posiada    NIP: ……………………. i zobowiązuje się utrzymać taki status do dnia wystawienia faktury za wykonanie przedmiotu niniejszej umowy.
16. Przelew wierzytelności wymaga zgody Zamawiającego wyrażonej w formie pisemnej pod rygorem nieważności.  
17.  Miejscem płatności jest Bank Zamawiającego.
18. Zamawiający ma prawo do wstrzymania zapłaty wynagrodzenia, jeżeli w terminie płatności wniesie zastrzeżenie do przedmiotu umowy.

19. W przypadku gdy łączna wartość wynagrodzenia wypłaconego Wykonawcy w ramach niniejszej umowy osiągnie wartość wskazaną w ust. 1 z zastrzeżeniem ust. 20, umowa wygasa bez roszczeń odszkodowawczych stron. 

20. W przypadku, gdy wartość wskazana w ust. 1 nie zostanie wykorzystana w terminie obowiązywania umowy określonym w § 1, Wykonawcy nie przysługuje roszczenie odszkodowawcze lub też roszczenie wypłacenia pozostałej kwoty do wartości wskazanej w ust. 1.

21. Wykonawca może wystawiać ustrukturyzowane faktury elektroniczne i inne ustrukturyzowane dokumenty elektroniczne za pośrednictwem platformy, zgodnie z ustawą z dnia 9 listopada 2018 r. o elektronicznym fakturowaniu w zamówieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub usługi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym (Dz. U.  z 2018 r.  poz. 2191).
22. Zamawiający nie będzie udzielał zaliczek Wykonawcy w związku z realizacją przedmiotu umowy.
23. Wykonawca nie może uzależniać wykonania przedmiotu umowy od udzielenia zaliczki.
§ 6.
1. Strony ustanawiają odpowiedzialność z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania zobowiązań umownych w formie kar umownych, w następujących przypadkach i wysokościach :

a) w przypadku zwłoki w wykonaniu przedmiotu umowy w zakresie terminu dostawy (nieterminowa dostawa), Dostawca zapłaci Zamawiającemu karę w wysokości 10% wartości zamówienia częściowego za każdą godzinę zwłoki;

b) w przypadku każdego innego nienależytego wykonania zobowiązania przez Dostawcę zapłaci on na rzecz Zamawiającego karę umowną w wysokości 10% wartości zamówienia częściowego nienależycie wykonanego;

c) w przypadku odstąpienia od umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Dostawcy ten ostatni zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 30% wynagrodzenia kosztorysowego określonego w § 5 ust.1.
2. W przypadku naliczenia Wykonawcy kar umownych, o których mowa w ust. 1 niniejszego paragrafu, Zamawiający ma prawo dokonać potrącenia kar umownych, z wynagrodzenia przysługującemu Wykonawcy lub dokonać obciążenia Wykonawcy notą obciążeniową, na co Wykonawca wyraża zgodę.
3. Łączna maksymalna wysokość kar umownych, których mogą dochodzić strony nie może przekroczyć 40% wartości wynagrodzenia określonego w § 5 ust. 1.

§ 7.
Zamawiający będzie uprawniony do odstąpienia od umowy w przypadku nienależytego wykonywania zobowiązań umownych przez Dostawcę, w tym w szczególności :

a) w przypadku powtarzających się ze strony Dostawcy uchybień co do jakości przedmiotu dostaw (nie mniej niż trzech);

b) w przypadku powtarzających się ze strony Dostawcy uchybień co do terminowości  dostaw (nie mniej niż trzy opóźnienia);

c) w przypadku nieuwzględniania przez Dostawcę reklamacji Zamawiającego (nie mniej niż trzy odmowy uwzględnienia reklamacji); 

d) w przypadku powierzenia osobie trzeciej przez Dostawcę do realizacji całości lub części umowy bez zgody Zamawiającego .
§ 8.

Dostawca nie może powierzyć osobie trzeciej do realizacji całości lub części  umowy. Przelew wierzytelności przez Dostawcę na rzecz osoby trzeciej dla swej ważności wymaga zgody Zamawiającego wyrażonej w formie pisemnej.

§ 9.
Warunki i zasady wprowadzenia istotnych zmian do zawartej umowy:

1. Dopuszcza się zmianę przedstawicieli stron z przyczyn niezależnych od stron (siły wyższe*, zdarzenia losowe, itp.). Strony zgodnie ustalają, że zmiana przedstawicieli będzie poprzez pisemne poinformowanie stron o zaistnieniu tego faktu.

2. Dopuszcza się zmianę zapisów umownych stanowiących oczywistą omyłkę.

3. Zmiana postanowień zawartej umowy może nastąpić na piśmie pod rygorem nieważności takiej zmiany.

4. Niedopuszczalna jest jednak pod rygorem nieważności zmiana postanowień zawartej umowy oraz wprowadzenie nowych postanowień do umowy niekorzystnych dla Zamawiającego jeżeli przy ich uwzględnieniu należałoby zmienić treść oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, chyba że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy.
5. W przypadku wystąpienia w czasie trwania Umowy zmian cen materiałów lub kosztów związanych z realizacją zamówienia, Strony mają prawo wystąpić z wnioskiem o zmianę wysokości wynagrodzenia umownego (waloryzacja). Zmiana wysokości wynagrodzenia umownego możliwa jest najwcześniej po upływie 3 miesięcy od dnia zawarcia umowy i nie częściej niż raz na kwartał obowiązywania umowy, przy czym zmiany te mogą być dokonane z uwzględnieniem poniższych postanowień:
a) Strona ma prawo wystąpić z wnioskiem o zmianę wynagrodzenia umownego w przypadku, gdy kwartalny wskaźnik cen towarów i usług konsumpcyjnych (zwany dalej także „wskaźnikiem”), obliczony na podstawie kwartalnych wskaźników cen towarów i usług konsumpcyjnych ogółem – ogłaszanych przez Prezesa Głównego Urzędu Statystycznego, wynosi więcej niż 5% w stosunku do  poprzedniego kwartału obowiązywania Umowy;

b) W celu określenia wpływu zmiany ceny materiałów lub kosztów na koszt wykonania zamówienia, Dostawca zobowiązany jest do przedłożenia wraz z wnioskiem dowodów potwierdzających, że koszty związane z realizacją przedmiotu Umowy będą wyższe co najmniej o tyle, ile wynosi „wskaźnik”;

c) Przez zmianę ceny materiałów lub kosztów rozumie się wzrost odpowiednio cen lub kosztów, jak i ich obniżenie,  względem cen lub kosztów przyjętych w złożonej w toku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ofercie Dostawcy;
d) Jeżeli Strona wykaże realny wpływ nowego „wskaźnika” na koszt wykonania przedmiotu umowy wówczas zmiana wynagrodzenia może nastąpić w stopniu nie przekraczającym wartości aktualnego „wskaźnika”;

e) Zmiana wynagrodzenia umownego odnosi się wyłącznie do części zamówienia odpowiadającej zakresowi, jaki pozostał do wykonania w ramach przedmiotu Umowy i nie obejmuje zakresu już zrealizowanego;

f) Zmiana wynagrodzenia umownego następuje począwszy od miesiąca, w którym złożono wniosek o waloryzację;

g) Każdorazowo zmiana wynagrodzenia umownego nie może nastąpić o więcej niż 10%;

h) Dostawca, którego wynagrodzenie zostało zmienione zgodnie z powyższymi postanowieniami zobowiązany jest do zmiany wynagrodzenia przysługującego podwykonawcy, z którym zawarł umowę, w zakresie odpowiadającym zmianom cen materiałów lub kosztów dotyczących zobowiązania podwykonawcy, jeżeli przedmiotem umowy zawartej pomiędzy podwykonawcą i Wykonawcą są roboty budowlane, dostawy lub usługi, a okres obowiązywania tej umowy przekracza 6 miesięcy.

*siła wyższa – wydarzenie lub okoliczność o charakterze nadzwyczajnym, na którą Wykonawca ani Zamawiający nie mają wpływu; wystąpieniu której Wykonawca ani Zamawiający, działając racjonalnie, nie mogli zapobiec przed zawarciem Umowy; której, w przypadku jej wystąpienia, Wykonawca ani Zamawiający, działając racjonalnie, nie mogli uniknąć lub jej przezwyciężyć; oraz która nie może być zasadniczo przypisana Wykonawcy ani Zamawiającemu.

§ 10.
1. Dane osobowe pozyskane przez Strony wzajemnie od siebie w związku z umową, przetwarzane będą wyłącznie na potrzeby realizacji umowy oraz chronione będą przed dostępem osób nieupoważnionych – zgodnie z obowiązującymi przepisami o ochronie danych osobowych – Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych/RODO) (Dz. U. UE. L. z 2016 r. Nr 119) oraz zgodnie z postanowieniami niniejszej umowy.

2. Wobec każdej z osób, których dane osobowe pozyskano na potrzeby realizacji umowy, zostanie zrealizowany obowiązek informacyjny, o którym mowa w art. 13 i 14 RODO.

3. Wykonawca zapewnia i gwarantuje, iż bezpośrednio po przekazaniu Zamawiającemu danych osobowych osób wykonujących zadania w ramach umowy z ramienia Wykonawcy, wykona w imieniu Zamawiającego wobec tych osób obowiązek informacyjny wynikający z przepisu art. 14 RODO.

§ 11.
Ewentualne mogące wyniknąć na tle stosowania umowy spory strony poddają pod rozstrzygnięcie właściwego ze względu na siedzibę Zamawiającego Sądu.

§ 12.
W sprawach nie unormowanych niniejszą umową mają zastosowanie odpowiednie przepisy Kodeksu cywilnego oraz ustawy Prawo zamówień publicznych.

§ 13.
Integralną część umowy stanowią dokumentacja postępowania oraz oferta Dostawcy złożona w toku postępowania opisanego we wstępie.

§ 14.
Wszelkie zmiany i uzupełnienia treści umowy mogą być dokonywane wyłącznie w formie aneksu podpisanego przez obie strony pod rygorem nieważności. 

§ 15.
Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, dwa dla Zamawiającego i jeden dla Dostawcy.

ZAMAWIAJĄCY:







DOSTAWCA:

Załącznik nr 1 do umowy nr …. z dnia ….

W ZAKRESIE CZĘŚCI I- Dostawa pieczywa i wyrobów piekarskich
Towar zgodny z Polskimi Normami, dobrej jakości, świeże

	l.p.
	Nazwa
	jm
	Grębocice
	Rzeczyca
	Ilość

razem
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto- (cena netto + VAT) x ilość (w zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1.
	Bułka Grahamka mała 50g
	szt
	220
	200
	420
	
	0%
	
	
	

	2.
	Bułka kajzerka 50g
	szt
	150
	120
	270
	
	0%
	
	
	

	3.
	Bułka maslana 100g
	szt
	200
	100
	300
	
	0%
	
	
	

	4.
	Bułka pszenna mała 50g
	szt
	300
	250
	550
	
	0%
	
	
	

	5.
	Bułka tarta 500g
	szt
	150
	60
	210
	
	0%
	
	
	

	6.
	Bułka wrocławska 400g
	szt
	50
	80
	130
	
	0%
	
	
	

	7.
	Bagietka 140 g
	szt
	50
	30
	80
	
	0%
	
	
	

	8.
	Chałka 200g
	szt
	80
	50
	130
	
	0%
	
	
	

	9.
	Chleb 7 ziaren krojony 400g
	szt
	150
	50
	200
	
	0%
	
	
	

	10.
	Chleb dyniowy 400g
	szt
	70
	30
	100
	
	0%
	
	
	

	11.
	Chleb polskie żyto 400g
	szt
	60
	40
	100
	
	0%
	
	
	

	12.
	Chleb słonecznikowy 400g
	szt
	300
	80
	380
	
	0%
	
	
	

	13.
	Chleb tostowy 700g
	szt
	20
	30
	50
	
	0%
	
	
	

	14.
	Chleb wiejski 600g
	szt
	20
	20
	40
	
	0%
	
	
	

	15.
	Chleb graham 400g
	szt
	420
	120
	540
	
	0%
	
	
	

	16.
	Chleb zwykły krojony 500g
	szt
	650
	200
	850
	
	0%
	
	
	

	17.
	Chleb razowy 400g
	szt
	100
	40
	140
	
	0%
	
	
	

	18.
	Chleb staropolski 400g
	szt
	25
	50
	75
	
	0%
	
	
	

	19.
	Rogal drożdżowy 100g
	szt
	300
	300
	600
	
	0%
	
	
	

	20.
	Bułka ziarnista mała 50g
	szt.
	150
	200
	350
	
	0%
	
	
	

	21.
	Chleb wieloziarnisty 400g
	szt
	40
	30
	70
	
	0%
	
	
	

	22.
	Pączki z marmoladą 50g.
	szt.
	0
	50
	50
	
	0%
	
	
	


W ZAKRESIE CZĘŚCI II- Dostawa mleka produktów mleczarskich 
Towar zgodny z Polskimi Normami, dobrej jakości, świeży, bez obcych zapachów, bez oznak jełczenia i pleśni, kubeczki nie uszkodzone. Na opakowaniach etykieta z nazwą produktu, producentem, masą netto, składem, datą przydatności do spożycia

	l.p.
	Nazwa
	jm
	Grębocice
	Rzeczyca
	Ilość

razem
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto- (cena netto + VAT) x ilość (w zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Drożdże 100g
	szt
	90
	20
	110
	
	23%
	
	
	

	2
	Jogurt naturalny 400g  
	szt
	1600
	900
	2500
	
	0%
	
	
	

	3
	Jogurt naturalny typu  greckiego 400g
	szt
	70
	25
	95
	
	0%
	
	
	

	4
	Kefir 2% tłu 400g
	szt
	320
	120
	440
	
	0%
	
	
	

	5
	Margaryna 250g.- zawierająca co najmniej 80% tłuszczu roślinnego, wtym maksymalnie 16% tłuszcz palmowy
	szt
	280
	20
	300
	
	0%
	
	
	

	6
	Mleko smakowe 200ml (100g cukru w 100g produktu)
	szt
	750
	450
	1200
	
	0%
	
	
	

	7
	Masło prawdziwe - 82 % tłuszczu, zawierające wyłącznie tłuszcz mleczny kostka 200g.
	kg
	350
	180
	530
	
	0%
	
	
	

	8
	Mleko w kartonie 2% UHT 1l
	szt
	3500
	1500
	5000
	
	0%
	
	
	

	9
	Ser biały krajanka
	kg
	250
	60
	310
	
	0%
	
	
	

	10
	Ser feta 270g
	szt
	14
	10
	24
	
	0%
	
	
	

	11
	Ser mascarpone 500 g
	szt
	20
	5
	25
	
	0%
	
	
	

	12
	Ser biały kremowy ,,twarożek kanapkowy"- op. 450 g
	szt
	10
	20
	30
	
	0%
	
	
	

	13
	Ser mozzarella kulka op.125g
	szt
	25
	15
	40
	
	0%
	
	
	

	14
	Ser mozzarella 1kg.
	kg
	4
	0
	4
	
	0%
	
	
	

	15
	Ser żołty pełnotłusty- zawierający wyłącznie tłuszcz mleczny
	kg
	43
	24
	67
	
	0%
	
	
	

	16
	Śmietana słodka 18% 500ml.
	szt
	50
	70
	120
	
	0%
	
	
	

	17
	Śmietana 18%, 400 g
	szt
	800
	90
	890
	
	0%
	
	
	

	18
	Serek homogenizowany wanilia-truskawka 4x50g.
	op.
	60
	20
	80
	
	0%
	
	
	

	19
	Śmietana 30 % 500ml.
	szt
	50
	15
	65
	
	0%
	
	
	


W ZAKRESIE CZĘŚCI III- Dostawa mięsa i wędlin
Do każdej dostawy mięsa wołowego należy dostarczyć zaświadczenie o nadzorze weterynaryjnym i badaniach wołowiny na BSE Towar zgodny z Polskimi Normami, dobrej jakości i świeżości, mięso z młodych sztuk. Wędliny nie powinny zawierać mięsa mechanicznie odkostnionego (MMO). Do każdej dostawy będzie dołączony dokument HDI /handlowy dokument identyfikacji. Wędliny w całości lub krojone w plastry o grubości ok. 1 mm (zgodnie z zamówieniem), zapakowane w papier wodoodporny lub folię spożywczą i opatrzone etykietą. Na etykiecie faktyczna nazwa towaru, producent, skład, data przydatności do spożycia, waga netto

	l.p.
	Nazwa
	jm
	Grębocice
	Rzeczyca
	Ilość razem
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto- (cena netto + VAT) x ilość (w zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Filet pojedynczy z indyka 
	kg
	70
	30
	100
	
	0%
	
	
	

	2
	Filet pojedyńczy  z kurczaka
	kg
	140
	60
	200
	
	0%
	
	
	

	3
	Indyczka gotowana (75% mięsa)
	kg
	25
	15
	40
	
	0%
	
	
	

	4
	Karkówka wieprzowa bez kości
	kg
	90
	40
	130
	
	0%
	
	
	

	5
	Kiełbasa krakowska parzona (75% mięsa)
	kg
	10
	5
	15
	
	0%
	
	
	

	6
	Kiełbasa krakowska podsuszana
	kg
	25
	15
	40
	
	0%
	
	
	

	7
	Kiełbasa podsuszana z indyka
	kg
	15
	6
	21
	
	0%
	
	
	

	8
	Kiełbasa biała parzona
	kg
	20
	10
	30
	
	0%
	
	
	

	9
	Kiełbasa szynkowa wieprzowawędzona (75% mięsa)
	kg
	35
	20
	55
	
	0%
	
	
	

	10
	Kiełbasa śląska kiełbasa wieprzowa o zawartości mięsa min. 91%, parzona, wędzona,  średniorozdrobniona, w jelicie wieprzowym
	kg
	90
	40
	130
	
	0%
	
	
	

	11
	Kiełbasa żywiecka (75% mięsa)
	kg
	20
	10
	30
	
	0%
	
	
	

	12
	Pasztet zapiekany zaw. mięsa 80%
	kg
	22
	15
	37
	
	0%
	
	
	

	13
	Kurczak świeży
	kg
	150
	70
	220
	
	0%
	
	
	

	14
	Łopatka wieprzowa bez kosci
	kg
	140
	80
	220
	
	0%
	
	
	

	15
	Mięso mielone z łopatki
	kg
	130
	40
	170
	
	0%
	
	
	

	16
	Mięso wołowe zrazowe bez kości
	kg
	10
	8
	18
	
	0%
	
	
	

	17
	Pałka z kurczaka
	kg
	50
	40
	90
	
	0%
	
	
	

	18
	ParówkI z mięsa cielęco -wieprzowego w jelicie baranim (52%mięso cielęce ,43% mięso wieprzowe )
	kg
	55
	25
	80
	
	0%
	
	
	

	19
	Polędwiczki wieprzowa wędzona 100% mięsa
	kg
	10
	5
	15
	
	0%
	
	
	

	20
	Polędwiczki wieprzowe surowe
	kg
	10
	15
	25
	
	0%
	
	
	

	21
	Schab wieprzowy bez kości
	kg
	35
	50
	85
	
	0%
	
	
	

	22
	Serdelki drobiowe (75% mięsa)
	kg
	85
	40
	125
	
	0%
	
	
	

	23
	Skrzydełka z kurczaka
	kg
	35
	60
	95
	
	0%
	
	
	

	24
	wątróbka drobiowa z indyka
	kg
	6
	6
	12
	
	0%
	
	
	

	25
	wątróbka drobiowa z kurczaka
	kg
	6
	10
	16
	
	0%
	
	
	

	26
	 Kiełbasa Polędwica drobiowa
	kg
	39
	25
	64
	
	0%
	
	
	

	27
	 Kiełbasa Szynkowa wieprzowa (75% mięsa)
	kg
	20
	5
	25
	
	0%
	
	
	

	28
	Schab wędzony (75% mięsa)
	kg
	15
	7
	22
	
	0%
	
	
	

	29
	Szynka wieprzowa bez kości -klasa I
	kg.
	70
	40
	110
	
	0%
	
	
	

	30
	Żołądki indycze
	kg
	6
	15
	21
	
	0%
	
	
	


W ZAKRESIE CZĘŚCI IV- Dostawa mrożonych ryb, warzyw i owoców
Do każdej dostawy ryb dołączony atest lub kserokopia atestu dopuszczającego produkty do obrotu. Każdy towar musi posiadać etykietę zawierającą nazwę produktu, producenta, wagę  netto /waga produktu bez kartonu i folii, masa netto/, datę przydatności do spożycia, skład przy puszkach, przy rybach mrożonych, wędzonych i solonych pochodzenie. Towar zgodny z Polskimi Normami, dobrej jakości. Opakowania całe, nieuszkodzone. Przy rybach mrożonych brak oznak rozmrożenia, zapach właściwy dla ryb mrożonych, a po rozmrożeniu zapach ryby świeżej / niedopuszczalny zapach gnilny/ tkanka mięsna charakterystyczna dla danego gatunku, bez plam i przebarwień, po rozmrożeniu sprężysta, nie rozpadająca się o prawidłowym zapach. Śledzie powinny być w postaci fileta o naturalnym jasnym zabarwieniu właściwym dla tego produktu, tkanka mięsna właściwe związana, sprężysta, bez rozwarstwień i uszkodzeń.
Warzywa mrożone powinny być w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach, bez oznak rozmrożenia.

	l.p.
	Nazwa
	jm
	Grębocice
	Rzeczyca
	Ilość razem
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto- (cena netto + VAT) x ilość (w zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Brokuł mrożony 2,50 kg
	op.
	14
	2
	16
	
	0%
	
	
	

	2
	Bukiet warzyw 2,50 kg
	op
	13
	4
	17
	
	0%
	
	
	

	3
	Borówka mrożona 2,50 kg
	op
	5
	3
	8
	
	0%
	
	
	

	4
	Brukselka 2,50 kg
	op
	5
	1
	6
	
	0%
	
	
	

	5
	Dorsz Atlantycki filet bez glazury /NIE CZERNIAK /
	kg
	10
	10
	20
	
	0%
	
	
	

	6
	Fasolka szparagowa żółta mrożona 2,50 kg
	op
	11
	6
	17
	
	0%
	
	
	

	7
	Frytki 2,50 kg
	op
	0
	2
	2
	
	0%
	
	
	

	8
	Groszek zielony mrożony 2,50 kg
	op.
	9
	3
	12
	
	0%
	
	
	

	9
	Jagoda  mrożona 2,50 kg
	op
	13
	7
	20
	
	0%
	
	
	

	10
	Kalafior mrożony 2,50 kg
	op
	6
	2
	8
	
	0%
	
	
	

	11
	Malina mrożona 2,50 kg
	op
	15
	11
	26
	
	0%
	
	
	

	12
	Mieszanka królewska 2,50 kg
	op.
	3
	3
	6
	
	0%
	
	
	

	13
	Mieszanka kompotowa 2,50 kg
	op
	10
	10
	20
	
	0%
	
	
	

	14
	Mieszanka warzywa 7-skład. mrożona 2,50 kg
	op
	10
	4
	14
	
	0%
	
	
	

	15
	Miruna filet  ze skórą, bez glazury
	kg
	47
	25
	72
	
	0%
	
	
	

	16
	Miruna filet bez skóry, bez glazury
	kg
	170
	35
	205
	
	0%
	
	
	

	17
	Morszczuk filet mrożony, bez glazury
	kg
	56
	30
	86
	
	0%
	
	
	

	18
	Porzeczka czarna 2,50kg
	op
	15
	15
	30
	
	0%
	
	
	

	19
	Szpinak rozdrobniony brykiet 2,50 kg
	op.
	10
	5
	15
	
	0%
	
	
	

	20
	Śliwka węgierka  mrozona 2,50 kg
	op
	10
	2
	12
	
	0%
	
	
	

	21
	Wiśnia mrożona 2,50 kg
	op
	10
	8
	18
	
	0%
	
	
	

	22
	Mango mrożone kostka 2,50 kg
	op
	4
	4
	8
	
	0%
	
	
	

	23
	Truskawki mrożone 2,50 kg
	op
	80
	40
	120
	
	0%
	
	
	


W ZAKRESIE CZĘŚCI V- Dostawa świeżych warzyw i owoców
Warzywa i owoce dobrej jakości, świeżości, czyste, bez oznak gnicia i pleśni, nie mogą być nadpsute

	l.p.
	Nazwa
	jm
	Grębocice
	Rzeczyca
	Ilość razem
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto- (cena netto + VAT) x ilość (w zł)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Arbuz
	kg
	150
	50
	200
	
	0%
	
	
	

	2
	Awokado
	szt.
	50
	10
	60
	
	0%
	
	
	

	3
	Ananas
	szt.
	20
	5
	25
	
	0%
	
	
	

	4
	Banany
	kg
	400
	180
	580
	
	0%
	
	
	

	5
	Botwina
	pęcz
	40
	20
	60
	
	0%
	
	
	

	6
	Borówka 
	kg
	25
	12
	37
	
	0%
	
	
	

	7
	Brokuły
	szt.
	80
	35
	115
	
	0%
	
	
	

	8
	Brukselka
	kg
	10
	4
	14
	
	0%
	
	
	

	9
	Brzoskwinia
	kg
	25
	10
	35
	
	0%
	
	
	

	10
	Buraki świeże czerwone
	kg
	220
	80
	300
	
	0%
	
	
	

	11
	Cebula
	kg
	200
	50
	250
	
	0%
	
	
	

	12
	Cebula czerwona
	kg
	18
	5
	23
	
	0%
	
	
	

	13
	Cukinia
	kg
	40
	20
	60
	
	0%
	
	
	

	14
	Cytryna
	kg
	90
	25
	115
	
	0%
	
	
	

	15
	Czosnek
	szt.
	110
	50
	160
	
	0%
	
	
	

	16
	Dynia
	kg
	60
	20
	80
	
	0%
	
	
	

	17
	Fasola szparagowa (w sezonie)
	kg
	35
	10
	45
	
	0%
	
	
	

	18
	Granat
	szt.
	20
	10
	30
	
	0%
	
	
	

	19
	Gruszki
	kg
	200
	80
	280
	
	0%
	
	
	

	20
	Imbir
	kg
	5
	3
	8
	
	0%
	
	
	

	21
	Jabłka
	kg
	900
	300
	1200
	
	0%
	
	
	

	22
	Kalafior
	szt.
	95
	40
	135
	
	0%
	
	
	

	23
	Kalarepka
	szt.
	150
	40
	190
	
	0%
	
	
	

	24
	Kapusta czerwona
	kg
	50
	30
	80
	
	0%
	
	
	

	25
	Kapusta kwaszona
	kg
	125
	50
	175
	
	8%
	
	
	

	26
	Kapusta młoda
	szt.
	80
	40
	120
	
	0%
	
	
	

	27
	Kapusta pekińska
	kg
	65
	30
	95
	
	0%
	
	
	

	28
	Kapusta świeża biała
	kg
	250
	70
	320
	
	0%
	
	
	

	29
	Kiełki lucerny
	op
	25
	10
	35
	
	0%
	
	
	

	30
	Kiełki rzodkiewki
	op
	60
	15
	75
	
	0%
	
	
	

	31
	Kiwi op.1kg
	kg
	92
	40
	132
	
	0%
	
	
	

	32
	Koper
	pęcz
	350
	100
	450
	
	0%
	
	
	

	33
	Lubczyk
	pęcz
	10
	20
	30
	
	0%
	
	
	

	34
	Malina
	kg
	30
	10
	40
	
	0%
	
	
	

	35
	Mandarynki
	kg
	65
	30
	95
	
	0%
	
	
	

	36
	Marchew
	kg
	750
	240
	990
	
	0%
	
	
	

	37
	Melon
	kg
	45
	20
	65
	
	0%
	
	
	

	38
	Mięta świeża-doniczka
	szt.
	90
	5
	95
	
	0%
	
	
	

	39
	Natka pietruszki
	pęcz
	190
	50
	240
	
	0%
	
	
	

	40
	Nektarynki
	kg
	10
	10
	20
	
	0%
	
	
	

	41
	Ogórek kiszony
	kg
	140
	40
	180
	
	8%
	
	
	

	42
	Ogórek gruntowy/ w sezonie/
	kg
	25
	10
	35
	
	0%
	
	
	

	43
	Ogórek szklarniowy
	kg
	150
	85
	235
	
	0%
	
	
	

	44
	Papryka żółta
	kg
	20
	10
	30
	
	0%
	
	
	

	45
	Papryka czerwona
	kg
	50
	25
	75
	
	0%
	
	
	

	46
	Pieczarki 
	kg
	60
	15
	75
	
	0%
	
	
	

	47
	Pietruszka korzeń
	kg
	260
	130
	390
	
	0%
	
	
	

	48
	Pomarańcze
	kg
	92
	40
	132
	
	0%
	
	
	

	49
	Pomidor
	kg
	120
	60
	180
	
	0%
	
	
	

	50
	Pomidor koktajlowy 500g.
	op
	100
	30
	130
	
	0%
	
	
	

	51
	Por
	szt.
	330
	130
	460
	
	0%
	
	
	

	52
	Roszponka 100g
	szt.
	10
	10
	20
	
	0%
	
	
	

	53
	Rukola 100 g
	szt.
	10
	10
	20
	
	0%
	
	
	

	54
	Rzepa biała
	kg
	40
	10
	50
	
	0%
	
	
	

	55
	Rzodkiewka 
	pęcz
	430
	70
	500
	
	0%
	
	
	

	56
	Sałata lodowa
	szt.
	33
	20
	53
	
	0%
	
	
	

	57
	Sałata masłowa
	szt.
	263
	70
	333
	
	0%
	
	
	

	58
	Seler
	kg
	280
	120
	400
	
	0%
	
	
	

	59
	Seler naciowy
	pęcz
	10
	10
	20
	
	0%
	
	
	

	60
	Szczaw świeży
	pęcz
	20
	10
	30
	
	0%
	
	
	

	61
	Szczypior
	pęcz
	320
	55
	375
	
	0%
	
	
	

	62
	Śliwka
	kg
	50
	20
	70
	
	0%
	
	
	

	63
	Truskawki /w sezonie/
	kg
	60
	30
	90
	
	0%
	
	
	

	64
	Winogrona biały
	kg
	40
	25
	65
	
	0%
	
	
	

	65
	Winogrona czerwone
	kg
	40
	25
	65
	
	0%
	
	
	

	66
	Ziemniaki
	kg
	3400
	1400
	4800
	
	0%
	
	
	

	67
	Ziemniaki młode od V do VI
	kg.
	400
	250
	650
	
	0%
	
	
	


W ZAKRESIE CZĘŚCI VI- Dostawa artykułów ogólnospożywczych i jaj
Towar zgodny z Polskimi Normami,  dobrej jakości, opakowania nieuszkodzone, długie terminy przydatności do spożycia, sól niezbrylona, mąki i kasze bez  robaków i zanieczyszczeń, makaron nierozgotowujący się. Na opakowaniu etykieta z nazwą towaru, producentem, masą netto, datą przydatności do spożycia oraz składem.                                                                                                                                                                         Do każdej dostawy jaj Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć Handlowy Dokument Identyfikacji (HDI) z określeniem daty zniesienia jaj oraz kserokopię aktualnych badań w kierunku salomonellozy.

	l.p.
	Nazwa
	jm
	Grębocice
	Rzeczyca
	Ilość razem
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto- (cena netto + VAT) x ilość (w zł)

	l.p.
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Ananas w puszce 580g
	szt.
	20
	20
	40
	
	8%
	
	
	

	2
	Amoniak 40g
	szt
	10
	0
	10
	
	23%
	
	
	

	3
	Bazylia 10g
	szt.
	35
	10
	45
	
	23%
	
	
	

	4
	Baton  BIO musli 30g.
	szt
	240
	100
	340
	
	0%
	
	
	

	5
	Brzoskwinia w puszce 850 g
	szt.
	21
	30
	51
	
	8%
	
	
	

	6
	Chrzan konserwowy 300g
	szt.
	15
	1
	16
	
	8%
	
	
	

	7
	Cukier 
	kg
	290
	150
	440
	
	8%
	
	
	

	8
	Cukier puder 0,5 kg
	szt.
	20
	5
	25
	
	8%
	
	
	

	9
	Cukier waniliowy 32 g
	szt.
	350
	150
	500
	
	8%
	
	
	

	10
	Cynamon 20g
	szt.
	50
	8
	58
	
	8%
	
	
	

	11
	Czosnek granulowany 20g
	szt.
	120
	10
	130
	
	8%
	
	
	

	12
	Daktyle bez pestek  BIO 1kg
	szt
	10
	5
	15
	
	8%
	
	
	

	13
	Dżem 100% extra gładki z truskawki czerwonej,bez dodatku cukru i innych substancji słodzących, aromatów i zagęszczaczy
	szt.
	120
	30
	150
	
	8%
	
	
	

	14
	Fasola biala sucha 500g
	szt.
	47
	25
	72
	
	0%
	
	
	

	15
	Fasola czerwona puszka 380 g
	szt.
	15
	10
	25
	
	8%
	
	
	

	16
	Fasola Jaś 500g
	szt.
	40
	5
	45
	
	0%
	
	
	

	17
	Gałka muszkatalowa 15g
	szt.
	27
	5
	32
	
	8%
	
	
	

	18
	Groch łupany 500g
	szt.
	40
	15
	55
	
	0%
	
	
	

	19
	Groszek konserwowy 400g
	szt.
	35
	15
	50
	
	0%
	
	
	

	20
	Herbata granulowana 100g
	szt.
	10
	0
	10
	
	8%
	
	
	

	21
	Herbata owocowa 100g expresowa
	szt.
	27
	30
	57
	
	8%
	
	
	

	22
	Płatki kukurydziane  250g. (grys kukurydziany ponad 98%)
	szt.
	90
	25
	115
	
	0%
	
	
	

	23
	Herbata ziołowa mięta - 20x1g.
	szt.
	12
	10
	22
	
	8%
	
	
	

	24
	Jaja chowu ściółkowego XL
	szt.
	6300
	3000
	9300
	
	0%
	
	
	

	25
	Kakao o obniżonej zawartości  tłuszczu( zawartość tłuszczu kakaowego 10-12%) 150g
	szt.
	46
	25
	71
	
	23%
	
	
	

	26
	Kasza gryczana  4x100g
	op
	56
	15
	71
	
	0%
	
	
	

	27
	Kasza jaglana  500g
	szt.
	25
	20
	45
	
	0%
	
	
	

	28
	Kasza jaglana 4x100g
	op
	20
	10
	30
	
	0%
	
	
	

	29
	Kasza jęczmienna w woreczkach 4x 100
	op
	124
	20
	144
	
	0%
	
	
	

	30
	Przyprawa do piernika 200g.
	szt.
	30
	3
	33
	
	23%
	
	
	

	31
	Kasza manna błyskawiczna 500g
	szt.
	67
	35
	102
	
	0%
	
	
	

	32
	Kaszka kukurydziana 250g
	szt.
	30
	15
	45
	
	0%
	
	
	

	33
	Kawa zbożowa  parzona 500g 
	szt.
	100
	20
	120
	
	8%
	
	
	

	34
	Ketchup 500g. (przecier pomidorowy min. 62%)
	szt.
	82
	20
	102
	
	8%
	
	
	

	35
	Czekoladki batoniki mleczne 100g
	szt.
	120
	60
	180
	
	23%
	
	
	

	36
	Przecier pomidorowy - zawartość przetartych pomidorów min 99%, o zawartości cukru nie więcej niż 10g na 100ml. produktu-900g.
	szt.
	90
	0
	90
	
	0%
	
	
	

	37
	Przecier pomidorowy -zawartość przetartych pomidorów min 99%, o zawartości cukru nie więcej niż 10g na 100ml. Produktu - 200g.
	szt.
	0
	80
	80
	
	0%
	
	
	

	38
	Kukurydza konserwowa  400g
	szt.
	35
	15
	50
	
	0%
	
	
	

	39
	Lisć laurowy 7g
	szt.
	55
	20
	75
	
	8%
	
	
	

	40
	Majeranek 20g
	szt.
	100
	20
	120
	
	8%
	
	
	

	41
	Majonez 250g- z oleju rafinowanego, naturalny skład, bez konserwantów, sztucznych barwników i zagęszczaczy
	szt.
	0
	35
	35
	
	8%
	
	
	

	42
	Majonez 700g - z oleju rafinowanego, naturalny skład, bez konserwantów, sztucznych barwników i zagęszczaczy
	szt.
	34
	0
	34
	
	8%
	
	
	

	43
	Makaron gwiazdka 250g 
	szt.
	10
	20
	30
	
	0%
	
	
	

	44
	Makaron kokardka z mąki pszennej 400g
	szt.
	5
	10
	15
	
	0%
	
	
	

	45
	Proszek do pieczenia 88g.
	szt.
	110
	20
	130
	
	0%
	
	
	

	46
	Makaron kolanko  z mąki pszennej 500g
	szt.
	10
	40
	50
	
	0%
	
	
	

	47
	Makaron łazanka  z mąki pszennej 500g
	szt.
	35
	20
	55
	
	0%
	
	
	

	48
	Makaron nitka domowy 250g - mąka pszenna
	szt.
	160
	60
	220
	
	0%
	
	
	

	49
	Makaron rurka 500g (mąka z pszenicy durum-5-jajeczny)
	szt.
	10
	20
	30
	
	0%
	
	
	

	50
	Makaron świderek pełnoziarnisty 500g.
	szt.
	30
	50
	80
	
	0%
	
	
	

	51
	Herbata rumiankowa 20x1g
	szt.
	2
	10
	12
	
	0%
	
	
	

	52
	Makaron świderek 500g - mąka z pszenicy durum
	szt.
	130
	70
	200
	
	0%
	
	
	

	53
	Makaron Spaghetti 500g
	szt
	70
	35
	105
	
	0%
	
	
	

	54
	Makaron zacierka 250g. -mąka pszenna
	szt.
	65
	60
	125
	
	0%
	
	
	

	55
	Mąka tortowa typ 450 1kg
	kg
	650
	150
	800
	
	0%
	
	
	

	56
	Mąka ziemniaczana 500 g
	szt.
	87
	30
	117
	
	0%
	
	
	

	57
	Miód naturalny  1 kg
	szt.
	33
	20
	53
	
	0%
	
	
	

	58
	Morela suszona BIO 1 kg
	kg
	5
	1
	6
	
	0%
	
	
	

	59
	Musztarda łagodna200g
	szt.
	16
	3
	19
	
	8%
	
	
	

	60
	Mleczko kokosowe 400g
	szt
	15
	0
	15
	
	8%
	
	
	

	61
	Masło orzechowe ,slony karmel 350g
	szt
	15
	10
	25
	
	23%
	
	
	

	62
	Makrela w oleju 270g
	szt
	15
	10
	25
	
	0%
	
	
	

	63
	Ocet 0,5l
	szt.
	2
	3
	5
	
	23%
	
	
	

	64
	Ocet winny jabłkowy 500ml
	szt.
	5
	2
	7
	
	23%
	
	
	

	65
	Ogórki konserwowe 900g
	szt.
	50
	20
	70
	
	0%
	
	
	

	66
	Płatki migdałowe 250g.
	szt.
	20
	0
	20
	
	8%
	
	
	

	67
	Olej rzepakowy 1l. z pierwszego tłoczenia, rafinowany o zawartości kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40%
	szt.
	300
	100
	400
	
	0%
	
	
	

	68
	Orzechy włoskie 300g
	szt.
	40
	5
	45
	
	0%
	
	
	

	69
	Papryka słodka przyprawa 20g
	szt.
	80
	30
	110
	
	8%
	
	
	

	70
	Pestki dyni 40g
	szt.
	15
	10
	25
	
	8%
	
	
	

	71
	Pieprz naturalny czarny mielony 20g
	szt.
	120
	30
	150
	
	8%
	
	
	

	72
	Pieprz ziołowy 18g
	szt.
	30
	50
	80
	
	8%
	
	
	

	73
	Płatki owsiane górskie 0.50 kg 
	szt.
	43
	15
	58
	
	0%
	
	
	

	74
	Płatki ryżowe 250g
	szt.
	32
	20
	52
	
	0%
	
	
	

	75
	Przyprawa curry 20g
	szt.
	29
	5
	34
	
	8%
	
	
	

	76
	Przyprawa kurkuma 20g
	szt.
	45
	10
	55
	
	8%
	
	
	

	77
	Przyprawa oregano 10g
	szt.
	26
	20
	46
	
	8%
	
	
	

	78
	Rodzynki 100g
	szt
	75
	20
	95
	
	8%
	
	
	

	79
	Rodzynki BIO 1 kg
	szt.
	2
	2
	4
	
	8%
	
	
	

	80
	Ryż uniwersalny 1kg
	kg
	20
	40
	60
	
	0%
	
	
	

	81
	Ryż w woreczkach  4x 100g
	op
	250
	20
	270
	
	0%
	
	
	

	82
	Pieprz cytrynowy 20g
	szt.
	9
	10
	19
	
	8%
	
	
	

	83
	Sezam ziarno 300g
	szt.
	5
	2
	7
	
	8%
	
	
	

	84
	Słonecznik łuskany 100g
	szt.
	31
	20
	51
	
	0%
	
	
	

	85
	Soda oczyszczona 15g
	szt.
	30
	5
	35
	
	8%
	
	
	

	86
	Sól jodowana 1kg.
	szt.
	50
	30
	80
	
	8%
	
	
	

	87
	Szczaw konserwowy 300g
	szt.
	70
	20
	90
	
	0%
	
	
	

	88
	Soczewica czerwona 400g
	szt
	25
	20
	45
	
	0%
	
	
	

	89
	Szprot w pomidorach 270 g
	szt.
	95
	40
	135
	
	0%
	
	
	

	90
	Śliwka suszona 150g
	szt
	35
	15
	50
	
	0%
	
	
	

	91
	Tuńczyk w sosie własnym 170g
	szt.
	60
	30
	90
	
	0%
	
	
	

	92
	Tymianek 10g
	szt.
	20
	30
	50
	
	8%
	
	
	

	93
	Ziele angielskie 15g
	szt.
	70
	32
	102
	
	8%
	
	
	

	94
	Zioła prowansalskie 10g
	szt.
	55
	20
	75
	
	8%
	
	
	

	95
	Żur w butelce 0,5l na naturalnym zakwasie ,bez konserwantów
	szt.
	50
	25
	75
	
	0%
	
	
	

	96
	Czekolada mleczna 90g
	szt.
	20
	30
	50
	
	23%
	
	
	

	97
	Czekolada gorzka bez cukru 90g
	szt.
	45
	20
	65
	
	23%
	
	
	

	98
	Herbatniki 50g
	szt.
	44
	50
	94
	
	0%
	
	
	

	99
	Sok owocowo-warzywny -100% - 200 ml
	szt
	450
	150
	600
	
	0%
	
	
	

	100
	Herbata czarna, expresowa 100x1g.
	szt.
	0
	10
	10
	
	8%
	
	
	

	101
	Cukier trzcinowy 500g.
	szt.
	2
	2
	4
	
	8%
	
	
	

	102
	Żelatyna spożywcza 20g
	szt
	20
	5
	25
	
	8%
	
	
	

	103
	Żurawina 100g
	szt
	40
	15
	55
	
	8%
	
	
	

	104
	Żurawina BIO 1kg
	szt.
	1
	2
	3
	
	8%
	
	
	

	105
	Ryż do risotto 2x150g.
	szt.
	0
	20
	20
	
	0%
	
	
	

	106
	Wafle ryżowe 120g.
	szt.
	0
	40
	40
	
	0%
	
	
	

	107
	Kasza jęczmienna 1kg.
	szt.
	0
	48
	48
	
	0%
	
	
	

	108
	Wafle tortowe 210 g
	szt.
	18
	15
	33
	
	0%
	
	
	

	109
	Ptasie  mleczko śmietankowe 380g
	szt.
	140
	60
	200
	
	23%
	
	
	

	110
	Pomidory w puszce bez skóry, 400g, bez konserwantów
	szt.
	45
	50
	95
	
	0%
	
	
	


