
Załącznik nr 3 

Zbiorcze zestawienie cenowe 

Lp. Nazwa artykułu Opis artykułu Ilość Jednostka 

miary 

Cena 

jednostkowa 

netto 

Wartość 

netto 

Wartość 

VAT 

Wartość brutto 

Wyposażenie pomieszczeń przeznaczonych do spożywania posiłków -jadalni 

1 Zakup niezbędnego 

wyposażenia jadalni -  zastawa 

stołowa. 

Jeden komplet zawiera:  

 10 talerzy płytkich śr. – 24cm, 

 10 talerzy płytkich śr. – 30cm, 

 10 talerzy głębokich śr. – 22 cm, 

 10 filiżanek poj. 220ml. 

Zastawa w kolorze  białym, możliwość 

mycia w zmywarce. 

10 komplet     

2 Zakup niezbędnego 

wyposażenia jadalni- zestaw 

sztućców-nóż, widelec, łyżka, 

łyżeczka 

Jeden zestaw zawiera:  

 10  łyżek stołowych, 

 10 widelców stołowych, 

 10 noży stołowych, 

 10 łyżeczek stołowych do 

herbaty. 

Możliwość mycia w zmywarce. 

10 zestaw     

3 Zakup niezbędnego 

wyposażenia jadalni -warnik 

do wody. 

 

 wysokiej jakości stal nierdzewna, 

 zabezpieczenie przeciw przegrzaniu, 

 zabezpieczenie przeciw pracy na 

sucho, 

  regulacja temperatury 30-110°C, 

 grzałka wbudowana pod dnem 

warnika, 

 pokrywka z zabezpieczeniem typu 

twist-lock, 

 zasilanie 220-240V᷉⁓ 50/60Hz 

 pojemność – minimum 20 litrów. 

2 sztuka     

4 Zakup niezbędnego 

wyposażenia jadalni - termos 

do herbaty. 

 przeznaczone do serwowania gorących 

i zimnych napojów, izolacja termiczna, 

  podwójne ścianki z wysokiej jakości 

stali nierdzewnej i strefie próżni 

  pojemność od 1.5 – 2.2 l  

3 sztuka     



5 Zakup niezbędnego 

wyposażenia jadalni- zestaw: 

stół i 6 krzeseł 

 komplet to 1 stół i 6 krzeseł, 

 blat z płyty laminowanej o gr. min.18 

mm z obrzeżem ABS o gr. 2 mm,  

 nogi stołów są wyposażone w 

plastikowe zatyczki chroniące podłogę 

przed zarysowaniem, 

 stoły z okrągłym lub owalnym blatem , 

 średnica blatu min.120 cm, 

 wysokość regulowana od 59 do 76 cm, 

 krzesła ergonomiczne (kolor do 

uzgodnienia),wykonane z tworzywa 

sztucznego odpornego na zarysowania, 

posiadające właściwości antypoślizgowe. 

5 komplet     

Wyposażenie kuchni  
1 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni -

stanowisko mycia naczyń- 

stół ze zlewem 

dwukomorowym. 

- wytrzymała konstrukcja w całości 

wykonana ze stali nierdzewnej, komora 

zlewu tłoczona z jednego arkusza stali 

wspawana bezszczelinowo w blat , 

- standardowy otwór w dnie do syfonu: 

Ø50 mm  

- miejsce na zamontowanie baterii Ø30 

mm  

-skręcana konstrukcja umożliwiająca 

złożenie, magazynowanie i przewożenie 

stołu  

- Z jednej strony rant stołu 40 mm 

zabezpieczający przed zabrudzeniem 

ściany  

- dopuszczalne obciążenie blatu i półki: 

ok. 70 kg/m²  

Wymiary:  

1 stół- 120cm x30 cm x60 cm (dł.,gł.,szer.) 

z rozdrabniaczem, 

1 stół- 130 cm x40cm x60cm  bez 

rozdrabniacza. 

2 sztuka     

2 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni – 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów - stół 

 wykonany ze stali nierdzewnej,  

 konstrukcja spawana gwarantująca 

wysoką wytrzymałość i stabilność,  

 blat roboczy wypełniony od spodu 

2 sztuka     



kuchenny. płytą laminowaną, wodoodporną,  

 rant przyścienny 40 mm zapobiega 

zabrudzeniom ściany , 

 regulowane stopki +25/-5 mm , 

 orientacyjne, dopuszczalne obciążenie 

blatu wynosi 70 kg/m2,  

 półka na wysokości 20 cm, spawana 

Wymiary stołów: 

 1 stół- 140cm x70 cm x85 cm 

(dł.,gł.,szer.), 

1 stół- 170 cm x70cm x85cm  . 

3 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów-zestaw 

garnków. 

 wykonanie z wysokiej jakości stali 

nierdzewnej, dno kapsułkowe do 

optymalnego rozprowadzania ciepła i 

zapobiegające przypalaniu potraw, 

 wkładka ferromagnetyczna 

umożliwiająca zastosowanie na 

kuchenkach indukcyjnych, 

 nienagrzewające się uchwyty, 

 pojemność: 50l, 70l, 90l 

Zestaw garnków minimum 3 sztuki. 

1 zestaw      

4 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów- zestaw 

patelni. 

W całości wykonane ze stali nierdzewnej , 

nie zawierają niklu,  

wyposażone w nienagrzewający się, 

wielopunktowo zgrzewany uchwyt, 

Wyposażone w trójwarstwowe, kapsułowe 

dno, które gwarantuje odporność na 

korozję. Przystosowane do użytkowania na 

kuchenkach gazowych, ceramicznych, 

elektrycznych i indukcyjnych, 

- można myć w zmywarce. 

  Średnica: od 240 mm do 400 mm. 

Zestaw patelni minimum 3 sztuki. 
 

1 zestaw      

5 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów-lodówka. 

 wykonana ze stali szlachetnej o 

pojemności 670 litrów , 

  4 kółka skrętne – mimo rozmiaru i 

ciężaru urządzenia – ułatwiają transport, a 

tym samym również czyszczenie 

1 sztuka     



pomieszczenia, 

 oświetlenie wewnętrzne, 

 pojemność: 670 litrów, 

 zakres temperatury od: -2 °C, 

 rodzaj drzwi: drzwi skrzydłowe,  

 lampka kontrolna: gotowość do pracy 

,temperatura ,kompresor, rozmrażanie 

,Wł./wył., 

 ilość półek minimum 4, 

 funkcja odparowanie wody 

kondensacyjnej: Tak, 

 możliwość zmiany kierunku 

otwierania drzwi, 

 zakres temperatury do: 8 °C, 

 funkcja automatycznego rozmrażania: 

Tak, 

 materiał wewnątrz: stal szlachetna 

,spód i ścianka tylna ocynkowane, 

 regulowana wysokość półek, 

 materiał: Stal szlachetna, 

 kolor srebrny, nie do zabudowy. 

Wymiary: szer. min 70cm x gł. 60cm x 

wys. 180cm. 

6 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów-szafa 

gastronomiczna przelotowa z 

drzwiami suwanymi. 

 wykonane ze stali nierdzewnej.  

 drzwi suwane zintegrowane z systemem 

rolkowym oraz uchwytem, 

 szafy przelotowe łączące kuchnię ze 

zmywalnią, umożliwiają personelowi 

kuchennemu ergonomiczne 

przechowywanie i przemieszczanie 

naczyń, 

 wyposażone w 2 półki ze stali 

nierdzewnej z regulowaną wysokością 

(jedna półka na każdy poziom).  

 nogi o regulowanej wysokości w 

profilach ze stali nierdzewnej 40×40 mm. 

Nogi można regulować od -5 do +25 mm. 

Wymiary: 120cm x60cm x180cm 

1 sztuka     

7 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

 wykonany ze stali nierdzewnej , 

 nogi wykonane z profilu 30x30 mm, 
1 sztuka     



stanowisko ekspedycji potraw i 

napojów-regał  

gastronomiczny. 

 regulowane stopki +/- 15 mm, 

 maksymalne obciążenie na półkę: 70 

kg/m2 , 

 półki wzmocnione profilem stalowym. 

Wymiary: szer. 90 cm x gł. 60 cm x wys. 

180 cm 

8 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów-szafa 

mroźniczo- chłodnicza. 

 obudowa zewnętrzna i wewnętrzna 

wykonana z wysokiej jakości stali 

nierdzewnej, 

 chłodzenie z obiegiem wymuszonym 

wentylatorem, 

 automatyczne odszranianaie, 

 elektroniczny sterownik z cyfrowym 

wyświetlaczem, 

  powlekane półki o max obciążeniu do 

40 kg 

  drzwi samozamykające z zamkiem 

  wewnętrzny filtr hepa 

  klasa klimatyczna:4 

 wyposażona w sterowanie 

elektroniczne oraz alarm dźwiękowy i 

optyczny,  

 drzwi chłodziarko-zamrażarki 

wykonane zostały ze stali nierdzewnej.  

Komora chłodnicza -  zamontowane 3 

półki ze szkła hartowanego z możliwością 

regulacji wysokości. Maksymalne 

obciążenie półki wynosi 45 kg. Szafa 

posiada dynamiczny układ chłodzenia 

oraz automatyczne odszranianie. Zakres 

temperatury chłodzenia wynosi od +1 do 

+15°C. 

Komora mroźnicza -  zamontowane 3 

kosze.  Maksymalne obciążenie kosza 

może sięgać 24 kg. Komora mroźnicza 

posiada statyczny układ chłodzenia oraz 

odszranianie ręczne. Zakres temperatury 

mrożenia wynosi od -14 do -28°C. 

Wymiary: szer. min 70cm x gł. 60cm x 

wys. 180 cm. 

1 sztuka     



9 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni -

stanowisko obróbki cieplnej- 

mikrofalówka. 

  możliwością regulacji czasu pracy w 

zakresie od 15 sekund do 6 minut. 

 komora wykonana ze stali nierdzewnej 

z dnem ceramicznym, 

 drzwiczki z przezroczystą szybą bez 

blokady, łatwe otwieranie. 

Wymiary: 51 cm x43 cm x 31 cm. 

 

2 sztuka     

10 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni -

stanowisko obróbki cieplnej- 

kuchnia 

elektryczna/indukcyjna. 

 kuchenka indukcyjna o mocy 3500W 

do szybkiego, energooszczędnego 

gotowania, 

 przeznaczone do patelni i garnków o 

średnicy od 140 do 320 mm, 

 automatyczne dostosowanie 

powierzchni grzewczej do podstawy 

naczynia, 

 automatyczne wyłączanie, 

 ochrona przed przegrzaniem, 

 podwójne wentylatory chłodzące, 

 łatwy w czyszczeniu filtr 

przeciwłuszczowy, 

 blat ze szkła ceramicznego, 

 obudowa ze stali nierdzewnej, 

 zasilanie 220-240V⁓ 50/60Hz, 

płynna regulacja mocy co 100W, 

 sterowanie manualne i elektroniczne, 

 wyświetlacz LED, 

 ustawianie mocy 1-10, 

 ustawianie temperatury 1-10, 

Wymiary: 90 cm x90 cm x 90 cm. 

2 sztuka     

11 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni -

stanowisko obróbki cieplnej- 

taboret elektryczny 

gastronomiczny - 

dwupłytowy 

  płyty grzejne o mocy 5,0 kW, średnica 

palnika 40cm, 

  siedmiostopniowy przełącznik 

pozwalający na wygodne i oszczędne 

korzystanie z ich mocy, 

 świecąca lampka sygnalizacyjna na 

panelu przednim oznacza, że płyta grzejna 

jest włączona i ostrzega użytkownika 

przed jej przypadkowym dotknięciem i 

poparzeniem,  

1 sztuka     



  nóżki z regulowaną wysokością, 

  taborety wykonane są ze stali 

nierdzewnej kwasoodpornej  

Wymiary: szer. – 120 cm x gł.: 70 cm 

wys.: 38 cm. 

 

12 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów - czajnik 

elektryczny. 

 pojemność: 1,8 l 

 obudowa oraz dno komory wykonane 

ze stali nierdzewnej, uchwyt, pokrywa 

oraz podstawa z polipropylenu.  

 możliwość obrotu czajnika na 

podstawie o 360˚.  

 grzałka umieszczona pod dnem 

zabezpieczona przed zakamienieniem,  

 lampka kontrolna informująca o 

włączeniu grzałki, automatyczne 

wyłączanie po zagotowaniu wody.  
 

3 sztuka     

13 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów - robot 

planetarny. 

  przeznaczony do wyrabiania ciast, 

ubijania piany, mieszania farszu, 

 wykonanie ze stali nierdzewnej z 

mocowaniami typu twist, 

 wyłącznik bezpieczeństwa – 

automatyczne przerwanie pracy przy 

próbie podniesienia głowicy roboczej, 

 zabezpieczenie przed uruchomieniem 

na wysokich obrotach, 

 w zestawie akcesoria ze stali 

nierdzewnej (hak do wyrabiania ciast, 

rózga do ubijanie piany, mieszadło do 

farszu, 

 zasilanie 220-240V⁓ 50/60Hz. 

1 sztuka     

14 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów -zestaw 

noży. 

Wykonanie z kutej stali o twardości HRC 

55-58, ergonomiczne rękojeści. 

Zestaw zawiera: noże kucharskie: nóż do 

szynki, nóż do trybowania, nóż do 

pieczywa, nóż do pomidorów, nóż do 

obierania. 

1 komplet     

15 Zakup niezbędnego Wykonane ze stali nierdzewnej 18/8 o 1 komplet     



wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów - zestaw 

chochli. 

grubości profilu 2,5 mm,  metalowy 

uchwyt,  możliwość mycia w zmywarce, 

łatwe do utrzymania w czystości, 

chromowane wykończenie. 

Zestaw to: chochla, chochla do sosów, 

szpatuła, łyżka cedzakowa, łyżka do 

serwowania, łyżka do spaghetti. 

16 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni - 

stanowisko sporządzania 

potraw i napojów - wanna 

cedzakowa. 

Wykonana ze stali chromowej , dwa 

uchwyty i podstawa , można myć w 

zmywarce.  

2 sztuka     

17 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni -

stanowisko mycia naczyń- 

zmywarka kapturowa do 

naczyń. 

  obudowa wykonana z wysokiej 

jakości stali nierdzewnej,  

 elektroniczny wodoodporny panel 

sterowania, 

 wyświetlanie temperatury wody 

zbiornika oraz bojlera, 

  gwarancja higienicznego 

(wyparzania) płukania zgodnie z 

normami HACCP, 
  możliwość wyboru programu 

mycia: 60-90-120-180-240 sekund 

  części z tworzywa sztucznego zostały 

wzmocnione włóknem szklanym, 

  nóżki ułatwiające właściwe 

wypoziomowanie zmywarki, 

  temperatura mycia: 55°C, 

  temperatura wyparzania: 85°C, 

 wydajna pompa myjąca, 

 standardowo wbudowane dozowniki 

płynu nabłyszczającego, 

 automatyczny spust wody między 

cyklami mycia i płukania umożliwiający 

napełnienie czystą wodą przy każdym 

cyklu, 

 higieniczne prowadnice pozwalające 

na osiągnięcie najlepszych wyników 

mycia, 

 posiada funkcję wyparzania – spełnia 

1 sztuka     



wszystkie wymagane normy sanepidu, 

 kontrolki informujące o gotowości do 

pracy bojlera i komory, 

 zmywarka przystosowana do mycia 

talerzy i szkła, 

 kosze wykonane z tworzywa 

odpornego na wysokie temperatury, 

 ogólnopolska gwarancja z bezpłatnym 

przyjazdem technika w miejsce instalacji 

zmywarki. 

W zestawie znajduje się: 1 kosz na talerze 

50x50 cm, 1 kosz na szkło 50x50 cm, 

dozownik płynu nabłyszczającego. 

Wolnostojąca, nie do zabudowy. 

Wymiary: 67 cm x 67 cm x 144 cm. 

18 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni -

stanowisko mycia naczyń- 

wiadro. 

Wiadro bez pierścienia wykonane ze stali 

nierdzewnej. Posiada podziałkę wewnątrz. 

Pojemność: od 12 l. 

1 sztuka     

19 Zakup niezbędnego 

wyposażenia kuchni –

stanowisko obróbki cieplnej -

patelnia elektryczna 

 do smażenia na oleju w temperaturze 

50-275
0
C, 

 misa wbudowana w stabilną 

konstrukcję nośną wzmocnioną na dole 

półką, 

 moduł pozwalający na jej płynne i 

równomierne przechylanie w celu zlania 

zużytego oleju dla zwiększenia 

bezpieczeństwa obsługi zabezpieczając 

przed przypadkowym poparzeniem, 

 termostat umożliwiający utrzymanie 

temperatury w zakresie 50-275
o
C, 

 lampka sygnalizacyjna na panelu 

przednim oznaczająca, że urządzenie jest 

włączone i ostrzegająca użytkownika 

przed przypadkowym dotknięciem i 

poparzeniem,  

 wykonanie ze stali nierdzewnej, 

  powierzchnia robocza misa – 37 

litrów. 

1 sztuka     

 Razem: 



 


