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Pieczgdé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr 546/0ONS-HZZ/2024 Cieszyn, 26.03.2024r.

(miejscowosc i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Cieszynie

Elzbieta tacek st. asyst. up. PP1S.057.2.35.2024

(imig 1 nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paristwowej Inspekgji Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2024r. poz. 416)",
w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (t.j. Dz. U. z 2023r. poz. 775
z pézn. zm.).

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzg¢dowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr® 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitamego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urz¢dowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 49 ustawy z dnia 6 marca 2018r. — Prawo przedsigbiorcéw (tj. Dz. U. z 2024r. poz. 236)""” oraz na podstawie art. 9 ust. 4
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzgdowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009,
(WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009
oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i
97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1 z pdzn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L Informacje ogdlne dotyczgce kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:

Zesp6t Placowek Szkolno-Wychowawczo-Rewalidacyjnych
ul. Wojska Polskiego 3 43-400 Cieszyn/

(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczace identyfikacji zakladu)
Blok zywienia w Zespole ul. Wojska Polskiego 3 43-400 Cieszyn
(adres)
NIP 5482650399
TEL. 33/8520744 FAX ...cccoovvvivcieeiecenn, E-MAIL ...

Zaktad objety nadzorem na podstawie: decyzja nr ONS-HZZ/432-11180/1/2014

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujaey zakladem:
p. Agnieszka Koziet - Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

p. Anna Rozenkiewicz — kierownik szkolenia praktycznego
(imi¢ 1 nazwisko, stanowisko)

p. Magdalena Sikora - intendentka

(osoby przywolane przez strony na $swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

1 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskazad obowigzujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
kompleksowa w oparciu o arkusz oceny stanu sanitarnego wraz z oceng wyzywienia dzieci
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: termometr stuzbowy nr PP/W/S/25/ HZZ sprawdzony
w PSSE Cieszyn w dniu kontroli — wynik pozytywny

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw 1 inne informacje

charakteryzujace zaklad).
W zakladzie prowadzona jest dziataino$¢ polegajaca na przygotowywaniu positkéw na bazie
surowcow, wydawanych w miejscu w naczyniach wielokrotnego uzytku.
Obecnie w kuchni przygotowuje sie ok. 160 obiadéw dla uczniéw oraz 20 obiadéw dia personelu
placowki. W szkole dzieci spozywajg positki w jadalni znajdujgcej si¢ w bezposrednim
sgsiedztwie kuchni. VW obiekcie zywione sa dzieci w wieku 7 do 25 lat. )
Poza obiadami w kuchni przygotowywane sg $niadania, podwieczorki i kolacje dla dzieci
pozostajacych w internacie (25 oséb) ktére mieszkajg na I pietrze tego budynku. Positki
obiadowe sg wydawane na jadalni na przerwach obiadowych o godz. 12.20 i 13.20, $niadania
dzieci z internatu spozywaja na jadalni o godz. 7.00, podwieczorki o godz. 15.00 a kolacje o
godz. 18.00. Ponadto winda towarowa z kuchni przewozi sig porcjowane positki dla 15 dzieci,
ktére sg spozywane w cz@Sci jadalnej sali lekcyjnej.
Skontrolowano wszystkie pomieszczenia zywnosciowe usytuowane na jednej kondygnacii, tj.
pomieszczenie na odpady segregowane, magazyn produktow suchych”, pomieszczenie
porzadkowe, magazyn warzyw i owocow, magazyn chiodni, pomieszczenie obrobki wstepnej
miesa, obrobki wstepnej warzyw i owocdw, dezynfekciji jaj za pomoca haswietlacza UV, kuchnie
oraz zaplecze socjalne dla pracownikow, na ktore sktadaja sie WC, pomieszczenie socjaine i
biurowe. Wydzielono szafki do przetrzymywania odziezy wiasnej i ochronnej z zachowaniem
rozdziatu.
Dla dostaw towaréw znajduje sie oddzielne wejécie od strony pomieszczen magazynowych.
Stwierdzono, ze zaréwno w magazynie zywnosci jak i w urzadzeniach chiodniczych oraz
mrozniczych zachowano segregacje asortymentowa, sprawdzono temperature termometrem
stuzbowym w chiodni 2 potproduktami wyniosta 0,5°C, zgodna z wymaganiami producentéw
zywnoéci. W pomieszczeniach do obrobki znajduja sie zlewozmywaki do mycia zywnosci,
zainstalowano umywalki do mycia rak.
W kuchni wydzielono i opisano stanowiska: obrébki warzyw i owocdw, produktéw macznych,
migsa, przygotowania &niadan, stanowisko mycia i dezynfekcji sprzetu kuchennego ze zlewem i
ociekaczem, stanowiska obrobki termicznej w tym trzon kuchenny pod wyciagiem, piec
konwekeyjny, zamykane szafki do przetrzymywania sprzetu pomocniczego. Prawidlowo
zapewniono osobne urzadzenie chiodnicze do przetrzymywania probek kontrolnych positkow: ok.
150g przez 72 godz. W kuchni znajduje sie réwniez umywalka.
Positki wydawane sa przez okienko bezposrednio na jadalnie, natomiast zwrot brudnych naczyn
zapewniono przez oddzielne okienko bezposrednio do zmywalni naczyi stotowych (wyposazono
pomieszczenie w zlewozmywak oraz zmywarko-wyparzarke), ktore nastepnie podawane s3
przez szafe przelotowa.
Na stanie do dezynfekcji do powierzchni majacych kontakt z zywnoscia zapewniono preparat
Trisept Complex. Stan sanitarno - porzadkowy pomieszczen, sprzetu i wyposazenia bez
zastrzezen, pomieszczenia | wyposazenie znajdujg si¢ W dobrym stanie technicznym.
Dostawy towaréw odbywaja sie oddzielnym wejéciem od strony zaplecza kuchennego przez
dostawcow zewnetrznych. Do wgladu przediozono faktury dostaw, np. z Firmy Jur-Gast we Wisle
2 dnia 29.02.2024r. nr 2629/MG/24 oraz z dnia 21.03.2024r. nr 3543/MG/24 zakupu miesa i
wyrobéw migsnych, faktury dostaw z firmy Rema oddz. Cieszyn z dnia 22.03.2024r. nr
F/CS/002239/24 za nabiat oraz z firmy Pasja w Gérkach Wielkich na dostawe pieczywa z dnia
22.03.2024r. nr A/2024/00319.
Personel kuchenny wynosi 2 osoby i intendent. Positki przygotowywane s réwniez w ramach
zaje¢ przez dzieci. Przediozono do wgladu orzeczenia lekarskie, skontrolowano wyrywkowo
dokumentacje zdrowotna: p. Renata Wierzbicka — wazne do 01.03.20226r., p. Beata Pawera —
wazne do 04.05.2026r., p. Magdalena Sikora — wazne do 29.06.2026r., nauczycieli zawodu p.
Luizy Przywary — wazne do 20.06.2026r., p. Matgorzaty Stodolskiej — wazna do 29.06.2025r.
oraz uczniow Aleksander Krélak — wazne do 25.08.2025r., Kacper Wolny — wazne do
28.08.2026r., Kamil Legierski — wazne do 27.02.20226r.
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Zgodnie z przedtozong do wgladu instrukcjg zaopatrzenia zakltadu w wode woda do obiektu
doprowadzona z wodociagu publicznego. Przedstawiono dokumentacje potwierdzajaca jakos¢
wody stosowanej w obiekcie — sprawozdanie z badania wody w Laboratorium Wody w Pogérzu z
dnia 05.10.2023r. nr 1547, zgodne z wymaganiami wody pitnej. Zgodnie z opracowanymi
procedurami badanie wody ustalono raz na rok. Scieki odprowadzone do kanalizacji miejskiej.
Odpady komunalne wywozone s3 przez firme EkoStela z Cieszyna na biezgco. Odpady kat. 3
wywozone sg przez firmg Ekomed Gospodarka Odpadami Dabrowa Gérnicza ul. Przedziatowa
7b, przedtozono fakture z dnia 07.02.2024r. nr 2024/02/486 oraz umowe odbioru odpadéw z dnia
26.01.20216r.

Przedstawiono do wgladu opracowana dokumentacije GHP — karty monitorowania czynnosci
okreslonych w dokumentacji systemu HACCP tj. rejestr kontroli dostaw CCP1, karte kontroli
temperatur w lodéwkach i zamrazarkach CCP2, zapisy z dezynfekeji UV jaj, ktére sg prowadzone
na biezaco. Nadzér nad kontrola szkodnikéw prowadzony jest przez firme DDD INSEKTO-FLIT,
ostatnia kontrola odbyla sie 14.12.2023r., nie wykazata dziatan korygujacych, kontrole odbywaja
sie 5 razy do roku.

Sprawdzono jadtospis dekadowy za okres 26.02-08.03.2024 dotyczacy positku obiadowego,
zgodnie z lista wspomagajaca oceng zywienia (obiadu szkolnego) pod katem spetnienia
wymagan zawartych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. i stwierdzono, i
potrawy sporzgdzane sg z naturalnych sktadnikéw, potrawy smazone podawane sg hie czesciej
niz dwa razy w tygodniu, do smazenia uzywa sie olej rzepakowy, podawane napoje hie zawieraja
cukru. Ponadto kazdego dnia podawane sg co najmniej jedna porcja biatka petnowarto$ciowego,
warzywa lub owoce w kazdym positku, co najmniej jedna porcja warzyw do obiadu, co najmniej
jedna porcja produktéw weglowodanowych.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono

Wyg zatgcznika ZF/P K/BZ/01/01/01 stwierdzono:

pkt 11l.7/ brak opracowanego petnego wykazu skiadnikéw, w tym sktadnikéw zlozonych
z wyrdznionymi alergenami dla produkowanych dar, co narusza

-ustawe z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (t.]. z 2023r. poz. 1448).
- rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow $rodkow spozywczych (Dz.U. z 2015r. poz. 29 z pozn.
zm.)

Integralng czes¢ protokolu stanowia nastepujace zataczniki: zat nr 1 ZF/PK/ BZ/01/01/01, zat. Nr
2 — lista wspomagajaca ocene zywienia w szkole, jadtospis za okres 26.02 — 08.03.2024r.

II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:  =emmmmmee
' (imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego  ---==-=-mmmmmmme w wysokog§el  mm=mmmmmm-mo- zt
(nr mandatu karnego)

W oparciu o
( podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego

zdnia ---m-mmmemem-- I

(po uprzednim wyshuchaniu osoby odpowiedzialngj za dane wykroczenie/ia oraz wwzgledniajge informacje o sytuacji

materialnej, pouczono o prawie odmowy priyjecia grzywny »w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takies

odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowoscei sanitarno-technicznych: brak

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt  wpisu dokonano, zalecen nie wydano
o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomi¢

wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poiniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.
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4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

nieprawidtowosci zostang usuniete do 31.08.2024r.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: pouczono o prawach i obowigzkach kontrolowanego, klauzuli
informacyjnej RODO

6. Czas trwania kontroli: od 09.50 do 13.50

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostat spmzqdzom w dwoch jednobrzmigcych egzemplalzauh
dla kazdej ze stron, a nastepnie, po odezytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacj.

Poprawki i uzupe rienia do protokotu: =--=mmmmmmmmmmeen
i strony protokolu zalacznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktore je zastepuja)

.................................................................................... e v ans S 3 RS ll

(imig i nazwisko prag podpis kontrolowanego) ~— |

% TN 07 7 - - ¢ A |
i (podpis osoby kO]’ltI‘OlU_]qCGJ)

.............. %IQV\F‘O\-’\

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 26.03.2024r. o ALl LN 2
otrzymalem (-am) w dniu ~ 26.03.2024r. O (hr Becpitin e b s

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego A‘rotokohl moze |
zglosié¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy ~protokét nie moze by¢é bez Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego
w Cieszynie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlagciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)
" zaznaczy¢ wlasciwe
* skredlié w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbioredw



