b

| '/’ %

[ i T ——
wo

{ 3 {

; g

i

|

|

SLASKI PANSTWOWY WOJEWODZKI { SFian 0944 .M‘_,ﬂ\ -‘ F/Psljr/gg?/l/sl
INSPEKTOK SANITARNY | Visoo s MM
ul. Raciborsks 19, 49-074 Katowice [ OO D, VM" :
tel. (Hiﬁb}@ﬁﬁaﬁsmbw@gdQﬁfﬁéﬁér@s&ﬁitamego s /) g
{ B g e [

PROTOKOE. KONTROLI SANITARNEJ

Nr l748.12.NS-HZZiPU.2015 Cieszyn, dnia 19.11.2015 r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej PIZez upowaznionego przedstawiciela

Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego:

Eliza Wyszynska - st. asystent, OPR.057.174.2014

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

&y
‘:;v

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4
Sanitarnej (Dz. U. z 2015 . poz. 1412.), w zwia

r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U.z2013 r. poz. 267 z pozn. zm.).
Sposéb  przeprowadzania kontrol; okresla  Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14 Gléwnego

ca 2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli
Zywnosci oraz materialdw i Wyrobéw przeznaczonych do kontaktu Z Zywnoscig.

i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Zku z art. 67 §1 oraz 68 §1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960

Na podstawie art. 79 a ust. | i 6 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej
(Dz. U z 2013 r. poz. 672 2 pdzn. zm.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 19] 2 30.04.2004, str. I, z pozn. zm;

Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia
0 zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakiadu.
1. Zaktad:

L)

Zespot Placowek Szkolno-Wychowawczo-Rewalidacyjnych
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczgee identyfikacji zaktadu)
ul. Wojska Polskiego 3; 43-400 Cieszyn

(adres)

NIP 548-265-03-99 REGON 242076790 PESEL --oveeo- TEL. 33 852 07 44 FAX 33 852 07 44
E-MAIL

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji o nr ONS-HZ2/432-1] 180/1/2014 z dnia 03.11.2014 r,
wydanej przez PPIS w Cieszynie
(podac¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem:

Mgr Anna Koziel - dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

Anna Rozenkiewicz — kierownik szkolenia praktycznego
(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarno-techniczna obiektu
3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: PP/W/S/K/1/NS/HZZiPU

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

\(() W obiekcie prowadzona jest produkcja positkéw od surowca gotowej produktu dla dzieci w wieklf
szkolnym. Na kuchni zatrudnione sa: intendent, 2 kucharzy oraz 4 nauczycieli zawodu. Positki
przygotowuja uczniowie w ramach zajeé¢ lekeyjnych pod nadzorem nauczycieli. Wszyscy posiadaja
ksigzeczki zdrowia wraz z aktualnymi orzeczeniami lekarskimi. Orzeczenia lekarskie uczniéw
przechowywane sg u kierownika szkolefi praktycznych. Przygotowywane sa nastgpujace positki: 11
Sniadanie (kanapki z wkiadka, mleko z ptatkami) oraz Il daniowy obiad dla uczniéw szkoly — 160
osob; I i II $niadanie, II daniowy obiad, podwieczorek oraz kolacja dla uczniéw mieszkajacych
w internacie — 38 os6b. W bloku kuchennym przeprowadzona zostata przebudowa i reorganizacja
wszystkich pomieszczen. Obecnie nie wystepuj¢ krzyzowanie sie drég. Wszystkie pomieszczenia
zlokalizowane s3 na jednym poziomie — pomieszczenia piwniczne ulegly likwidacji. Obiekt uzyskat
opinie sanitarng wydana przez SPWIS w dniu 27.10.2014 r. odnosnie dopuszczenia do uzytkowania
pomieszczen kuchni a nastepnie decyzjg zatwierdzajaca obiekt wydana przez PPIS w Cieszynie w dniu
03.1.2014 r.. W sklad bloku zywienia obecnie wchodzg nastgpujace pomieszczenia: zmywalnia
naczyf, wydawalnia potraw, kuchnia wlasciwa, pomieszczenie obrobki miesa, przygotowalnia jaj
(wraz miejscem do naswietlania jaj i lodéwka do przechowywania jaj), pomieszczenie chtodni,
magazyn warzyw, pomieszczenie na odpady gastronomiczne, czg$¢ socjalng wraz z sanitariatami

- 1 szatnig. W dniu kontroli ni stwierdzono uchybien sanitarno-technicznych. Pomieszczenia utrzymane

@ W czystosci, sprzet nowy i nieuszkodzony.
W ramach systemu HACCP przyj¢to 2 punkty krytyczne: dezynfekcja jaj poprzez naswietlanie oraz
przyj¢cie dostaw. Przedstawiono zapisy prowadzone na biezaco. Ponadto przedstawiono do wgladu:
rejestry kontroli temp. w urzadzeniach chlodniczych (lodowka migso+ 1,4C, nabiat +6,4C, jaja +6,8C
— zgodne ze wskazaniami pirometru), kontrola biezacych prac porzadkowych, kontrola temp.
wewnatrz produktu podczas gotowania, rejestr kontroli dostaw, rejestr dezynfekcji jaj oraz rejestr
szkolen. Przedstawiono wynik badania wody z dnia 20.08.2015 r. oraz raport z ostatniej kontroli
putapek i kanikéw deratyzacyjnych z dnia 25.09.2015 r. Obiekt chroniony w ramach DDD przez
firme: INSEKTO-FLIT Leszek Koziel, ul. Hallera 42B, Cieszyn.
Przedstawiono do wgladu jadlospisy — zgodne z wymogami rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia
26.08.2015 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach sytemu oswiaty (...). Osoba tworzaca jadlospisy korzysta z receptur
zawartych w ksigzce p. Sandry Kupc — ,Receptury i jadlospisy obiadowe dla dzieci szkolnych”.
Posilki urozmaicone, bogate w owoce i warzywa.
Pouczono o koniecznodci przestrzegania wymagan rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci (...).
Na terenie obicktu przestrzegane sa wymagania ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia
przed nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych (Dz. U. nr 10 poz. 55 z 1996 r. z p6zn.
zm.). W obickcie obowiazuje calkowity zakaz palenia tytoniu, odpowiednie znaki informacyjne
umieszczone w widocznych miejscach.
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Obiekt zgodny z wymaganiami prawa zywnosciowego (na podstawie oceny stanu sanitarnego
zaktadu).

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Nie stwierdzono uchybien sanitarno-technicznych

Integralng czesé protokotu stanowig nastepujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

IIL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowogci wymienione w pkt zal. nr

ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego w wysokosci -z
(nr mandatu karnego)

na podstawie ’
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karmego z dnia nr

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu na stronie 7 ksiazki, nie wydano zalecen
pokontrolnych

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomi¢ wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawicielazakladu ",

Pan (i) waest / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak

6. Czas trwania kontroli: 10.45 — 13.00

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Protokot podpisano

Poprawki i uzupetnienia do protokotu:
odac: numer strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepuj
DYVIEERIORY” e

......................................

T
wi .;c.“S};b
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Kierownik Szkolenia Praktycznego  NIP 5482650399 Reg.242076780  (podpis dsoby kontrolujacej)
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DYREKTOR
Zespotu Placdwek SzkolnfYipm owawczo-Rewalidacyjaych

Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu 19.11.2015 r. otrzymatem w dniu 19:¥ =20 ;lzir/

myr Adillpszka Koziet

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

..........................................................................

(podpis i pieczec odbierajqcego protokot)

Wlas’s:i'ciel / osoba_ upowazniona w terminie 14 dni od daty dor¢czenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wymk1 kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Nln%ejszy protok6t nie moze by¢ bez zgody Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) . zaznaczyé whasciwe
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u,{ Raciborska 39, 4. 074 Katowice Zaiqczn/"lizgp OtOkom antr | San amej
tel. (032) 351 25 ls fax (032) 351.23.15 4

---------------------------------------

...................................

Pieczeé paristwowego inspektora sanitarnego
ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/
DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA I

--------------

Ot&u‘wv ..... ' ............. J,,
d ...u.a{.?.t.@om og, i -

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

I Zaznaczyé¢ w odpowiedniej kolumnie tapel;

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli

Niskie | Srednic | Wysokie | (wpisaé
ND
(N) (S) W) kiedy
nie
dotyczy)

I Stan techniczno - sanitarny zakladu 0 9

1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaklady — @) 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza

zakiadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z zywnoscig.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogl $ciany, sufity @) 2 4

i zZamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych
. i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace sie z Zywnoscia. Maszyny,

urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

c)

4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zakiadu przed szkodnikami i ich zwalczanie.

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie
odpadow.

7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych,

SISESISE

I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 16 32

" zaznaczyé wiasciwe

olallieu vy vaiiiouvatiiiel
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[ Czystosé pomieszczen zakladu. Procesy .czyszczema, mycia,
1 dezynfekeji W calym procesie technologicznym (W tym 7
urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakos¢ wody wykorzystywan )
i - z . 5
sy | Warunki magazynowania, pakowania, transportu 1 sprzedazy, @f-’-
pl w tym zachowanie taficucha chiodniczego. [ B
3 _ ' 2 |
é" 3 Higiena osobista pracownikc’)w, stan zdrowia 0s6b majacych @_’—— 3
: kontakt z Zywnoscia. [
| - - T (™
‘ I | Zarzadzanie zakladem, Kontrola wewnetrzna i systemy 0
zarzgdzania bezpieczenstwem Zywno$ci
]
— v - 4
1 Zaangazowanie Kierownictwa i przygotowanie meryftoryczne 2
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikw).
3 Wiarygodno$é przedsigbiorcy, w tym prawidlowos'.é (9) 1 2
i terminowosé realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wlasciwych organow PIS i gotowo$¢ do wspolpracy. ﬁ
NS TRLEN RIS ey
2| Prawidlowosé procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, @ 9 17
HACCP).
5 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. @ 3 7
6 Sledzenie produktu (Traceability). \6/ 5 10
2 Kontrola surowcow i wyrobéw przez producenta, w tym 0 4 8 Nb
badania wlascicielskie.
8 Znakowanie. 0 é) 2
IV | Profil dzialalnoéci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 2 U
Suma punktéw . /{ ('/f
Suma punktéw ogélem 7/
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
£
(N) (S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu \/
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 47 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 47 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

Czestotliwosé kontroli obiektéw w zaleznosci od kategorii ryzyka:
Wysokie ryzyko — nie rzadziej niz co 12 miesigey

Srednie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 18 miesigcy

Niskie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 24 miesigce

mcamscan‘mer
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