SLASKI PANSTWOWY WOJEWODZKI
INSPEKTOR SANITARNY

40 — 957 Katowice ul. Raciborska 39 skrytka pocztowa 591

Rekr.:(032) 351-23-15 fax : (032) 351-23-18
«hwsse.katowice@pis.eov.pl  hitp:/wssekatewice.pis.gov.pl/

. Katowice, dnia 27.10.2010r
NS-HZZiPU-432-74-2/10
Specjalny Osrodek
SzKkolno-Wychowawcezy
ul. Wojska Polskiego 3
43-400 Cieszyn

Decyzja

W oparciu o:

— art. 104 Kodeksu postgpowanio administracyjnege 1 dn. 14.06.1960r. (Dz. U. z 2000r.
nr 98, poz. 1071 z péin. zm.),

— art. 27 ust.l ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Paristwowej Inspekcfi Sanitarnej (Dz. U z
2606r. nr 122 poz. 851 z poin. zm.)

— art. 59 ustawy 7 dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczedstwie Zywnosci i [ywienia
(Dz..U. nr 136 poz. 914 z 2010r tekst jedn.),

— rozdz. II art. 5; zal I rozdz. I pkt. 2 d); zal. II rozdz. IT pkt. 2 Rozporzqdzenia (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiege i Rady z dmia 29 hwietnia 2004r w sprawie
higieny srodhkow spoiywezych (Dz.U. L 139 7 30.04.2004r 7 poin. zm.)

Slaski Panstwowy Wojewddzki Inspektor Sanitarny w  wyniku przeprowadzonej
w dniu 24.09.2010r. kontroli sanitarnej (protokét kontroli z dnita 24.09.2010r
nr 78 1/NS/HZZiPU/2010) w bloku zywienia Specjalnego Osrodka Szkolno-Wychowawczego
w Cieszynie ul. Wojska Poiskiego 3; 43-300 Cieszyn

nakazuje:
w terminie do 31.12.2010r
1. Zapewni¢ skuteczny sposdb czyszczenia 1 dezynfekcji naczyn poprzez usunigcie rdzy
i konserwacje zmywarki do naczyn lub wymiang na nowa o temperaturze wyparzania

wynoszacej 85-90°C bedacej w dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej



2. Zapewni¢ odpowiednie warunki termiczne wlasciwe dla przechowywania mrozonej
zywnosci poprzez zamontowanie zamrazarki bedacej w dobrym porzadku, stanie

i kondycji technicznej

w terminie do 31.12.2011r
1. Uniemozliwi¢ krzyzowania si¢ drog ,.czyste-brudne” poprzez zapewnienie wiasciwej
przestrzeni roboczej pozwalajace] na zminimalizowanie zanieczyszczen pomigdzy
strefa skazong (magazyn warzyw) a obszarem czystym (kuchnia wlasciwa)
2. Opracowaé, wykonaé i utrzymywaé procedury na podstawie zasad systemu HACCP
w zakresie:
a) identyfikacji i oceny zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia,
a takze ustalenia srodkow kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,
b) okreslenia  krytycznych  punktow kontroli w celu wyeliminowana
lub zminimalizowania wystgpowania zagrozet,
c) ustalenia dla kazdego krytycznego punktu kontrolnege parametrow, jakie powinien
spetnia¢ i okreslenia limitdéw krytycznych,
d) ustalenia i wprowadzenia systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli,
¢) ustalenia dziatan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie speinia wymagan,
f) ustalenia sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania

dokumentacji dotyczacej proceséw produkcyjnych.

Strong zobowiazana do wykonania decyzji jest Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy
ul. Wojska Polskiego 3; 43-400 Cieszyn

UZASADNIENIE

Przeprowadzona w dniu 24.09.2010 1. kontrola sanitarna z wypelnieniem arkusza oceny
stanu sanitarnego zaktadu zywienia zhiorowego (protokot kontroli nr 781/N S/HZZiPU/2010)
wykazala, iz w dniu kontroli zmywarka do naczyn byla zepsuta. Ponadto wykazywala §lady
sniszczenia oraz wieloletniej eksploatacji co potencjalnie moze mie¢ znaczny wplyw na
skutecznoéé mycia i dezynfekeji naczyh a zatem posrednio stanowic ewentualne zrodio
zanieczyszczenia zywnoséci. Zgodnie z zapisem zal. 1l rozdz. II pkt 2 Rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
érodkéw spozywezych (Dz. U. L 139 z 30.04.2004 . z pozn, zm.), wszystkie przedmioty oraz
sprzgt pozostajace w kontakcie z zywnoScia musza by¢ skutecznie czyszczone
i dezynfekowane oraz znajdowaé si¢ w dobrym porzadku, stanie i kondycji techniczne).
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Zgodnie z zasadami dobrej praktyki higienicznej (GHP) przyjmuje sie, ze w warunkach
zbiorowego zywienia nalezy zapewni¢ temperature wyparzania naczyn w zakresie 85-90 °C.
Dotychcezas stosowanc urzadzenie nie wypelnia spelnia powyzszych wymagan. Kontrolujacy
odnotowali ponadto brak wlasciwe) segregacji w zamrazarce znajdujace] si¢ w magazynie
materialdw suchych, co zwiazane jest z niedostateczng iloscig zamrazarek w obiekcie.
Zgodnie z zapisami zal, 11 rozdz. I pkt 2 Rozporzadzenia (WE) nr 8§52/2004 Parlamentu
Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywcezych
(Dz. U. L 139 z 30.04.2004 r. z poZn. zm.)}, nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki termiczne
do utrzymanta srodkéw spoiywczych we wlasciwe] temperaturze. Surowce, skladniki
1 wyroby gotowe musza by¢ przcchowywane w temperaturach nie powodujacych ryzyka dla
zdrowia, przy zachowaniu wlasciwego podzialu na poszczegdlne asortymenty.

Ponadto w trakcie kontroli stwicrdzono brak opracowanych, wykonywanych
1 utrzymywanych procedur w zakresie: identyfikacji i oceny zagrozen jakosci zdrowotnej oraz
ryzyka ich wystapienia, okre$lenia krytycznych punktow kontroli, ich parametréw oraz
limitdéw krytycznych, systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli, ustalenia
dziatan korygujacych. PowyzZsze niezgodnosci stanowig naruszenic wymagan okreslonych
w rozdz. Il art. 5 Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004, zgodnie z ktorym przedsiebiorstwa
sektora spozywczego opracowujg, wykonujg i utrzymujg stalg procedure lub procedury
na podstawie zasad systemu HACCP

W trakcie kontroli stwierdzono takze, iz pomigdzy magazynem warzyw a pomieszezenicm
kuchni wlasciwej wystgpuje krzyzowanie drog czyste/brudne nastgpujacego wskutek
bezposredniego kontaktu skazonego ,,przedmiotu” - niedobranych warzyw, z ,,przedmiotem”
mikrobiologicznie wlasciwym — gotowe produkty. Jest to niezgodne zaréwno z zasadami
wlasciwej praktyki higienicznej (GHP) jak i z zapisami Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
Partamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny érodkéw
spozywczych, ktére stanowl, iz na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji
zywnos¢ musi byc chroniona przed zanieczyszezeniami, ktére moga spowodowaé, iz stanie

sig niezdatna do spozycia.

W zwiazku z powyzszym organ | instancji orzek! jak w osnowie decyzji.

Na podstawie art. 15 §1 ustawy z dnia 17.06.1966 r. o postepowaniu egzekucyjnym
w administracni (Dz. U. z 2005 r. Nr 229 poz. 1954 z pdZn. zm.) niewykonanie obowiazkow

w terminie ustalonym w decyzji spowoduje skierowanie do zobowiazanego upomnienia,



a nastepnie wszczecie postepowania egzekucyjnego, ktdrego koszty obcigzaja zobowigzanego

zgodnie z art. 120 ww. ustawy

Strona niezadowolona z decyzji moze zloiyé odwolanie do Gléwnego Inspektora
Sanitarnego w Warszawie w terminie 14 dni od daty jej otrzymania, za posrednictwem

Slaskiego Pahstwowego deewédzkiego Inspektora Sanitarnego.
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Otrzymujg;

1. Specjalny Osrodek
Szkolno-Wychowawczy
ul. Wojska Polskiego 3
43-400 Cieszyn

2. a/a

Do wiadomosai:
1. NS/HDiM









