
Załącznik nr 2a do Zapytania ofertowego 

Szczegółowy opis zamówienia

	Pozycja
	Nazwa materiału
	Jednostka miary
	Ilość

	1
	Boczek pieczony
	kg
	50

	2
	Łopatka wieprzowa
	kg
	60

	3
	Schab b/k chłodzony wieprzowy
	kg
	140

	4
	Smalec
	kg
	15

	5
	Słonina chłodzona b/skóry wieprzowa
	kg
	15

	6
	Szynka b/k chłodzona wieprzowa
	kg
	120

	7
	Żeberka paski wieprzowe
	kg 
	40

	8
	Mięso mielone luzem wieprzowe
	kg
	250

	9
	Kiełbasa  typu swojska wieprzowa
	kg
	60

	10
	Kurczak świeży
	kg
	50

	11
	Bioderka drobiowe
	kg
	240

	12
	Porcje rosołowe (kulinarne)
	kg
	200

	13
	Filet drobiowy z kurczaka świeży
	kg
	280

	14
	Wołowina pieczeniowa
	kg
	30

	15
	Kiełbasa podlaska wieprzowa
	kg
	30

	16
	Kiełbasa lubelska drobiowa
	kg
	15

	17
	Parówki cienkie wieprzowe
	kg
	30

	18
	Polędwica sopocka wieprzowa
	kg
	20

	19
	Polędwica roztoczańska wieprzowa
	kg
	20

	20
	Szynka gotowana wieprzowa
	kg
	10

	21
	Szynka pieczona wieprzowa
	kg
	20

	22
	Szynka drobiowa
	kg
	10

	23
	Kości różnokształtne wieprzowe
	kg
	30




