Dyrektor Szkoly Podstawowej w Lubnie oglasza

zapytanie ofertowe na dostawe obiadow do Szkoly Podstawowej
W Lubnie — zalgcznik w ogloszeniu

Prosze o okreslenie ceny brutto na dostawe obiadoéw dla uczniow :
1. (I danie, II danie, obiad sktadajacy si¢ z dwoch dan)

2. (I danie x 2 razy w tygodniu, Il danie 3 razy w tygodniu — obiad
sktadajacy si¢ z jednego dania)



Zapytanie ofertowe w ramach procedury rozeznania rynku.
Szkola Podstawowa w Lubnie zaprasza do zlozenia oferty na usluge
przygotowanie i dostarczanie posilkow dla dzieci

do Szkoly Podstawowej w Lubnie

I ZAMAWIAJACY

l. 1) NAZWA | ADRES:
Szkota Podstawowa w Lubnie, Lubno 22, 77-140 Kolczygtowy tel. 59 8213715

Il PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO

Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamowienia

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ustugi polegajace na
przygotowaniu 1 dostarczaniu positkbw w formie cateringu dla dzieci do Szkoty
Podstawowej w Lubnie od 01.04.2019r. do 19.06.2019r.

2. Przedmiot zamodwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie jednego positku
( obiad — pierwsze i drugie danie lub jedno danie) dziennie dla uczniow, w ilosci okoto
45 ucznidw uczeszezajacych do Szkoty Podstawowej w Lubnie

3. Positki beda dostarczane i wydawane 1 raz dziennie w godzinach 10.35 — 10.55
w Szkole Podstawowej w Lubnie, przygotowywane przez Wykonawce od poniedziatku
do piatku w roku z wylaczeniem $wiat.
4. Do obowiazkow Wykonawcy nalezy:
a) przygotowanie positku za pomocg wlasnego personelu,
b) dostarczenie przygotowanych i poporcjowanych positkow w termosach, pojemnikach
hermetycznych
c¢) dokonywanie comiesi¢cznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone posiiki,
d) odbieranie termosow, pojemnikow, naczyn 1 sztu¢coOw.
€) mycie i wyparzanie termosow, naczyn i sztuécow W siedzibie Wykonawcy .

5. Tlo§¢ positkéw bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci. Wykonawca
zobowigzany bedzie zapewni¢ ilo$¢ positkdw zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na
dany dzien.

6. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

7. Szacunkowa liczba dzieci objetych zamdéwieniem w trakcie okresu dozywiania moze
ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby positkow, Wykonawca bedzie obowiazany do
uwzglednienia w tym zakresie zgtaszanych na biezaco potrzeb zarowno majacych wptyw
na zwigkszenie jak i na zmniejszenie liczby positkow.

8. Zamawiajacy dopuszcza zmiang w ilosci positkow w okresie obowigzywania umowy.

9. Jadtospis:

I)Jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ réznorodno$¢ i
niepowtarzalno$¢ dziennych zestawoOw zywieniowych) i przedstawiany na 7 dni, najpozniej



do czwartku poprzedzajacego tydzief, ktorego jadlospis dotyczy. Wszelkie zmiany w
jadtospisie sugerowane przez Zamawiajacego bedg brane pod uwagg przez Wykonawce.

2) Dzienny jadtospis obejmuje: jeden posilek: zupa, drugie danie, napdj( kompot lub sok)
lub tylko pozywna zupa albo drugie danie z kompotem, sokiem

3) Pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ zupg z tzw. migsng wktadka podang ze
Swiezym pieczywem bez ograniczenia ilo§ciowego,

4) Pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ positek migsny/rybny z urozmaiconymi
surowkami lub gotowanymi jarzynami. Do migsa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nale$niki, kopytka, makaron
z sosem i krokiety itp

5) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkéw w ciagu
tygodnia. Wykonawca w ramach $§wiadczonych ustug zobowigzany jest do wspdlpracy
z Dyrektorem Szkoty Podstawowe w Lubnie . Przyktadowy jadlospis bedzie przedstawiany
co najmniej z tygodniowym wyprzedzeniem, jadtospis moze obejmowac okres dwoch tygodni
lub miesiaca.

6) Jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos$¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowac pelnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych.

7) Urozmaicenie positkow powinno dotyczy¢: a) doboru positkéw, b) barwy, ¢) smaku
1 zapachu, d) konsystencji, €) sposobu przyrzadzenia potraw,

10. Standardy zywienia:

1) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczefnstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2006 r Nr 171,
poz.1225 ze zm.) facznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

2) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczna, wielko$¢
positku oraz normy produktow dla dzieci w wieku od lat 5. Wyklucza si¢ positki sporzadzone
na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonki. Produkcja positkéw powinna
odbywac si¢ z surowcow $§wiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych dokumenty
dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem reziméw dietetycznych i sanitarnych.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych
kaloryczno$¢ 1 wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw
okreslonych w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajacy kosztami badania
oraz ewentualnych kosztow stwierdzonych nieprawidlowosci obcigzy Wykonawce.

4) Przygotowanie positkow zgodnie ze wspotczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia,
podstawe  wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o  wysokiej zawartosci
pelnowartosciowego biatka, weglowodanoéw, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) dostarczone positki muszg posiada¢ okreslong temperature, ktorg Zamawiajacy bedzie
na biezaco kontrolowat tj: - zupa — temperatur 75°C +/- 3°C, drugie danie — temperatura 65°C
+/-3°C



6) przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng od 530 do 680 kcal
7) Positki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu
z zywnoscig (posiadajace atest) 1 utrzymujacych odpowiednig temperature positku.

8) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia probek zywnosciowych
zgodnie
Z obowigzujacymi przepisami

9) Dystrybucja positkow zajmowacé si¢ beda pracownicy Zamawiajacego.

10) Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania

i przechowywania probek zywnos$ci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknigtego
(Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania w uzasadnionych
przypadkach powyzszych probek.

11) Warto$¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowiazek wkalkulowaé w ceng wyzywienia.

12) Wykonawca we wlasnym zakresie i na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
1 produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialno$¢ za
wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcow niezbednych do
przygotowania positkow Wykonawca dokonywat bedzie w punktach zapewniajacych ich
wysoka jako$¢. Zupy i1 sosy winny by¢ przygotowywane na bazie produktow naturalnych, bez
uzycia potproduktéw (np. zupy i sosy w proszku). Nie dopuszcza si¢ stosowania zup i
ziemniakow z komponentow proszkowych (gotowe, paczkowane) oraz produktow w
konserwach np. ryby z puszki

13) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzona przez
Wykonawce podczas wykonywania przedmiotu zamoéwienia.

11. Sposo6b dostawy:

1) Realizujagc dostawy Wykonawca bedzie zachowywal segregacje potraw, dostarczajac
je Zamawiajacemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatno$¢ potraw do spozycia,
zapewniajacych wiasciwg ochronge 1 temperature. Positki dostarczane beda sSrodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnos$ci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2) Ciepty positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujacym w tzw. punktach
zbiorowego zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
racjonalnego Zywienia, sporzadzone z pelowarto$ciowych, S$wiezych artykutéw
spozywczych, posiadajacych aktualne terminy waznosci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow.

III CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA:

od 01.04.2019 .r do 19.06.2019 r. od poniedziatku do pigtku kazdego miesigca, bez dni
Swigtecznych .

IV SPOSOB OBLICZANIA CENY OFERTY

Cena oferty musi by¢ podana w walucie PLN cyfrowo i stownie.



Nalezy poda¢ cene¢ netto, podatek VAT, cen¢ brutto za jeden positek jednego dziecka
zgodnie z przedmiotem zamowienia.. Cena podana w ofercie powinna obejmowac¢ wszystkie
koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem zamodwienia. Cena moze by¢ tylko jedna. Cena nie
ulega zmianie przez okres waznosci umowy.

V KRYTERIA I SPOSOB OCENY OFERT:

1. Wybdr najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedilug
Kryterium; cena -100%

2. Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego
zataczniki, zostanie dopuszczona do oceny.

3. Do realizacji przedmiotu zamowienia zostanie wybrana najtansza oferta spetniajaca
wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.

4. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to,
ze zostaty ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa oferentow, ktorzy
ztozyli te oferty do zlozenia w terminie okres§lonym przez Zamawiajacego ofert
dodatkowych. Oferenci, skladajac oferty dodatkowe, nie moga zaoferowal cen
wyzszych niz zaoferowane w zlozonych wczes$niej ofertach.

VI MIEJSCE I TERMIN SEADANIA OFERT

Ofert¢ nalezy ztozy¢ do dnia 15 marca 2019 r. do godz.10.00 w zaklejonej kopercie,
w siedzibie Szkoty Podstawowej w Lubnie, Lubno 22, 77-140 Kotczyglowy.

Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe 1 adres Zamawiajacego, nazwe i adres Wykonawcy oraz
napis: ,, Usluga przygotowania i dostarczenia positkow do Szkole Podstawowej w
Lubnie”

Oferta otrzymana przez Zamawiajacego po terminie podanym powyzej zostanie zwrdcona
Wykonawcy nie otwarta.

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ ztozong przez siebie propozycje przed
terminem uptywu jej sktadania.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwotania postepowania w kazdej chwili do dnia

zawarcia umowy bez podania przyczyny. W takiej sytuacji zamawiajacy nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci, w tym odszkodowawcze;.

VII WARUNKI UDZJIALU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zamowienia mogg ubiegac si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalno$ci lub czynnosci,
jezeli przepisy prawa nakladaja obowiazek ich posiadania
Wykonawca jest wpisany do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, posiada uprawnienia dla miejsca rzeczywistego
prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej. Ocena spetniania w/w  warunkow
dokonana w oparciu 0 oswiadczenie, decyzja PSSE .
2) posiadaja wiedze i doswiadczenie, potencjal techniczny




3)
4)

5)

Wykonawca w okresie 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia jest krotszy- w tym okresie, wykonal, co najmniej 3 dostawy,
poréwnywalnie z przedmiotem zamowienia. Przez dostawg poréwnywalng
z przedmiotem zamdwienia nalezy rozumie¢ codziennie przygotowanie 1 dostawe
positkéw dla grupy oso6b nie mniejszej niz 15 oséb - zalgcznik nr 3,
Doswiadczenie zawodowe”
dysponuje potencjalem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia lub przedstawi pisemne zobowigzanie innych podmiotow
do udostepnienia potencjatlu technicznego i1 0séb zdolnych wykonania zamdéwienia —
oSwiadczenie- zatgcznik nr 2
Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Wykonawca znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajace;j
wykonanie zaméwieni- oSwiadczenie- zalgcznik nr 2

VIII SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferta powinna zosta¢ ztlozona w zamknigtej kopercie z napisem
» Usluga przygotowania i dostarczenia positkéw do Szkole Podstawowej w Lubnie”
Oferta powinna zawiera¢ nast¢pujace dokumenty:

a)
b)
c)
d)

Formularz ofertowy — zalacznik nr 1

Oswiadczenie- zalacznik nr 2

Doswiadczenie zawodowe- zalacznik nr 3

Wzor umowy- zalgcznik nr 4- parafowany przez Wykonawce

Nie dofaczenie do oferty ktoregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentoéw lub
ztozenie ich w niewlasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.

IX INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na tablicy
informacyjnej Szkoty Podstawowej w Lubnie oraz na stronie : www.splubno.biposwiata.pl

X OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU

Dorota

Jutrzenka-Trzebiatowska, Szkota Podstawowa w Lubnie, FLubno 22,

77-140 Kotczyglowy , tel. 59 8213715 , e- mail: splubno@superszkolna.pl



Zatacznik nr 1

FORMULARZ OFERTOWY

( miejscowosc) (data)

( dane sktadajacego oferte cenowa- imi¢ i nazwisko
lub nazwa firmy, adres, Tel/fax, e-meil)

Szkota Podstawowa w Lubnie
Fubno 22
77-140 Kolczygtowy

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia 01.03.2019 r. w postepowaniu zgodnym
z zasada konkurencyjnosci na: ustuge przygotowania i dostarczania positkow
w formie cateringu dla dzieci do Szkoty Podstawowej w Lubnie oferuj¢ wykonanie ustugi
bedacej przedmiotem zamowienia zgodnie z wymogami opisu przedmiotu zamowienia za
ceng:

1) netto za jednodniowe wyzywienie jednego dziecka- ....................oooeiiin zt
2) podatek VAT W KWOCIE ....ouvvviniiiiiiiiiiiiieeeee, zt
3) brutto za jednodniowe wyzywienie jednego dziecka ...............cooooiiiiiiiiiiiil, zt

4) stownie cena brutto za jednodniowe wyzywienie jednego dziecka

Miejscowosc 1 data ( podpis i imienna pieczec)



Zakacznik nr 2

( dane sktadajacego oferte cenowa)

OSWIADCZENIE

W zwiazku z ubieganiem si¢ o0 wykonanie zamowienia zgodnie z zapytaniem
ofertowym z dnia 17.08.2015.r w postepowaniu zgodnym z zasadg konkurencyjno$ci na
ustuge przygotowania i dostarczania positkow w formie cateringu dla dzieci do Szkoty
Podstawowej w Lubnie, o§wiadczam(y), Ze:

1) posiadam(y) uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnos$ci lub czynnosci, jezeli
ustawy naktadaja obowiazek posiadania takich uprawnien w tym opini¢ sanitarng
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

2) posiadam(y) niezb¢dng wiedze i doswiadczenie oraz dysponuj¢ (emy) potencjatlem
technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamowienia lub posiadam(y) dostegp
do potencjatu technicznego i1 0séb zdolnych wykonania zaméowienia innych podmiotow

3) znajduje( emy) si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie
zamOwienia

czytelny podpis(y)



( dane sktadajacego oferte cenowa)

Doswiadczenie zawodowe

Zatacznik nr 3

Lp. | Nazwa zamowienia Opis Wartos$¢ Data Zamawijacy
przedmiotu (brutto) wykonania (nazwa i
zamowienia (rozpoczecia adres)

z podaniem i
rodzaju zakonczenia)
wykonanych
ustug

Osoba sktadajaca oswiadczenie $wiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajacej z art.
297 Kodeksu Karnego

czytelny podpis(y)




Zaktacznik nr 4-
Wzor umowy

Umowa nr..............
Zawarta wdnit............ooeiniiiiinnn, w Lubnie pomigdzy:

Szkota Podstawowa w Lubnie reprezentowanym przez Grzegorza Maciejasz - dyrektora
Szkoty Podstawowej w Lubnie, przy kontrasygnacie Gtownej Ksiggowej- Danuty Szulc
zwanym w dalszej czg$ci umowy Zamawiajacym,

Zwana/ym w dalszej czesci umowy Wykonawca

w trybie art.4 pkt.8 z ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo Zaméwien Publicznych
(Dz.U.z 2013r. poz. 907 z p6zn. zm.), o nastepujacej tresci:

§1

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ustugi polegajace na
przygotowaniu i dostarczaniu positkéw w formie cateringu dla dzieci do Szkoty
Podstawowej w Lubnie, zgodnie z oferta Wykonawcy i niniejszag umowa.

2. Zamawiajacy bedzie przekazywat Wykonawcy zapotrzebowanie na okre$long ilo§é
positkdw w sposob uzgodniony z Wykonawca lub w dzien dostawy, do godz. 8.00,
telefonicznie lub sms.

3. W przypadku zmiany liczby positkéw, Wykonawca bgdzie obowigzany do
uwzglednienia w tym zakresie zgtaszanych na biezaco potrzeb zaro6wno majacych wptyw
na zwigkszenie jak i zmniejszenie liczby positkow.

4. Przedmiot zamowienia obejmuje przygotowanie jednego positku dziennie dla uczniow
uczeszczajacych do Szkoty Podstawowej w Lubnie

§2

Termin realizacji zamowienia ustala si¢ od 01 kwietnia 2019 r. do 19 czerwca 2019 r.

§3

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

a) przygotowanie positku za pomoca wtasnego personelu,

b) dostarczenie przygotowanych i poporcjowanych positkow w termosach, pojemnikach
hermetycznych



c¢) odbieranie termosow i pojemnikow, naczyn , sztuécow.
d) mycie i wyparzanie termosow, naczyn, sztu¢cow W siedzibie Wykonawcy .
e) dokonywanie comiesi¢cznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone positki.

§4

1. Positki przygotowywane przez Wykonawce beda dostarczane do Szkoly Podstawowe;j
w Lubnie od poniedziatku do pigtku z wylgczeniem $wigt i wydawane 1 razy dziennie
w godzinach 10.35- 10.55,.

2. Ilos¢ positkdéw bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznos$ci od frekwencji dzieci. Wykonawca
zobowigzany bedzie zapewnic¢ ilos¢ positkow zgodng z zapotrzebowaniem zlozonym na
dany dzien.

3. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

4. Szacunkowa liczba dzieci objgtych zamowieniem w trakcie okresu dozywiania moze
ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby positkow, Wykonawca bedzie obowigzany do
uwzglednienia w tym zakresie zglaszanych na biezaco potrzeb zarowno majacych wptyw
na zwigkszenie jak 1 na zmniejszenie liczby positkow.

5. Zamawiajacy dopuszcza zmiang w ilo$ci positkdw w okresie obowigzywania umowy.

§5
1.Jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ roznorodnos¢
i niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na 7 dni, najpdzniej
do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktorego jadtospis dotyczy. Wszelkie zmiany
w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajacego begda brane pod uwage przez Wykonawce.

2. Dzienny jadlospis obejmuje: jeden posilek: zupa, drugie danie, napdj( kompot lub sok) lub
tylko pozywna zupa albo drugie danie z kompotem, sokiem

3.Wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkdw i moze zostaé
poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajgcym.

4. Pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ zupe z tzw. mi¢sng wkladka podang ze
Swiezym pieczywem bez ograniczenia ilo§ciowego.

5. Pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ positek migsny/rybny z urozmaiconymi
suréwkami lub gotowanymi jarzynami. Do migsa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nale$niki, kopytka, makaron
z sosem i krokiety itp.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkdw w ciagu
tygodnia. Wykonawca w ramach swiadczonych ustug zobowigzany jest do wspotpracy

z Dyrektorem Szkoty Podstawowej w Lubnie . Przyktadowy jadtospis bedzie przedstawiany
co najmniej z tygodniowym wyprzedzeniem, jadtospis moze obejmowac okres dwoch tygodni
lub miesigca.



8. Jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowac¢ pelnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych.

9.Urozmaicenie positkow powinno dotyczy¢: a) doboru positkow, b) barwy, ¢) smaku
1 zapachu, d) konsystencji, €) sposobu przyrzadzenia potraw,

§ 6

1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r Nr 171,
poz.1225 ze zm.) facznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

2. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positku oraz normy produktow dla dzieci w wieku od 5 lat. Wyklucza si¢ positki sporzadzone
na bazie potproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonki. Produkcja positkow powinna
odbywac¢ si¢ z surowcoéw swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych dokumenty
dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem rezimow dietetycznych 1 sanitarnych.

3.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych kalorycznos¢
1 wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych
w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajacy kosztami badania oraz
ewentualnych kosztéw stwierdzonych nieprawidtowos$ci obciazy Wykonawce.

4.Przygotowanie positkow zgodnie ze wspdlczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia.
Podstawe wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci
petnowarto$ciowego biatka, weglowodanow, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5.Dostarczone positki muszg posiada¢ okreslong temperature, ktorg Zamawiajacy bedzie na
biezaco kontrolowat tj: - zupa — temperatur 75°C +/- 3°C, drugie danie — temperatura 65°C
+/-3°C.

6. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng od 530 do 680 kcal
wraz z uwzglednieniem norm produktow kazdej z grup.

7. Positki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu
z zywnoscig (posiadajace atest) 1 utrzymujacych odpowiednig temperature positku.

8. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia probek zywnosciowych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

9. Dystrybucja positkow zajmowac si¢ beda pracownicy Zamawiajacego.

10.Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zagdania w
uzasadnionych przypadkach powyzszych probek.

11.Warto$¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowa¢ w cene catodziennego
wyzywienia.

12. Wykonawca we wlasnym zakresie 1 na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
1 produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialnos¢ za
wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcow niezbednych do
przygotowania positkéw Wykonawca dokonywatl bedzie w punktach zapewniajacych ich



wysoka jako$¢. Zupy i sosy winny by¢ przygotowywane na bazie produktow naturalnych,
bez uzycia potproduktow (np. zupy 1 sosy w proszku). Nie dopuszcza si¢ stosowania zup
i ziemniakow z komponentow proszkowych (gotowe, paczkowane) i produktow

w konserwach np. konserwy ryb.

14. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzona przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

§7
1. Wykonawca begdzie zachowywac segregacje potraw, dostarczajac je Zamawiajacemu
kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych pojemnikach
hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatno$¢ potraw do spozycia,
zapewniajacych witasciwg ochrone i temperature. Positki dostarczane beda srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja whasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2. Ciepty positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujagcym w tzw. punktach
zbiorowego zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia, sporzadzone z pelnowartosciowych, §wiezych artykutow
spozywczych, posiadajacych aktualne terminy waznosci.

3.Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkdw.

§8

1.Nalezno$¢ za przygotowanie i dostarczane positki ustalona bedzie na podstawie ceny
jednego positku wynikajacego ze ztozonej oferty wynoszacej:

2. Okreslona w ust.1 nalezno$¢ obejmuje wszelkie koszty zwigzane z wykonaniem
przedmiotu zaméwienia w tym koszt dowozu positkéw do Szkoty Podstawowej w Lubnie.

3. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wytacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem ( zamdowieniem).

§9

1.Rozliczenie za dostarczone positki bedzie dokonywane w okresach miesi¢cznych ( po
zakonczeniu miesigca) na podstawie faktury obejmujacej naleznos¢ wyliczong oparciu o ilos¢
rzeczywiscie wydanych dzieciom positkow i1 ceng okreslong w §9 ust.1 umowy.

2. Zamawiajacy zobowiazuje si¢ dokona¢ zaptaty naleznosci objetej fakturg, przelewem na
konto Wykonawcy wskazane w fakturze w terminie 14 dni od otrzymania faktury przez
Zamawiajacego.

§ 10

1.W przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonania umowy Wykonawca
zobowigzuje si¢ zaplaci¢ Zamawiajgcemu kary umowne:



1) w wysokos$ci 10% wartosci brutto zamdwienia, ktorego dostawy nie zrealizowano na
skutek wypowiedzenia umowy przez Zamawiajgcego bez zachowania okresu wypowiedzenia,
na podstawie § 13 ust. 2 umowy.

2) w wysokosci 2% wartos$ci miesigcznej warto$ci zamowienia za kazdorazowe
niedostarczenie badZ nieterminowe dostarczenie positkow.

2. Strony moga dochodzi¢ na zasadach ogélnych odszkodowania przewyzszajacego kary
umowne.

3. Wykonawca wyraza zgode na potracenie kar umownych z przystugujacego mu
wynagrodzenia.

§ 11

Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za ewentualne szkodliwe dla zdrowia skutki
mogace wystapic¢ u osob spozywajacych dostarczane przez Wykonawce positki.

§ 12

1.Kazdej ze stron przystuguje prawo rozwigzania niniejszej umowy z zachowaniem
miesigcznego okresu wypowiedzenia.

2. Zamawiajgcemu przyshuguje prawo rozwigzania niniejszej Umowy z zachowaniem
miesiecznego okresu wypowiedzenia.

3. W okresie wypowiedzenia Wykonawca zobowigzany jest do $wiadczenia ustugi
stanowigcej przedmiot umowy.

§ 13

Wszelakie zmiany umowy wymagaja dla swej waznos$ci formy pisemnej w postaci aneksu.
§ 14

W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowg zastosowanie majg przepisy Kodeksu

cywilnego, a ewentualne spory podlegaja rozpatrzeniu przez sad wlasciwy dla siedziby
Zamawiajacego.

§ 15

Umoweg¢ sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednej dla Wykonawcy
1 Zamawiajacego

Zamawiajacy: Wykonawca



