1

ZESTAWIENIE NAJWAŻNIEJSZYCH ELEMENTÓW ZŁOŻONYCH OFERT

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2a

Przewidywane potrzeby owoców i  warzyw  w okresie od 1 luty 2010 r. 

do 30 lipiec 2010 r.

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
 Ziemniaki
kg
2 000




2
Kapusta biała
kg
100




3
Marchew
kg
50




4
Cebula
kg
30




5
Banany
kg
100




6
Pomarańcze
kg
60




7


Pieczarki
kg
60




8.
Fasola „Jasiek”
kg
40




9.
Rzodkiewka
pęczek
10




10.
Ogórki świeże
kg
20




11.
Buraki czerwone
kg
40




13.
Kapusta kiszona
kg
100




14.
Mandarynki
kg
50




15.
Jabłka
kg
100




16.
Kapusta pekińska
szt.
30




17.
Por
kg
10




18.
Seler
kg
30




19.
Pomidory
kg
20




20.
Sałata zielona
szt.
60




22.
Kalafior
szt.
20




23.
Kapusta czerwona
szt.
20




24.
Szczypiorek
pęczek
10




25.
Koperek
pęczek
20




26.
Pietruszka (natka)
pęczek
20




27.
Pietruszka korzeń
kg
5




28.
Czosnek 
kg
1




29.
Kiwi
kg
10




30.
Winogrono
kg
10




31.
Gruszki
kg
50




32.
Cytryny
kg
5




33.
Nektarynki
Kg
50




34.
Brzoskwinie
kg
50




35.
Arbuz
Kg
50





Razem














Pieczęć i podpis oferenta




Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2b

Przewidywane potrzeby mięsa, wędlin (przetworów) w okresie od 1 luty 2010 r. 

do 30 lipiec 2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
Kiełbasa zwyczajna
kg
50




2
Mięso mielone
kg
100




3
Boczek
kg
20




4
Schab b/k 
kg
120




5
Karczek
kg
120




6
Szynka (mięso)
kg
100




7
Parówka
kg
20




8
Smalec
kg
20




9.
Żeberka
kg
20




10.
Łopatka
kg
20




11.
Kości od schabu
kg
20




12.
Mięso gulaszowe
kg
50




13.
Kiełbasa szynkowa
kg
8




14.
Kiełbasa krakowska
kg
8




15.
Kiełbasa głogowska
kg
8




16.
Szynka konserwowa
kg
10




17.
Polędwica sopocka
kg
15




18.
Kiełbasa podwawelska
Kg
10





Razem






Pieczęć i podpis oferenta

                                                                                  ..........................................

 Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/c

Przewidywane potrzeby drobiu (przetworów) w okresie od 1 wrzesień 2009 r. 

do 31 styczeń 2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
kurczak
kg
30




2
Filet z kurczaka
kg
50




3
Udka z kurczaka
kg
30




4.
Kości kulinarne
kg
100




5.
Udźce
kg
100




6.
Wątróbka
kg
50




7.
Pasztet drobiowy 290 g
szt.
40




8.
Polędwica drobiowa
kg
5





Razem






Pieczęć i podpis oferenta




................................................



Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/d

Przewidywane potrzeby mrożonek w okresie od 1 wrzesień 2009 r. 

do 31 styczeń 2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
marchew
op. 0,45 kg
50




2
uszka
op. 0,30 kg
20




3
pyzy
op. 0,50 kg
80




4
ryby - kostka
kg
30




5
Zupa wiosenna
op. 0,45 kg. 
120




6.
Kalafior
op. 0,45 kg
40




7.
Marchew z groszkiem
op. 0,45 kg
50




8.
Pyzy z mięsem
op.  0,5 kg
60




9.
Zupa prezydencka
op. 0,45 kg
40




10.
Zupa kalafiorowa
op. 0,45 kg
40




11.
Zupa fasolowa
op. 0,45 kg
40




12.
Truskawki
op. 0,45 kg
30




13.
Mieszanka kompot.
op. 0,45 kg
100




14.
Paluszki z fileta panierowane
kg
60




15.
Zupa wiejska
op. 0,45 kg
24




16.
Zupa zimowa
op. 0,45 kg
24




17.
Zupa grzybowa
op. 0,45 kg
40




18.
Fasolka żółta
op. 0,45 kg
30




19.
Fasolka zielona
op. 0,45 kg
30




20.
Włoszczyzna
op. 0,45 kg
40




21
Marchewka mini
op. 0,45 kg
30





Razem






Pieczęć i podpis oferenta

 ....................................


Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/e

Przewidywane potrzeby nabiału: przetworów mlecznych i tłuszczy w okresie

 od 1 luty 2010 r. do 30 lipiec 2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
masło
0,20 kg
100




2
śmietana
0,4 l
200




3
Ser półtłusty
kg
40




4
Jaja średnie
szt.
1500




5
Jogurt 0,20l
szt.
500




6
Mleko (w kartonie)
litr
350




7.
Ser żółty
kg
15




8.
Rama krem bonjour
szt.
20




9.
Serek

homogenizowany 150 g
szt.
100




10.
Kefir 0,20 l
szt.
100




11.
Serek „danio”150g
szt
100





Razem






Pieczęć i podpis oferenta




................................................



Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/f

Przewidywane potrzeby pieczywa w okresie w okresie

                                od 1 luty 2010 r. do 30 lipiec 2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
Chleb 0,700 kg
szt.
300




2
Bułki 0,09 kg
szt.
100




3
Drożdżówka 0,06 kg
szt.
600




4
Bułka tarta
kg
40




5.
Chleb żytni 0,5 kg
szt.
20




6.
Chleb graham 0,5 kg
szt.
20




7.
Bułka czerwstwa 0,09 kg
szt.
60




8. 
Chałka 0,2 kg
szt.
40




9.
Pączek 0,06 kg
szt.
200




10.
Bułka drożdżowa z rodzynkami
szt.
50




11.
Rogaliki
kg
10




12.
Ciastka kruche
kg
10





Razem






Pieczęć i podpis oferenta




................................................



Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/g/I

Przewidywane potrzeby pierogów świeżych w okresie

                                od 1 luty 2010 r. do 30 lipiec  2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
Pierogi świeże - ruskie
kg
100




2.
Pierogi świeże z kapustą słodką
kg
60




3.
Pierogi świeże z kapustą kwaśną
kg
30




4.
Pierogi z borówką
kg
30




5.
Pierogi z kapustą i mięsem
kg
30




6.
Pierogi z kapustą i pieczarkami
kg
30




7.
Pierogi z mięsem
kg
50




8.
Pierogi z truskawką
kg
30




9.
Pierogi ze słodkim serem
kg
30




10.
Pierogi ze śliwką
kg
30





Razem







Pieczęć i podpis    


       oferenta




      ................................................


Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/g/II

Przewidywane potrzeby gołąbków, krokietów i  uszek  świeżych w okresie

                                od 1 luty 2010 r. do 30 lipiec  2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
Gołąbki z mięsem i 

ryżem
kg
60




2.
Gołąbki z ryżem i grzybami
kg
30




3.
Kluski śląskie
kg
60




4.
Knedle z owocami
kg
60




5.
Kopytka
kg
60




6.
Krokiety z kapustą

i mięsem
kg
100




7.
Krokiety z kapustą

słodką
kg
100




8.
Krokiety z mięsem
kg
60




9.
Naleśniki z serem
kg
30




10.
Paluchy serowo-ziemniaczane
kg
60




11.
Uszka z grzybami
kg
60




12.
Uszka z mięsem
kg
40




13.
Uszka z pieczarkami
kg
40




14.
Pyzy z mięsem
kg
60





Razem







Pieczęć i podpis    


       oferenta




      ................................................

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/h

Przewidywane potrzeby soków w okresie

                                od 1 luty 2010 r. do 30 lipiec  2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1.
Soki „Tymbark”

lun równoważny
0,20 l
300




2.
Soki „Kubuś”

lub równoważny
0,20 l
300




3.
Soki „Kubuś” 

w butelkach 
0,33 l
300





Razem






            Pieczęć i podpis oferenta




            ……........................................

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

zestawienia asortymentowe z podaniem ilości i miejscem do wprowadzenia znaku towarowego, ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia

Załącznik nr 2/i

Przewidywane potrzeby artykułów spożywczych: sypkich, przypraw i innych w okresie

                                od 1 wrzesień 2009 r. do 31 styczeń 2010 r. 

Lp.
Nazwa artykułu
Znak towarowy
Ilość przewidywana
Cena jednostkowa netto
Cena jednostkowa brutto


1
pieprz
szt
30




2
makaron lubelski
op 0,5kg
120




3
cukier
kg
80




4
przecier pomidorowy

bez konserwantów
1 l
30




5
mąka pszenna
kg
40




6
ocet
szt
2




7
olej 0,9 litra
 szt
60




8
ćwikła 0,9 litra
szt
50




9
sól
kg
30




10
Kucharek 0,20 kg
szt 
100




11
maga 1 litr
szt 
15




12
ziele angielskie
szt/op
20




13
ogórek kiszony
kg
20




14
żurek 

(w torebkach)
szt
200




15
ryż
kg
35




16
rosołki z drobiu

(op. po 12 sztuk)
szt


50




17
sałatka obiadowa 1 l
szt 
20




18
ogórki korniszony 1 l
szt 
60




19
herbata 0,8 dkg
szt
5




20
majonez
1 litr
20




21
drożdże
kg
1




22
kasza jęczmienna
kg
40




23
kasza manna
kg
15




24
chrzan tarty 0,20 l
szt
5




25
mąka ziemniaczana
kg
5




26
kminek
szt.
20




27
majeranek
szt.
10




28
liście laurowe
szt.
10




29
barszcz czerwony

/koncentrat/
szt.
15




30
sałatka z buraków czerwonych 0,7 l
szt.
50




31
dżem wieloowocowy 1 l
szt
20




32
dżem wiśniowy 280 g
szt
20




33
dżem morelowy 320 g
szt
20




34
filet z makreli w pomidorach 170 g
szt
40




35
kakao 100 g
szt
5




36
kawa zbożowa „Inka”

150 g
szt
5




37
musztarda 450 g 
szt
2




38
kethup 450 g
szt
10




39
zakwas na żur 0,5 l
szt
10




40
groszek konserwowy 400 g
szt
5




41
krem czekoladowy 200 g
szt
20




42
miód pszczeli 400 g
szt
20




43.
syrop wiśniowy 670 ml
szt
20




44
syrop malinowy 670 ml
szt
10




45
wafel w czekoladzie

„Grzesiek „ lub równoważny
szt
400




46
cukier puder
kg
5




47
płatki zbożowe czekoladowe 0,5 kg
szt
20




48
budyń
szt
60




49
ciastka  „delicje”  luzem
kg
15




50
wafelki śmietankowe luzem
kg
15




51
herbatniki deserowe luzem
kg
20




52
pierniczki nadziewane w czekoladzie luzem
kg
20




53
kisiel
szt
60




54
płatki kukurydziane 0,5 kg
szt
15




55
Galaretki owocowe
szt
60




56
bita śmietana „śnieżka” lub równoważna
szt
40




57
wafelek bez czekolady
szt
600




58.
papryka mielona słodka
szt
10




59.
sól czosnkowa
szt
10




60.
ciasto keksowe 500 g
szt
20




61.
biszkopty okrągłe
szt.
80




62.
sernik na zimno w proszku

400g
szt
50




63.
batonik czekoladowy nadziewany
szt
500




64.
papryka marynowana 0,9 l
 szt. 
10




65.
Cukier waniliowy
szt
5




66.
Proszek do pieczenia
szt.
5




67.
Kwasek cytrynowy
szt
5




68.
Wafle suche 

(do złożenia)
szt.
10





Razem






Pieczęć i podpis oferenta




................................................



