Załącznik Nr 2/1

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Zestawienie asortymentowe z podaniem ilości i miejscem wprowadzenia znaku towarowego,
 ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia.

Przewidywane potrzeby owoców i warzyw  w okresie wrzesień – grudzień  2013r.

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Znak towarowy
	Ilość przewidywana
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Marchew
	
	180 kg
	
	
	

	2
	Pietruszka
	
	50 kg
	
	
	

	3
	Seler
	
	50 kg
	
	
	

	4
	Buraki ćwikłowe
	
	150 kg
	
	
	

	5
	Cebula
	
	50 kg
	
	
	

	6
	Fasola średnia
	
	15 kg
	
	
	

	7
	Groch okrągły
	
	15 kg
	
	
	

	8
	Kapusta kwaszona
	
	150 kg
	
	
	

	9
	Kapusta świeża
	
	200 kg
	
	
	

	10
	Kalafior
	
	15 kg
	
	
	

	11
	Ogórki kiszone
	
	100 kg
	
	
	

	12
	Ogórki świeże
	
	100 kg
	
	
	

	13
	Pomidory świeże
	
	50 kg
	
	
	

	14
	Pieczarki
	
	30 kg
	
	
	

	15
	Pory
	
	10 kg
	
	
	

	16
	Kapusta pekińska
	
	80 kg
	
	
	

	17
	Kapusta włoska
	
	30 kg
	
	
	

	18
	Kapusta czerwona
	
	50 kg
	
	
	

	19
	Ziemniaki jadalne duże
	
	1500 kg
	
	
	

	20
	Natka pietruszki
	
	40 pęczków
	
	
	

	21
	Czosnek
	
	1 kg
	
	
	

	22
	Papryka świeża
	
	5 kg
	
	
	

	23
	Sałata zielona
	
	100 szt.
	
	
	

	24
	Rzodkiewka
	
	10 pęczków
	
	
	

	25
	Szczypiorek
	
	10 pęczków
	
	
	

	26
	Banany
	
	100 kg
	
	
	

	27
	Jabłka
	
	200 kg
	
	
	

	28
	Mandarynki
	
	100 kg
	
	
	

	29
	Pomarańcza
	
	100 kg
	
	
	

	30
	Gruszka
	
	100 kg
	
	
	

	31
	Brzoskwinia
	
	100 kg
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	


Załączniki do zaproszenia zamawiający określa nazwę artykułu i ilość.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej ilości towarów. Zmiany ilości związane są z faktyczną liczbą osób korzystających z dożywiania .

………………………………….

      Pieczęć i podpis oferenta

Załącznik Nr 2/2

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Zestawienie asortymentowe z podaniem ilości i miejscem wprowadzenia znaku towarowego,
 ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia.

Przewidywane potrzeby artykułów sypkich  w okresie wrzesień - grudzień  2013 r.

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Znak towarowy
	Ilość przewidywana
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Cukier kryształ
	
	25 kg
	
	
	

	2
	Cukier puder
	
	5 kg
	
	
	

	3
	Cukier waniliowy
	
	40 szt.
	
	
	

	4
	Drożdże
	
	5 kg
	
	
	

	5
	Degusta 200g
	
	80 szt.
	
	
	

	6
	Kasza jęczmienna
	
	40 kg
	
	
	

	7
	Kasza manna
	
	5 kg
	
	
	

	8
	Koper suszony
	
	20 szt.
	
	
	

	9
	Kisiel
	
	30 szt.
	
	
	

	10
	Kwasek cytrynowy
	
	10 szt.
	
	
	

	11
	Kminek
	
	20 szt.
	
	
	

	12
	Makaron nitka lubelski
	
	30 kg
	
	
	

	13
	Makaron świderki
	
	150 kg
	
	
	

	14
	Mąka ziemniaczana
	
	4 kg
	
	
	

	15
	Mąka pszenna
	
	90 kg
	
	
	

	16
	Pieprz mielony
	
	40 szt.
	
	
	

	17
	Ryż
	
	50 kg
	
	
	

	18
	Sól
	
	30 kg
	
	
	

	19
	Ziele angielskie
	
	15 szt.
	
	
	

	20
	Liść laurowy
	
	15 szt.
	
	
	

	21
	Papryka sypka
	
	10 szt.
	
	
	

	22
	Przyprawa do kurczaka
	
	20 szt.
	
	
	

	23
	Proszek do pieczenia
	
	40 szt.
	
	
	

	24
	Majeranek
	
	10 szt.
	
	
	

	25
	Przyprawa do mielonego
	
	10 szt.
	
	
	

	26
	Przyprawa do ryb
	
	10 szt.
	
	
	

	27
	Przyprawa do gulaszu
	
	10 szt.
	
	
	

	28
	Czosnek granulowany
	
	10 szt.
	
	
	

	29
	Kminek
	
	10 szt.
	
	
	

	30
	Sos pieczeniowy 
	
	20 szt.
	
	
	

	31
	Cynamon
	
	10 szt.
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	


Załączniki do zaproszenia zamawiający określa nazwę artykułu i ilość.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej ilości towarów. Zmiany ilości związane są z faktyczną liczbą osób korzystających z dożywiania .

………………………………….

      Pieczęć i podpis oferenta

Załącznik Nr 2/3

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Zestawienie asortymentowe z podaniem ilości i miejscem wprowadzenia znaku towarowego,
 ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia.

Przewidywane potrzeby artykułów innych  w okresie  wrzesień – grudzień  2013 r. 

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Znak towarowy
	Ilość przewidywana
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Chrzan tarty duży
	
	5 szt.
	
	
	

	2
	Dżem 300g
	
	70 szt.
	
	
	

	3
	Koncentrat pomidorowy
	0,9 l–30%
	20 szt.
	
	
	

	4
	Maga duża
	1 l-winiary
	20 szt.
	
	
	

	5
	Ogórek korniszon
	0,9 l
	30 szt.
	
	
	

	6
	Groszek konserwowy
	
	3 szt.
	
	
	

	7
	Kapusta czerwona
	0,9 l
	20 szt.
	
	
	

	8
	Sałata wielowarzywna
	0,9 l
	20 szt.
	
	
	

	9
	Ćwikła z chrzanem
	0,9 l 
	20 szt.
	
	
	

	10
	Zakwas do żurku
	400g
	50 szt.
	
	
	

	11
	Majonez duży
	
	20 szt.
	
	
	

	12
	Jaja świeże
	
	500 szt.
	
	
	

	13
	Kefir
	450g-1,5%
	60 szt.
	
	
	

	14
	Masło świeże
	200g
	200szt.
	
	
	

	15
	Olej uniwersalny 3 l
	
	50 szt.
	
	
	

	16
	Olej sojowy 1 l
	
	5 szt.
	
	
	

	17
	Śmietana
	450g-18%
	130 szt.
	
	
	

	18
	Ser żółty pełnotłusty
	
	5 kg
	
	
	

	19
	Jogurt owocowy
	450ml
	200 szt.
	
	
	

	20
	Jogurt Danone lub równoważny
	125g
	200 szt.
	
	
	

	21
	Jogurt Jogobella lub równoważny
	150ml
	200 szt.
	
	
	

	22
	Serki owocowe
	
	200 szt.
	
	
	

	23
	Soczek
	330ml
	1000 szt.
	
	
	

	24
	Napój wieloowocowy
	200ml
	500 szt.
	
	
	

	25
	Mleko
	2,5%
	60 l
	
	
	

	26
	Ser twaróg tłusty
	
	50 kg
	
	
	

	27
	Baton Milky Way lub równoważny
	
	200 szt.
	
	
	

	28
	Herbatniki szkolne
	
	200 szt.
	
	
	

	29
	Czekolada
	
	200 szt.
	
	
	

	30
	Wafelek Grzesiek lub równoważny
	
	200 szt.
	
	
	

	31
	Herbatniki regionalne
	
	200 szt.
	
	
	

	32
	Paluszki słone
	100g
	200 szt.
	
	
	

	33
	Draże owocowe lub równoważne
	
	200 szt.
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	


Załączniki do zaproszenia zamawiający określa nazwę artykułu i ilość.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej ilości towarów. Zmiany ilości związane są z faktyczną liczbą osób korzystających z dożywiania .

………………………………….

               Pieczęć i podpis oferenta

Załącznik Nr 2/4

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Zestawienie asortymentowe z podaniem ilości i miejscem wprowadzenia znaku towarowego,
 ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia.

Przewidywane potrzeby artykułów garmażeryjnych  w okresie wrzesień – grudzień  2013 r.

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Znak towarowy
	Ilość przewidywana
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Gołąbki ukraińskie
	
	120 kg
	
	
	

	2
	Gołąbki z mięsem i ryżem
	
	60 kg
	
	
	

	3
	Gołąbki z ryżem i grzybami
	
	120 kg
	
	
	

	4
	Kluski śląskie
	
	100 kg
	
	
	

	5
	Knedle z owocami
	
	60 kg
	
	
	

	6
	Kopytka
	
	60 kg
	
	
	

	7
	Krokiety z kapustą i mięsem
	
	40 kg
	
	
	

	8
	Krokiety z kapustą kwaśną
	
	40 kg
	
	
	

	9
	Krokiety z kapustą słodką
	
	40 kg
	
	
	

	10
	Krokiety z mięsem
	
	40 kg
	
	
	

	11
	Paluchy serowo – ziemniaczane
	
	40 kg
	
	
	

	12
	Pierogi ruskie
	
	150 kg
	
	
	

	13
	Pierogi z borówką
	
	80 kg
	
	
	

	14
	Pierogi z kapustą słodka i mięsem
	
	40 kg
	
	
	

	15
	Pierogi z kapustą kwaśną
	
	40 kg
	
	
	

	16
	Pierogi z mięsem
	
	40 kg
	
	
	

	17
	Pierogi ze słodkim serem
	
	40 kg
	
	
	

	18
	Pierogi ze śliwką
	
	40 kg
	
	
	

	19
	Pierogi z kapustą kwaśną i grzybami
	
	40 kg
	
	
	

	20
	Uszka z pieczarkami
	
	40 kg
	
	
	

	21
	Krokiety z kapustą i mięsem
	
	40 kg
	
	
	

	22
	Krokiety z kapustą słodką i grzybami
	
	40 kg
	
	
	

	23
	Krokiety z kapustą kwaśną i grzybami
	
	40 kg
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	


Załączniki do zaproszenia zamawiający określa nazwę artykułu i ilość.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej ilości towarów. Zmiany ilości związane są z faktyczną liczbą osób korzystających z dożywiania .

………………………………….

           Pieczęć i podpis oferenta

Załącznik Nr 2/5

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Zestawienie asortymentowe z podaniem ilości i miejscem wprowadzenia znaku towarowego,
 ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia.

Przewidywane potrzeby mięsa i przetworów mięsnych  w okresie wrzesień – grudzień 2013 r.

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Znak towarowy
	Ilość przewidywana
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Boczek wędzony
	
	15 kg
	
	
	

	2
	Kiełbasa zwyczajna
	
	60 kg
	
	
	

	3
	Kiełbasa podwawelska
	
	60 kg
	
	
	

	4
	Kiełbasa śląska
	
	60 kg
	
	
	

	5
	Mięso łopatka
	
	80 kg
	
	
	

	6
	Mięso od szynki
	
	60 kg
	
	
	

	7
	Mięso mielone wieprzowe
	
	100 kg
	
	
	

	8
	Żeberka
	
	5 kg
	
	
	

	9
	Kości wieprzowe
	
	5 kg
	
	
	

	10
	Martadela
	
	20 kg
	
	
	

	11
	Schab
	
	40 kg
	
	
	

	12
	Parówki wieprzowe
	
	30 kg
	
	
	

	13
	Filet z kurczaka
	
	70 kg
	
	
	

	14
	Kurczak świeży
	
	40 kg
	
	
	

	15
	Porcja rosołowa z kurczaka
	
	40 kg
	
	
	

	16
	Dramstik
	
	70 kg
	
	
	

	17
	Noga z kurczaka
	
	20 kg
	
	
	

	18
	Mięso mielone drobiowe
	
	20 kg
	
	
	

	19
	Filet z indyka
	
	20 kg
	
	
	

	20
	Skrzydełka z kurczaka
	
	20 kg
	
	
	

	21
	Wątróbka drobiowa
	
	20 kg
	
	
	

	22
	Rosołowe wołowe
	
	20 kg
	
	
	

	23
	Pieczeń wołowe
	
	30 kg
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	


Załączniki do zaproszenia zamawiający określa nazwę artykułu i ilość.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej ilości towarów. Zmiany ilości związane są z faktyczną liczbą osób korzystających z dożywiania .

………………………………….

           Pieczęć i podpis oferenta

Załącznik Nr 2/6

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Zestawienie asortymentowe z podaniem ilości i miejscem wprowadzenia znaku towarowego,
 ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia.

Przewidywane potrzeby mrożonek  w okresie  wrzesień – grudzień  2013 r.

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Znak towarowy
	Ilość przewidywana
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Fasola szparagowa
	
	20 kg
	
	
	

	2
	Jarzynka mrożona
	
	50 kg
	
	
	

	3
	Zupa wiosenna
	
	50 kg
	
	
	

	4
	Truskawki
	
	50 kg
	
	
	

	5
	Kalafior mrożony
	
	20 kg
	
	
	

	6
	Owoce mrożone
	
	25 kg
	
	
	

	7
	Marchewka z groszkiem
	
	10 kg
	
	
	

	8
	Paluszki rybne panierowane z fileta
	
	50 kg
	
	
	

	9
	Koreczki panierowane z fileta
	
	50 kg
	
	
	

	10
	Filet panierowany z mintaja
	
	50 kg
	
	
	

	11
	Kostka panierowana filet
	
	100 kg
	
	
	

	12
	Filet rybny mintaj
	
	50 kg
	
	
	

	13
	Filet rybny panga
	
	50 kg
	
	
	

	14
	Kostka rybna
	
	50 kg
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	


Załączniki do zaproszenia zamawiający określa nazwę artykułu i ilość.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej ilości towarów. Zmiany ilości związane są z faktyczną liczbą osób korzystających z dożywiania .

………………………………….

           Pieczęć i podpis oferenta

Załącznik Nr 2/7

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Zestawienie asortymentowe z podaniem ilości i miejscem wprowadzenia znaku towarowego,
 ceny jednostkowej netto, brutto oraz wartości zamówienia.

Przewidywane potrzeby pieczywa  w okresie  wrzesień – grudzień  2013 r.

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Znak towarowy
	Ilość przewidywana
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Chleb świeży krojony 0,7 kg
	
	700 szt.
	
	
	

	2
	Bułka zwykła
	
	50 szt.
	
	
	

	3
	Bułka tarta
	
	40 kg
	
	
	

	4
	Drożdżówka
	
	200 szt.
	
	
	

	5
	Pączek
	
	200 szt.
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	


Załączniki do zaproszenia zamawiający określa nazwę artykułu i ilość.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej ilości towarów. Zmiany ilości związane są z faktyczną liczbą osób korzystających z dożywiania .

………………………………….

           Pieczęć i podpis oferenta

